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Read the instructions, keep them safe, pass them on if you pass the grill on.
Remove all packaging before use.

IMPORTANT SAFEGUARDS
Follow basic safety precautions, including:

IMPORTANT SAFEGUARDS
Follow basic safety precautions, including:

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been supervised/instructed and
understand the hazards involved. Children must not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance must not be done by children
unless they are older than 8 and supervised. Keep the appliance and cable
out of reach of children under 8 years.

Don't connect the appliance via a timer or remote control system.

Don't use the appliance near or below combustible materials (e.g. curtains).
Don't use the grill with any connector other than the one supplied.

The connector must be removed before the appliance is cleaned and the
appliance inlet must be dried before the appliance is used again.

A The surfaces of the appliance will get hot.

€& Do not immerse the control panel in any liquid.

If the cable is damaged, return the appliance, to avoid hazard.
WARNING. The grill element gets extremely hot during use. You MUST
allow your grill to completely cool BEFORE removing and emptying the
drip tray, or before storing your grill. ALWAYS remove, clean and replace

the drip tray after every use.
Don't use accessories or attachments other than those we supply.
Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.
Don't operate the appliance if it's damaged or malfunctions.
Don't use anything metal or sharp, you'll damage the non-stick surfaces.
Keep clear of the vent at the rear of the appliance - hot air will come from it.

HOUSEHOLD USE ONLY
PARTS
1. Control panel 4. Switch
2. Power light (red) 5. Grill plates
3. Thermostat light (green) 6. Driptray



BEFORE USING FOR THE FIRST TIME

Wipe the grill plates with a damp cloth.
Your grill may smoke a little the first time you use it. This is normal and will soon disappear.

ASSEMBLY

. Align the control panel with the connections on the base unit and push the parts together until the
control panel inserted all the way (Fig. A).

. Slide the drip tray under the front of your grill. Slide the tray all the way in. The drip tray will collect
any fat or juices that run off the plates during cooking.

USING YOUR GRILL

. Sit your grill on a stable, level, heat-resistant surface, away from cupboards, curtains, etc.

. Slide the drip tray between the two runners underneath the front of your grill. Slide the tray all the

way in. The drip tray will collect any fat or juices that run off the plates during cooking.

Put the plug into the power socket. The power light will come on.

Move the switch to I.

The grill plates will now start heating up.

When the green thermostat light comes on your grill is at the correct cooking temperature.

This light will cycle on and off as the thermostat operates to maintain the temperature.

Lay the food on the bottom grill plate with a spatula or tongs, not fingers.

Close the grill.

When you have finished cooking unplug your grill.

Check that food is properly cooked before serving. If in doubt, cook it a bit more.

The hinge is articulated to cope with thick or oddly shaped foods.

«  Thegrill plates should be roughly parallel to avoid uneven cooking.
When neccessary, use an oven glove and empty the drip tray into a heatproof bowl. Wipe it with
kitchen paper then replace it.

coNoguAwN S

CARE AND MAINTENANCE

. Unplug your grill and let it cool completely.

1. Once the grill has fully cooled, push the control panel away from the base unit using your thumbs as
shown (Fig. B).

2. Once the control panel has been removed, the grill top and bottom can be separated to aid in
cleaning (Fig. Q).

3. Wipe the control panel with a damp cloth. DO NOT immerse the control panel in water or any other
liquid.

4. Wipe the plates with a damp cloth or sponge. Use a paper towel with a dab of cooking oil to remove
stubborn stains.

5. Wash the grill top, grill bottom and drip tray in warm soapy water.
Don't use harsh or abrasive cleaners, solvents, scourers, wire wool, or soap pads.

« Where the top and bottom plates make contact, the non-stick surfaces may show signs of wear. This
is purely cosmetic, and will not affect the operation of the grill.

Cleaning in a Dishwasher

The grill top, grill bottom and drip tray can be washed in a dishwasher.
. Place the grill top and bottom in the lower part of the dishwasher.
. Place the drip[ tray in the top rack of the dishwasher.



COOKING TIMES AND FOOD SAFETY

. Use these times purely as a guide.

« When cooking frozen foods, add 2-3 minutes for seafood and 3-6 minutes for meat and poultry,
depending on the thickness and density of the food.

. Check food is cooked through before serving. If in doubt, cook it a bit more.

. Cook meat, poultry, and any derivatives (mince, burgers, etc.) till the juices run clear.

. Cook fish till the flesh is opaque throughout.

« When cooking pre-packed foods, follow any guidelines on the package or label.

MEAT NOTES TIME (MIN)
For best results, cook steaks when they are at room Medium rare 2
Steak temperature. Medium 3
Rest for 3-6 mins after cooking. Well done 5 +
Chicken breast Cook until juices run clear. 8-10
Medium 4-6
Lamb chops Well done 8
Pork chops Cook until juices run clear. Approx. 1-2 cm thick. 5-8
Sausages Turn occasionally 6-10
Burgers Turn occasionally 6-10
Bacon 3-5
FISH
Salmon 3-5
Prawns 1-2
Flat fish Plaice, Sole, etc. 2-6
Round fish Haddock, Cod, etc. 3-8
Tuna / swordfish 5-10
VEGETABLES
Peppers 4-6
Aubergine Sliced 6-8
Asparagus 3-4
Carrots Sliced 5-7
Courgette Sliced 1-3
Tomatoes Halved 2-3
Onions Cut into wedges 5-6
Mushrooms Whole, flat mushrooms 3-6
Corn on the cob 4-6
OTHER
Haloumi 2-4
RECYCLING

and rechargeable and non-rechargeable batteries marked with one of these symbols
must not be disposed of with unsorted municipal waste. Always dispose of electrical
and electronic products and, where applicable, rechargeable and non-rechargeable
batteries, at an appropriate official recycling/collection point.

Ef ﬁ\/ To avoid environmental and health problems due to hazardous substances, appliances
I



Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Gerét an Dritte abgeben, geben Sie auch
die Anleitung mit. Entfernen Sie die Verpackung vollstandig, bevor Sie das Gerét einschalten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie bitte folgende grundlegende Vorsichtsmanahmen:

Dieses Gerat ist fiir die Nutzung von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen und geistigen
Fahigkeiten geeignet, wenn ihnen die Handhabung erklart wurde/ sie
dabei beaufsichtigt werden und ihnen die damit verbundenen Gefahren
bewusst sind. Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung
und Instandhaltung des Gerats darf nicht von Kindern durchgefiihrt
werden, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und werden dabei
beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBBer Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

SchlieBen Sie das Gerat nicht tber einen Timer oder (iber Fernsteuerung an.
Brot kann verbrennen. Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe oder
unterhalb von brennbaren Stoffen (z.B. Vorhangen).

Verwenden Sie den Grill ausschlieBlich mit dem im Lieferumfang
enthaltenen Stecker.

Der Stecker muss vor Reinigung des Gerdts entfernt werden und der
Steckeranschluss am Gerat muss vor dem erneuten Gebrauch des Gerats
trocken sein.

A\ Die Oberflichen des Gerats erhitzen sich wahrend des Gebrauchs.

€& Tauchen Sie die Betriebsanzeige nicht in Fliissigkeiten jedweder Art.
Falls das Kabel beschadigt ist, tauschen Sie das Gerat um, um Gefahren zu
vermeiden.

WARNUNG. Das Grillelement heizt sich wahrend der Nutzung sehr stark
auf. Sie MUSSEN den Grill vollstandig abkiihlen lassen, BEVOR Sie die
Auffangschale herausnehmen und entleeren oder den Grill verstauen.
Achten Sie darauf, die Auffangschale nach jedem Gebrauch STETS

herauszunehmen zu reinigen und wieder einzusetzen.
Bitte keine Zubehorteile oder Aufsdtze verwenden, die nicht von uns geliefert wurden.
Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich zu den in diesen Anweisungen beschriebenen Zwecken.
Gerat keinesfalls benutzen, wenn es beschadigt ist oder Fehlfunktion zeigt.
Verwenden Sie nichts, was aus Metall ist oder scharf ist, sonst werden Sie die
Antihaftbeschichtungen beschadigen.
Halten Sie Abstand zur Abzugsoffnung an der Riickseite des Gerdts - heifle Luft stromt aus.

NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT GEEIGNET




BESTANDTEILE

1.
2.
3.

Bedienfeld 4. Schalter
Kontroll-Lampe (rot) 5. Grillplatten
Thermostatlampe (griin) 6. Auffangschale

VOR ERSTMALIGEM GEBRAUCH

Platten mit einem feuchten Tuch abwischen.
Beim ersten Gebrauch lhres Grills kann es zu leichter Rauchentwicklung kommen. Das ist ganz normal und
wird in Kiirze nicht mehr der Fall sein.

MONTAGE

Richten Sie die Betriebsanzeige an den Anschliissen, die sich am Sockel befinden, aus und stecken
Sie die Teile so zusammen, dass die Betriebsanzeige ganzlich im Gerat befestigt ist (Abb. A).
Schieben Sie die Auffangschale unter den vorderen Teil hres Grills. Schieben Sie sie bis zum
Anschlag hinein. In der Auffangschale werden Fett und Fliissigkeiten aufgefangen, die bei der
Zubereitung von den Platten tropfen.

SO VERWENDEN SIE IHREN GRILL

Gerdt auf eine stabile, ebene, hitzefeste Oberfléache stellen. erwenden Sie das Gerét nicht in der Néhe
oder unterhalb von brennbaren Stoffen (z.B. Vorhdngen).

Setzen Sie die Auffangschale in die beiden Schienen ein, die sich unten an der Vorderseite des Grills
befinden. Schieben Sie die Schale vollstandig hinein. In der Auffangschale wird sowohl das gesamte
Fett als auch der Bratensaft gesammelt, der wahrend des Grillvorgangs von den Platten tropft.
Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Die Betriebslampe geht an.

Stellen Sie den Schalter auf (I).

Die Grillplatten werden nun aufgeheizt.

Sobald die griine Thermostatlampe aufleuchtet, hat Ihr Grill die korrekte Zubereitungstemperatur
erreicht.

Die Lampe leuchtet zyklisch auf und erlischt wieder, solange das Thermostat zur Aufrechterhaltung
der Temperatur in Betrieb ist.

Legen Sie die Speisen mit einer Pfannenwender oder einer Zange, nicht mit den Fingern, auf die
untere Platte.

Schlieen Sie den Grill.

Sobald die Zubereitung abgeschlossen ist, ziehen Sie den Netzstecker lhres Grills vom Strom.
Achten Sie darauf, dass das Gargut richtig gar ist, bevor Sie es servieren. Im Zweifelsfall etwas langer
garen lassen.

Das Scharnier ist beweglich, um sich auch dickeren oder auBergewdhnlich geformten Speisen
anzupassen.

Die Platten sollten in etwa parallel sein, um ungleichmaBiges Garen zu vermeiden.

Falls erforderlich benutzen Sie einen Ofenhandschuh und leeren Sie die Auffangschale in eine

hitzebestandige Schiissel. Wischen Sie sie mit Kiichenpapier aus und setzen Sie sie wieder ein.

PFLEGE UND INSTANDHALTUNG

Ziehen Sie den Netzstecker des Grills aus der Steckdose und lassen Sie ihn vollstandig abkiihlen.
Sobald der Grill vollstandig abgekiihlt ist, schieben Sie die Betriebsanzeige mit Hilfe Ihrer Daumen
wie in der Abbildung gezeigt aus dem Sockel heraus (Abb. B).

Sobald die Betriebsanzeige entfernt wurde, kdnnen das Ober- und Unterteil des Grills zur leichteren
Reinigung voneinander geldst werden (Abb. C).



3. Wischen Sie die Betriebsanzeige mit einem feuchten Tuch ab. Tauchen Sie die Betriebsanzeige NICHT

in Wasser oder irgendeine andere Fliissigkeit ein.

4. Wischen Sie die Platten mit einem feuchten Tuch oder Schwamm ab. Hartnackige Flecken lassen sich

am besten mit Kiichenpapier, das Sie mit ein wenig Speised| betraufelt haben, entfernen.
5. Waschen Sie den oberen und unteren Teil des Grills sowie die Auffangschale mit warmem

Seifenwasser ab.

«  Verwenden Sie keine scharfen oder aggressiven Reinigungs- oder Losemittel, Topfreiniger,
Stahlwolle oder Seifenpads.

«  Anden Stellen, an denen die obere und die untere Platte sich beriihren, kdnnen die antihaft-
beschichteten Oberflachen Anzeichen von Abnutzung zeigen. Das ist nur ein Schonheitsfehler und
hat keinen Einfluss auf die Funktion des Grills.

Reinigung im Geschirrspiiler
Der obere und untere Teil des Grills sowie die Auffangschale sind spiilmaschinenfest.

. Stellen Sie den oberen und unteren Teil des Grills unten in den Geschirrspdiler.

. Stellen Sie die Auffangschale in den oberen Korb des Geschirrspiilers.

GARZEITEN UND LEBENSMITTELSICHERHEIT

. Verwenden Sie diese Zeiten rein als ungefahre Richtwerte.
. Fligen Sie beim Garen gefrorener Nahrungsmittel 2-3 Minuten fiir Meeresfriichte und 3-6 Minuten
fiir Fleisch und Gefliigel, abhangig von der Dicke und Dichte der Nahrung, hinzu.

. Prifen Sie ob diese gar ist. Im Zweifelsfall nochmals hineingeben und noch etwas langer garenassen.
. Braten Sie Fleisch, Gefliigel und dhnliche Produkte (Hackfleisch, Hamburger, usw.), bis jeweils der Saft

abgelaufen ist.

. Braten Sie den Fisch solange, bis das Fleisch nicht mehr glasig ist
. Beim Garen abgepackter Lebensmittel sind die Anleitungen auf der Packung oder dem Etikett zu

befolgen.

FLEISCH ANMERKUNGEN ZEIT (MIN)

Fiir eine optimale Zubereitung grillen Sie die Englisch 2
Steak Steaks, wenn diese Raumtempgratur habep. Halb durchgebraten

Lassen Sie sie nach der Zubereitung 3-6 Minuten 3

lang ruhen. Durchgebraten 5 +
Hihnerbrust Solange zubereiten, bis der Fleischsaft klar ist. 8-10

Halb durchgebraten
Lammbkotelett 4-6
Durchgebraten 8

Schweinekotelett | Solange zubereiten, bis der Fleischsaft klar ist. Etwa 5-8

1-2 cm dick.
Bratwurst Gelegentlich wenden 6-10
Burger Gelegentlich wenden 6-10
Bacon 3-5
FISCH
Lachs 3-5
Garnelen 1-2
Plattfische Scholle, Seezunge usw. 2-6
Rundfische Schellfisch, Dorsch usw. 3-8
Thunfisch / 5-10
Schwertfisch




FLEISCH ANMERKUNGEN ZEIT (MIN)
GEMUSE
Paprika 4-6
Aubergine in Scheiben geschnitten 6-8
Spargel 3-4
Méohren in Scheiben geschnitten 5-7
Zucchini in Scheiben geschnitten 1-3
Tomaten halbiert 2-3
Zwiebeln in Keile geschnitten 5-6
Pilze Ganze, flache Champignons 3-6
Maiskolben 4-6
SONSTIGES
Halloumi 2-4
RECYCLING

vermeiden, diirfen Gerate sowie wiederaufladbare und nicht wiederaufladbare
Batterien, die mit einem dieser Symbole gekennzeichnet sind, nicht mit unsortiertem
Siedlungsabfall entsorgt werden. Entsorgen Sie elektrische und elektronische
Produkte und gegebenenfalls wiederaufladbare und nicht wiederaufladbare Batterien
bei entsprechenden amtlichen Recycling- / Riicknahmestellen.

ﬁ ﬁ Um durch giftige Substanzen hervorgerufene Gefahren fiir Gesundheit und Umwelt zu
I



Lisez les instructions, conservez-les et transférez-les si vous transférez 'appareil. Retirez tous les
emballages avant utilisation.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Suivez les précautions essentielles de sécurité, a savoir:
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et par

des personnes aux aptitudes physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou ne possédant pas I'expérience et les connaissances suffisantes, pour
autant que ces personnes soient supervisées/aient recu des instructions et
soient conscientes des risques encourus. Les enfants ne peuvent pas jouer
avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants, a moins qu'ils ne soient agés de plus de 8
ans et gu'ils soient supervisés. Tenez I'appareil et le cable hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

Veillez a ne pas connecter 'appareil via une minuterie ou un systeme de
télécommande.

Veillez a ne pas utiliser I'appareil a proximité ou sous des matériaux
combustibles (par exemple, des rideaux).

N'utilisez pas le gril avec un connecteur différent de celui qui est fourni.
Le connecteur doit étre retiré avant de nettoyer l'appareil et I'entrée de
I'appareil doit sécher avant que I'appareil ne puisse étre a nouveau utilisé.
A\ Les surfaces de l'appareil vont s'échauffer.

& Ne plongez pas le panneau de commande dans du liquide.

Si le cable est endommagé, retournez I'appareil afin d'éviter tout risque.
AVERTISSEMENT. L'élément du gril est extrémement chaud pendant
I'utilisation. Vous DEVEZ laisser le gril refroidir complétement AVANT de
retirer et de vider le bac d'égouttement, ou avant de ranger votre gril.
DANS TOUS LES CAS, retirez, nettoyez et remettez le bac d'égouttement

en place apres chaque utilisation.
N'adaptez pas d'accessoires autres que ceux fournis.
N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ce mode d’emploi.
N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou ne fonctionne pas correctement.
N'utilisez aucun objet métallique ou tranchant, sous peine d'endommager les surfaces anti-
adhérentes.
Restez a I'écart de I'évent a I'arriére de I'appareil - de I'air chaud sort de cette ouverture.
POUR UN USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT



PIECES

1.

2.
3.

Panneau de controle 4. Interrupteur
Voyant d'alimentation (rouge) 5. Plaquesdu gril
Voyant du thermostat (vert) 6. Plateau d'égouttage

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Essuyez les plaques de cuisson avec un torchon humide.
Il est possible qu'un peu de fumée émane de votre gril lors de la premiére utilisation. C'est un phénomeéne
normal qui disparaitra rapidement.

MONTAGE

Alignez le panneau de commande sur les connexions de |'unité de base et emboitez les pieces
jusqu'a insertion compléte du panneau de commande (Figure A).

Faites coulisser le bac d'égouttement sous la partie avant de votre gril. Faites coulisser le bac
d'égouttement complétement. Il recueille les graisses et les jus qui s'écoulent des plaques pendant

la cuisson.

UTILISATION DE VOTRE GRIL

nuhwn =

o

Posez I'appareil sur une surface stable, a niveau et résistante a la chaleur, prés d'une prise de courant.
Veillez a ne pas utiliser I'appareil a proximité ou sous des matériaux combustibles (par exemple, des
rideaux).

Faites glisser le bac récepteur entre les deux coulisseaux situés dans le partie inférieure a 'avant de
votre gril. Insérez le bac jusqu’au bout. Le bac récepteur va recueillir les graisses et les jus qui
s'écoulent des plaques pendant la cuisson.

Branchez la fiche dans la prise de courant. Le voyant d'alimentation s'allume.

Réglez le commutateur sur (I).

Les plaques du gril vont maintenant commencer a chauffer.

Lorsque le voyant vert du thermostat sallume, votre gril a atteint la bonne température de cuisson.
Ce voyant va ensuite successivement s'allumer et d'éteindre a mesure que le thermostat fonctionne
pour maintenir la température.

Placez les aliments au fond de la plaque avec une spatule ou des pinces, mais pas avec les doigts.
Fermez le grill.

Lorsque vous avez terminé la cuisson, débranchez votre gril.

Vérifiez que les aliments sont bien cuits avant de servir. En cas de doute, cuisez encore un peu.

La charniere est articulée pour s'adapter a des aliments épais ou de forme bizarre.

Les plaques de cuisson du gril doivent étre paralleles pour permettre une cuisson homogene.

Si nécessaire, utilisez un gant de cuisine et videz le bac récepteur dans un récipient résistant a la
chaleur. Essuyez-le avec du papier de cuisine et remettez-le en place.

SOINS ET ENTRETIEN

Débranchez votre gril et laissez-le refroidir compléetement.

Une fois que le gril a completement refroidi, extrayez le panneau de commande de l'unité de base
en utilisant vos pouces comme indiqué (Figure B).

Une fois que le panneau de commande a été retiré, la partie supérieure et la partie inférieure du gril
peuvent étre séparées pour faciliter le nettoyage (Figure C).

Essuyez le panneau de commande avec un chiffon humide. NE PLONGEZ PAS le panneau de
commande dans |'eau ou tout autre liquide.

Essuyez les plaques avec un chiffon humide ou une éponge. Utilisez un essuie-tout avec quelques
gouttes d'huile de cuisson pour éliminer les taches tenaces.

Lavez la partie supérieure, la partie inférieure du gril et le bac d'égouttement dans de l'eau chaude
savonneuse.
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. N'utilisez pas des détergents agressifs ou abrasifs, des solvants, des tampons a récurer, de la laine
d‘acier ou des tampons de savon.

. La surface anti-adhésive peut avoir des marques d'usure aux endroits ou I'élément supérieur et
I'élément inférieur se touchent. Ceci n'est que cosmétique et n'a pas d'effet sur le fonctionnement du

gril.
Nettoyage au lave-vaisselle

La partie supérieure, la partie inférieure du gril et le bac d'égouttement peuvent étre lavés au lave-
vaisselle.

. Placez la partie supérieure et la partie inférieure du gril dans la partie inférieure du lave-vaisselle.
. Place le bac d'égouttement sur le plateau supérieur du lave-vaisselle.

TEMPS DE CUISSON ET SECURITE ALIMENTAIRE

. Utilisez ces temps de cuisson simplement pour vous guider.

. Pour la cuisson des aliments congelés, ajoutez 2 a 3 minutes pour les fruits de mer et 3 a 6 minutes
pour la viande et la volaille, selon I'épaisseur et la densité des aliments.

. Vérifiez que c'est cuit. Si vous en doutez, faites cuire un peu plus longtemps.

. Cuisinez la viande, la volaille et les dérivés (viande hachée, hamburgers, etc.) jusqu’a ce que le jus soit
clair.

. Cuisinez le poisson jusqu’a ce que la chair soit opaque.

. Lorsque vous cuisez des aliments préemballés, suivez les instructions sur I'emballage ou I'étiquette.

VIANDE REMARQUES TEMPS (MIN)
Pour obtenir les meilleurs résultats, cuisez les steaks Mi-saignant 2
Steak ﬁu.and ils sonta temgér?';u\ree’arn.biatnte. ol A point 3
cs::zce;.reposer pendant 3 a 6 minutes apres la Bien cuite 5 +
Poitrine de poulet 8-10
Faites cuire jusqu'a ce que le jus soit transparent.
Cotelettes A point 4-6
d'agneau Bien cuit 8
Cotelettes de porc | Faites cuire jusqu’a ce que le jus soit transparent. 5-8
Saucisses Retournez de temps en temps 6-10
Steaks hachés Retournez de temps en temps 6-10
Bacon 3-5
POISSON
Saumon 3-5
Crevettes 1-2
Poisson plat Plie, Sole, etc. 2-6
Poisson rond Aiglefin, Cabillaud, etc. 3-8
Thon / espadon 5-10
LEGUMES
Poivrons 4-6
Aubergine Coupé en tranches 6-8
Asperges 3-4




VIANDE REMARQUES TEMPS (MIN)
Carottes Coupé en tranches 5-7
Courgette Coupé en tranches 1-3
Tomates Coupé en moitiés 2-3
Oignons Coupé en quartiers 5-6
Champignons Champignons entiers, plats 3-6
Mais en épi 4-6
AUTRE
Halloumi 2-4
RECYCLAGE

Q¢

Afin d'éviter les problémes occasionnés a I'environnement et a la santé par des
substances dangereuses, les appareils et les batteries rechargeables et non

==mm rechargeables présentant I'un de ces symboles ne doivent pas étre éliminés avec les
déchets municipaux non triés. Eliminez dans tous les cas les produits électriques et
électroniques et, le cas échéant, les batteries rechargeables et non rechargeables,

dans un centre officiel et approprié de collecte/recyclage.




Lees de instructies, bewaar ze goed en geef ze met het apparaat mee wanneer u deze aan een derde
geeft. Verwijder alle verpakkingsmaterialen voor gebruik.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN
Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:

Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar en ouder en
personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke en verstandelijke
vaardigheden of die onvoldoende ervaring of kennis hebben, indien zij
onder toezicht staan of goed geinformeerd zijn en zij de risico’s begrijpen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Schoonmaak en
gebruikersonderhoud mag niet door kinderen uitgevoerd worden, tenzij
ze ouder dan 8 zijn en onder toezicht staan. Houd het apparaat en de
kabel buiten het bereik van kinderen van jonger dan 8 jaar.

Sluit het apparaat niet via een timer- of een afstandsbedieningsysteem aan.
Gebruik het apparaat niet in de buurt van of onder brandbare materialen
(bijv. gordijnen).

Gebruik de grill niet met een andere dan de bijgeleverde connector.

De connector moet worden verwijderd voordat het apparaat wordt
schoongemaakt en de inlaat van het apparaat moet worden gedroogd
voordat het apparaat weer wordt gebruikt.

A De oppervlakken van het apparaat zullen heet worden.

& Dompel het bedieningspaneel niet onder in een vloeistof.

Als de kabel beschadigd is, moet u het apparaat terugsturen om gevaar te
voorkomen.

WAARSCHUWING. Het grillelement wordt extreem heet tijdens gebruik. U
MOET uw grill volledig laten afkoelen VOORDAT u de lekbak verwijdert en
leegmaakt, of voordat u uw grill opbergt. Verwijder, reinig en vervang de
Iekbak ALTIJD na elk gebruik.

Gebruik alleen de bijgeleverde toebehoren of hulpstukken.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan degene die in deze gebruiksaanwijzing
worden beschreven.

Gebruik het apparaat niet bij beschadigingen of storingen.

Gebruik geen metalen of scherpe voorwerpen, de antikleefoppervlakken kunnen hierdoor worden
beschadigd.

Houd de ventilatieopeningen van het apparaat vrij aangezien er hete lucht uit zal komen.

UITSLUITEND VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK



ONDERDELEN

1. Bedieningspaneel 4. Schakelaar

2. Stroomlampje (rood) 5. Grillplaten

3. Thermostaatlampje (groen) 6. Druppelvanger
VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Neem de grillplaten af met een vochtige doek
Uw grill rookt mogelijk bij het eerste gebruik. Dit is normaal en houdt snel op.

MONTAGE

Lijn het bedieningspaneel uit met de aansluitingen op de basiseenheid en duw de onderdelen in
elkaar tot het bedieningspaneel er helemaal in zit (Afb. A).

. Schuif de lekbak onder de voorkant van uw grill. Schuif de lade helemaal naar binnen. De lekbak
vangt het vet en de sappen op die tijdens het koken van de platen aflopen.

UW GRILL GEBRUIKEN

. Zet het apparaat op een stabiele, vlakke, hittebestendige ondergrond. Gebruik het apparaat niet in
de buurt van of onder brandbare materialen (bijv. gordijnen).
Schuif het drupbakje tussen de twee geleiders onder de voorkant van uw grill. Schuif het bakje
helemaal naar binnen. Het drupbakje vangt vet of sap op dat van de grillplaten loopt tijdens het
bereiden.

1. Steek de stekker in het stopcontact. Het aan/uit-lampje gaat branden.

2. Zetde schakelaar op (I).

3. Degrillplaten beginnen nu op te warmen.

4. Als het groene thermostaatlampje gaat branden is uw grill op de juiste bereidingstemperatuur.

5. Ditlampje zal aan en uit gaan als de thermostaat werkt om de temperatuur te handhaven.

6. Legde etenswaren op de onderste grillplaat. Gebruik hiervoor een spatel of een tang, niet uw
handen.

7. Doe de grill weer dicht.

8.  Alsuklaar bent met bereiden, trekt u de stekker van de grill uit het stopcontact.
Controleer of de etenswaren voldoende gaar zijn, voordat u ze serveert. Stoom ze bij twijfel nog wat
langer.

. Het scharnier past zich automatisch aan de dikte en vorm van de etenswaren aan.
De grillplaten moeten ongeveer parallel staan om ongelijkmatige resultaten te voorkomen.

. Indien nodig gebruikt u een ovenwant om het drupbakije in een hittebestendige kom te legen. Veeg
het bakje af met keukenpapier en plaats het weer.

ZORG EN ONDERHOUD

Haal de stekker uit het stopcontact en laat de grill afkoelen.

1. Zodra de grill volledig is afgekoeld, duwt u het bedieningspaneel met uw duimen weg van de
basiseenheid, zoals afgebeeld (Afb. B).

2. Als het bedieningspaneel is verwijderd, kunnen de boven- en onderkant van de grill worden
gescheiden om het reinigen te vergemakkelijken (Afb. C).

3. Veeg het bedieningspaneel af met een vochtige doek. Dompel het bedieningspaneel NIET onder in
water of een andere vloeistof.

4. Veeg de platen schoon met een vochtige doek of spons. Gebruik keukenpapier met een beetje
bakolie om hardnekkige vlekken te verwijderen.

5. Was de bovenkant van de grill, de onderkant van de grill en de lekbak in een warm sopje.

. Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaakmiddelen, oplosmiddelen, schuursponsjes,
staalwol of zeepkussentjes.



. Op plaatsen waar de bovenste plaat in contact komt met de onderste plaat, kan de antiaanbaklaag
tekenen van slijtage vertonen. Dit is puur cosmetisch, en zal de werking van de grill niet beinvloeden.

Reinigen in een vaatwasmachine

Het grill-bovenstuk, de grill-bodem en de lekbak kunnen in de vaatwasmachine worden afgewassen.
. Plaats het bovenblad en de onderkant van de grill in het onderste gedeelte van de vaatwasser.
. Plaats de lekbak in het bovenste rek van de vaatwasser.

KOOKTIJDEN EN VOEDSELVEILIGHEID

. Deze kooktijden kunnen enkel als aanwijzing beschouwd worden.

. Voeg bij bevroren etenswaren 2-3 minuten toe voor vis en schaaldieren en 3-6 minuten voor vlees
en gevogelte, afhankelijk van de dikte en dichtheid van de etenswaren.

«  Controleer of de etenswaren gaar zijn. Gril bij twijfel een beetje langer.

. Rooster vlees, gevogelte en vergelijkbare producten (gehakt, hamburgers e.d.) tot het sap dat eruit
loopt kleurloos is.

. Rooster vis totdat deze overal ondoorzichtig is.

. Volg voor het grillen van voorverpakte etenswaren de aanwijzingen op de verpakking of het etiket.

VLEES OPMERKINGEN TIJD (MIN)
. Saignant 2
Voor de beste resultaten, bereidt de steaks wanneer -
Steak deze op kamertemperatuur zijn. Apoint 3
Laat 3-6 minuten na het bereiden rusten. Bien cuit
(doorbakken) 5 +
Kippenborst Bak totdat het sap er uit loopt. 8-10
A point 4-6
Lamsbout Bien cuit
(doorbakken) 8
Varkenskotelet Bak totdat het sap er uit loopt. Ongeveer 1-2 cm dik. 5-8
Worstjes Af en toe omdraaien 6-10
Hamburgers Af en toe omdraaien 6-10
Spek 3-5
VIS
Zalm 3-5
Garnalen 1-2
Platte vis Platvis, sol, enz. 2-6
Ronde vis Schelvis, kabeljauw, enz. 3-8
Tonijn/zwaardvis 5-10
GROENTEN
Paprika's 4-6
Aubergine In plakken 6-8
Asperge 3-4
Wortelen In plakken 5-7
Courgette In plakken 1-3
Tomaten In plakken 2-3




VLEES

OPMERKINGEN

TIJD (MIN)
Uien In wiggen gesneden 5-6
Paddenstoelen Volledige, platte paddenstoelen 3-6
Geroosterde 4-6
maiskolf
ANDERS
Haloumi 2-4
RECYCLING

2E

Om milieu- en gezondheidsproblemen door gevaarlijke stoffen te vermijden, mogen
apparaten en oplaadbare en niet oplaadbare batterijen met een van deze symbolen
niet samen met het huishoudelijk afval worden verwijderd. Breng elektrische en
elektronische producten en, indien van toepassing, oplaadbare en niet-oplaadbare

batterijen, altijd naar een officieel recycling-/inzamelpunt.




Leggere le istruzioni e conservarle al sicuro. In caso di cessione dell'apparecchio ad altre persone,
consegnare anche le istruzioni. Rimuovere tutto |'imballaggio prima dell'uso.

NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI
Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza e in particolare quanto segue:

L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di almeno 8 ani e da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o senza
esperienza e conoscenza a condizione che vengano controllate/istruite e
capiscano i pericoli in cui si pud incorrere. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non
devono essere effettuate da bambini di eta inferiore agli 8 anni e sotto il
controllo di un adulto. Tenere I'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore agli 8 anni.

Non collegare 'apparecchio mediante un sistema a timer o a controllo a
distanza.

Non usare l'apparecchio vicino o sotto materiali combustibili (es tende).
Non utilizzare la griglia con un connettore diverso da quello fornito.
Rimuovere il connettore prima di pulire 'apparecchio. Asciugare l'ingresso
del connettore prima di riutilizzare 'apparecchio.

A\ Le superfici dellapparecchio diventeranno calde.

& Non immergere il pannello di controllo in nessun liquido.

Se il cavo & danneggiato, restituire I'apparecchio, per evitare pericoli.
ATTENZIONE: la griglia diventa estremamente calda durante |'uso.
ATTENDERE che questa si raffreddi completamente PRIMA di rimuovere e
svuotare la vaschetta raccogligocce, o prima di conservare il grill. Dopo
ogni uso, rimuovere, pulire e riposizionare SEMPRE la vaschetta

raccogligocce.
. Montare sull'apparecchio solo gli accessori o gli elementi dati in dotazione.
Non usare I'apparecchio per altri scopi se non quelli per i quali & stato progettato, di seguito descritti
in questo manuale di istruzioni.
Non usare I'apparecchio se & danneggiato o funziona male.
Non utilizzare arnesi metallici o taglienti, danneggereste le superfici antiaderenti.
Lasciare libero lo sfiato nella parte posteriore dell'apparecchio - da qui verra fuori l'aria calda.

SOLO PER USO DOMESTICO
PARTI
1. Pannello di controllo 4. Interruttore
2. Spiadi“acceso” (rossa) 5. Piastre del grill
3. Spiadel termostato (verde) 6. Vaschetta raccogli gocce
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PRIMA DI UTILIZZARE LAPPARECCHIO PER LA PRIMA VOLTA

Passare un panno inumidito sulle piastre di cottura.
La griglia puo emettere un po’ di fumo la prima volta che viene utilizzata. Questo &€ normale e presto non
succedera piu.

MONTAGGIO

. Allineare il pannello di controllo con le connessioni sull'unita di base e spingere le parti insieme fino
a quando il pannello di controllo € inserito completamente (Fig. A).

. Far scorrere la vaschetta raccogligocce sotto la parte anteriore della griglia, fino in fondo. Questa
raccogliera il grasso o i liquidi che scendono dalle piastre durante la cottura.

COME UTILIZZARE LA GRIGLIA

. Posizionare l'apparecchio su una superficie stabile, in piano e resistente al calore. Non usare
I'apparecchio vicino o sotto materiali combustibili (es tende).

. Fare scorrere il vassoio raccogli grasso tra i due binari sotto la parte frontale della griglia. Fare
scorrere il vassoio fino in fondo. Il vassoio raccogli grasso raccoglie tutto il grasso o i succhi che
colano dalle piastre durante la cottura.

1. Inserire la spina nella presa di corrente. La luce di alimentazione si accendera.

2. Spostare l'interruttore su (1).

3. Lepiastre della griglia inizieranno a riscaldarsi.

4. Quando la luce verde del termostato si accende, la griglia € alla giusta temperatura di cottura.

5. Questa luce si accende e si spegne ciclicamente mentre il termostato € in funzione per mantenere la
temperatura.

6. Posizionare il cibo sulla piastra inferiore del grill utilizzando una spatola o una pinza, non le dita.

7. Chiudereil grill.

8. A cottura terminata, disconnettere la griglia.

. Controllare che il cibo sia cotto bene prima di servirlo. In caso di dubbio, prolungare un po’ la cottura

. La cerniera é studiata per potere cuocere cibi con spessore alto o di forma insolita.

. Per ottenere una cottura uniforme, le piastre di cottura devono essere pressappoco parallele.

. Quando & necessario, utilizzare un guanto da forno e svuotare il vassoio raccogli grasso in una
ciotola termo-resistente. Pulire con carta da cucina quindi reinserirla.

CURA E MANUTENZIONE

. Scollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare completamente.

1. Quando il grill si sara completamente raffreddato, spingere via il pannello di controllo dalla base
usando i pollici come mostrato (Fig. B).

2. Unavolta cheil pannello di controllo & stato rimosso, la parte superiore e inferiore della griglia
possono essere separate per facilitare la pulizia (Fig. C).

3. Pulireil pannello di controllo con un panno umido. NON immergere il pannello di controllo in acqua
o in qualsiasi altro liquido.

4. Pulire le piastre con un panno umido o una spugna. Usare della carta assorbente con una piccola
quantita di olio da cucina per rimuovere le macchie piu ostinate.

5. Lavare la parte superiore, il fondo della griglia e la vaschetta raccogligocce in acqua calda e sapone.

. Non utilizzare detergenti, solventi, spugne abrasive, pagliette metalliche, o spugne saponate.

. Nei punti in cui le piastre superiore ed inferiore sono a contatto, le superfici antiaderenti possono
presentare segni d'usura. Si tratta di un aspetto puramente estetico che non interessera il
funzionamento del grill.

Pulizia in lavastoviglie
La parte superiore e inferiore della griglia e la vaschetta raccogligocce possono essere lavate in
lavastoviglie.
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. Collocare la parte superiore e inferiore della griglia nella parte inferiore della lavastoviglie.
. Posizionare la vaschetta raccogligocce nella parte superiore della lavastoviglie.

TEMPI DI COTTURA E SICUREZZA DEI CIBI

. Usare i tempi di cottura suggeriti solo come guida.
. Nel cuocere cibi congelati, aggiungere 2-3 minuti per i frutti di mare, e 3-6 minuti per le carni e il
pollame, secondo lo spessore e la densita del cibo.
. Controleer of de etenswaren gaar zijn. Gril bij twijfel een beetje langer.
. Cuocere la carne, il pollame e derivati (carne macinata, hamburger, ecc.) fino a quando i liquidi che
fuoriescono sono trasparenti.
. Cuocere il pesce fino a quando & completamente opaco all'interno.
. Nel cuocere cibi confezionati, seguire le istruzioni riportate sulla confezione o sull'etichetta.

CARNE NOTE TEMPO (MIN.)
Per ottenere risultati migliori, cuocere le bistecche Al sangue 2
Bistecca quando sono a temperatura ambiente. Aspettare Media 3
3-6 min. dopo la cottura. Ben cotta 5 +
Petto di pollo Cuocere fino a quando i succhi diventano chiari. 8-10
Costolette di Media 4-6
agnello Ben cotta 8
Costate di maiale Cuocere fino a quando i succhi diventano chiari. 5-8
Circa 1-2 cm di spessore.
Salsicce Girare di tanto in tanto 6-10
Burger Girare di tanto in tanto 6-10
Bacon 3-5
PESCE
Salmone 3-5
Gamberi 1-2
Pesce piatto Platessa, sogliola, etc. 2-6
Pesce tondo Eglefino, merluzzo, etc. 3-8
Tonno / pesce 5-10
spada
VERDURE
Peperoni 4-6
Melanzana A fette 6-8
Asparago 3-4
Carote A fette 5-7
Zucchina Afette 1-3
Pomodori Tagliato a meta 2-3
Cipolle Tagliato a spicchi 5-6
Funghi Funghi interi, piatti 3-6
Pannocchia di 4-6
granoturco
ALTRO
Formaggio Haloumi 2-4
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RICICLO

Per evitare problemi di salute ed ambientali dovuti a sostanze pericolose, gli
apparecchi e le batterie ricaricabili e non ricaricabili contrassegnati con uno di questi
=mmm Simboli non devono essere smaltiti con i rifiuti urbani indifferenziati. Smaltire i

prodotti elettrici ed elettronici e, quando possibile, le batterie ricaricabili e non
ricaricabili, in un punto di raccolta autorizzato per il riciclo/la raccolta.
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Lea las instrucciones, gudrdelas en un lugar seguro y, en caso de dar el aparato a otra persona,
entrégueselas también. Retire todo el embalaje antes de usar el aparato.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES
Siga las precauciones bésicas de seguridad, incluyendo:

Este aparato puede ser utilizado por nifos mayores de 8 afos y por
personas con discapacidad fisica, mental o sensorial o sin experiencia en su
manejo, siempre que sean supervisadas o guiadas por otra personay
comprendan los posibles riesgos. Los nifios no deben jugar con el aparato.
Los nifos solo deben realizar tareas de limpieza y mantenimiento si son -
mayores de 8 afnos y estan supervisados por un adulto. Mantenga el
aparato y el cable fuera del alcance de niflos menores de 8 afos.

No conecte el aparato por medio de temporizador o de un sistema de
control remoto.

No utilice el aparato cerca o debajo de materiales combustibles (p.ej.,
cortinas).

Utilice el aparato solo con el cable proporcionado.

Extraiga el cable antes de limpiar el aparato y asegurese de que entrada de
alimentacién esta seca antes de volver a usar el aparato.

A\ Las superficies del aparato estaran calientes.

& No sumerja el panel de control en ningun liquido.

Si el cable esta danado, devuelva el aparato para evitar peligro.
ADVERTENCIA. La resistencia del grill se calienta mucho durante su uso.
DEBE esperar a que el grill se enfrie por completo ANTES de extraer y vaciar
la bandeja de goteo o antes de guardar el aparato. SIEMPRE, después de

cada utilizacion, extraiga, limpie y vuelva a colocar la bandeja de goteo.
No ponga ningun otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del
fabricante.
No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.
No use el aparato si esta dailado o si no funciona bien.
No emplee utensilios metalicos ni afilados para evitar dafar las superficies antiadherentes.
La rejilla de ventilacién situada en la parte trasera del aparato despedird aire caliente; manténgase
alejado de ella.

SOLO PARA USO DOMESTICO
PARTES
1. Panel de control 4. Interruptor
2. Luzdeencendido (roja) 5. Grillplates
3. Luzdel termostato (verde) 6. Bandejade goteo
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ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

Limpie las placas de coccién con un paio himedo.
La parrilla puede humear un poco la primera vez que la utilice. Esto es normal y pronto dejara de ocurrir.

MONTAJE

Alinee el panel de control con las conexiones situadas en la unidad base y presione ambas partes

hasta que el panel de control encaje por completo (Fig. A).
Encaje la bandeja de goteo bajo la parte delantera del grill y deslicela bajo el grill por completo. La
bandeja de goteo recogera la grasa o los jugos que se desprendan de las placas durante la coccion.

USO DE LA PARRILLA

Hwn =

o N o

Ponga el aparato en una superficie estable, nivelada y resistente al calor. No utilice el aparato cerca o
debajo de materiales combustibles (p.ej., cortinas).

Deslice la bandeja de goteo entre las dos guias bajo la parte frontal de la parrilla. Deslice la bandeja
hasta el fondo. La bandeja de goteo recogera cualquier grasa o jugo que caiga de las placas durante
la coccién .

Enchufe el aparato. La luz de encendido se encendera.

Coloque el interruptor en la posicion (I).

Las placas del grill empezaran a calentarse.

Cuando se encienda la luz verde del termostato, el grill habré alcanzado la temperatura correcta
para cocinar.

Esta luz se ird encendiendo y apagando segun el termostato funcione para mantener la temperatura.
Coloque la comida en la parrilla inferior con una espatula o pinzas de cocina 'y no con los dedos.
Cierre la parrilla.

Cuando haya terminado de cocinar, desenchufe la parrilla.

Compruebe que la comida estd bien cocinada antes de servirla. Si duda, cocinela un poco mas.

Las bisagras estan articuladas para admitir alimentos gruesos o de formas que no sean uniformes.
Las placas de la parrilla deberan estar méas o menos paralelas, para evitar una coccion desigual.
Cuando sea necesario, utilice un guante de horno y vacie la bandeja de goteo en un bol resistente al
calor. Limpiela con papel de cocina y luego vuelva a colocarla.

CUIDADO Y MANTENIMIENTO

Desenchufe el grill y espere a que se enfrie por completo.

Cuando el grill se haya enfriado por completo, extraiga el panel de control de la unidad base con los
pulgares, tal y como muestra laimagen (Fig. B).

Una vez extraido el panel de control, la parte superior e inferior del grill pueden separarse para
facilitar la limpieza (Fig. C).

Limpie el panel de control con un pafio himedo. NUNCA sumerja el panel de control en agua ni
ningun otro liquido.

Limpie las placas con una esponja o un paiio hiumedo. Elimine las manchas mas dificiles con papel
de cocina mojado en un poco de aceite.

Lave la parte superior e inferior del grill y la bandeja de goteo con agua tibia y jabén.

No utilice detergentes abrasivos, disolventes, estropajos metalicos ni lanas de acero con jabon.

En los lugares donde las placas superior e inferior hacen contacto, las superficies antiadherentes
pueden mostrar signos de desgaste. Se trata de una cuestion puramente estética y no deberia
afectar al funcionamiento de la parrilla.

Lavado en lavavajillas
La parte superior e inferior del grill y la bandeja de goteo pueden lavarse en el lavavajillas.

Coloque la parte superior e inferior del grill en la parte inferior del lavavajillas.
Coloque la bandeja de goteo en la rejilla superior del lavavajillas.
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TIEMPOS DE COCCION Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

Use estos tiempos solamente como guia.
Cuando cocine alimentos congelados, ahada 2-3 minutos para los pescados y mariscos, y 3-6
minutos para la carne y aves, dependiendo del grosor y la densidad de las porciones.

Controllare che sia cotto. In caso di dubbio, continuare ancora un po’ la cottura.

Cocine la carne, aves y derivados (carne picada, hamburguesas, etc.) hasta que salgan los jugos.
Cocine el pescado hasta que su carne quede totalmente opaca.
Cuando cocine comidas alimentos empaquetados, siga las instrucciones en el paquete o en la

etiqueta.
CARNE OBSERVACIONES TIEMPO (min)
Para obtener los mejores resultados, cocinar los Al punto 2
Bistec filetes cuando estén a temperatura ambiente. Hecha 3
Una vez cocinados, déjelos reposar entre 3 y 6 minutos. Bien hecha 5 +
Pechuga de Cocinar hasta que los jugos que suelte sean de color 8-10
pollo claro.
Chuletas de Hecha 4-6
cordero Bien hecha8
Chuletas de Cocinar hasta que los jugos que suelte sean de color 5-8
cerdo claro. Aprox. 1-2 cm grosor.
Salchichas Voltear de vez en cuando 6-10
Hamburguesas Voltear de vez en cuando 6-10
Beicon 3-5
PESCADO
Salmoén 3-5
Langostinos 1-2
Pescado planov | Platija, lenguado, etc. 2-6
f:;;i%% Eglefino, bacalao, etc. 38
Atdn / pez 5-10
espada
VERDURAS
Pimientos 4-6
Berenjena En rodajas 6-8
Esparragos 3-4
Zanahorias En rodajas 5-7
Calabacin En rodajas 1-3
Tomates Cortado a la mitad 2-3
Cebollas En trozos 5-6
Champinones Champinones enteros o planos 3-6
Mazorcas de maiz 4-6
OTROS
Queso halloumi 2-4
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RECICLAJE

Para evitar problemas medioambientales y de salud derivados de sustancias
K E peligrosas, los electrodomésticos y las pilas recargables y no recargables en las que
=mmm 2Parezca uno de estos simbolos no deben eliminarse junto con los residuos urbanos
no seleccionados. Deseche siempre los aparatos eléctricos y electrénicos y, cuando
corresponda, las pilas recargables y no recargables, en puntos oficiales de recogida/
reciclado adecuados.
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Leia as instrucoes e guarde em lugar seguro. Forneca-as também caso venha a fornecer o aparelho a
alguém. Retire todo o material de embalar antes da utilizaco.

MEDIDAS DE PRECAUgf\O IMPORTANTES
Siga as seguintes instrugdes basicas de seguranga:

Este aparelho pode ser usado por criancas com idade de 8 anos ou
superior e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos, desde que
supervisionadas/instruidas e que compreendam os riscos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e manutencao por
parte do utilizador nao deverao ser feitas por criancas a nao ser que ‘
tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas. Mantenha o aparelho e o
cabo fora do alcance de criangas com menos de 8 anos.

Nao conecte o aparelho através de um temporizador ou sistema de
controlo remoto.

Nao utilize o aparelho préximo ou por baixo de materiais inflamaveis (p.ex.,
cortinas).

Nao utilize o grelhador com qualquer outro conector para além do
fornecido.

O conector deve ser removido antes da limpeza do aparelho e a entrada
do aparelho deve ser seca antes de o aparelho ser utilizado novamente.

A\ As superficies do aparelho aquecerao.

& Nao submirja o painel de controlo em qualquer liquido.

Caso o cabo esteja danificado, devolva o aparelho para evitar acidentes.
AVISO. A resisténcia do grelhador fica extremamente quente durante a
utilizacao. DEVE aguardar que o grelhador arrefeca completamente ANTES
de remover e esvaziar o tabuleiro recetor, ou antes de guardar o grelhador.
Apds cada utilizacao, remova, limpe e volte a montar SEMPRE o tabuleiro

recetor.

. Nao utilize acessdrios ou pegas que nao sejam fornecidos pela nossa empresa.
Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades sendo as descritas nestas instrucdes.
Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou se o seu funcionamento for defeituoso.
Nao utilize objetos metalicos ou afiados, pois podera danificar as superficies antiaderentes.
Mantenha-se afastado da saida de ventilacdo na parte traseira do aparelho, pois é expelido ar quente
da mesma.

APENAS PARA USO DOMESTICO
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PECAS

1.
2.
3.

Painel de controlo 4. Interruptor
Luz de ligacéo (vermelha) 5. Placas de grelhar
Luz do terméstato (verde) 6. Tabuleiro coletor

ANTES DE UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

Limpe as placas de grelhar com um pano himido.
E possivel que o grelhador emane um pouco de fumo na primeira vez que for utilizado. Esta ocorréncia é
normal e desaparecera com brevidade.

MONTAGEM

Alinhe o painel de controlo com as ligagdes na base e empurre as pegas juntas até que o painel de
controlo esteja totalmente inserido (Fig. A).

Deslize o tabuleiro recetor por baixo da parte frontal do grelhador. Deslize o tabuleiro até estar
totalmente introduzido. O tabuleiro recetor recolhera qualquer gordura ou suco libertado dos
alimentos durante a cozedura.

UTILIZAR O GRELHADOR

Ponga el aparato en una superficie estable, nivelada y resistente al calor. No utilice el aparato cerca o
debajo de materiales combustibles (p.ej., cortinas).

Deslize o tabuleiro coletor por entre as duas calhas, situadas por baixo da parte frontal do grelhador.
Deslize o tabuleiro para dentro na totalidade. O tabuleiro coletor recolherd quaisquer gordura ou
sucos que escorram das placas durante a cozedura.

1. Ligue aficha a tomada elétrica. A luz de energia acende-se.

2. Mova ointerruptor para (1).

3. Asplacas de grelhar comecam a aquecer.

4. Quando a luz verde do termdstato se acender, significa que o grelhador esta a temperatura de
cozedura correta.

5. Estaluzliga-se e desliga-se a medida que o termdstato funciona com o intuito de manter a
temperatura.

6.  Coloque os alimentos na placa inferior de grelhar utilizando uma espatula ou uma pinga, ndo utilize
os dedos.

7. Feche o grelhador.

8. Quando terminar de cozinhar, retire a ficha da tomada elétrica.

. Verifique que os alimentos estdo devidamente cozidos antes de os servir. Em caso de duvida, deixe
cozinhar um pouco mais.

. A charneira é articulada de forma a adaptar-se a alimentos espessos ou de formato invulgar.

. As placas de grelhar devem estar mais ou menos paralelas para se evitar uma cozedura ndo uniforme.

. Quando for necessario, utilize uma luva de forno e despeje o tabuleiro coletor para dentro de uma
tigela resistente ao calor. Limpe-o com papel de cozinha e coloque-o novamente no lugar.

CUIDADOS E MANUTENci\O

. Desligue o grelhador da tomada e aguarde que arrefeca completamente.

1. Quando o grelhador estiver completamente frio, retire o painel de controlo com os polegares,
afastando-o da base, tal como apresentado (Fig. B).

2. Uma vez removido o painel de controlo, as partes superior e inferior do grelhador podem ser
separadas para facilitar a limpeza (Fig. C).

3. Limpe o painel de controlo com um pano hdmido. NAO submirja o painel de controlo em agua ou
qualquer outro liquido.

4. Limpe as placas com um pano ou esponja himida. Use papel de cozinha com um pouco de 6leo de

cozinha para remover manchas persistentes.
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5. Lave as partes superior e inferior do grelhador e o tabuleiro recetor em agua morna com detergente.

. Nao utilize produtos de limpeza agressivos ou abrasivos, solventes, esfregdes, palha de aco ou
esfregdes saponificados.

. Nos pontos em que as placas superior e inferior se encontram, as superficies anti-aderentes podem
mostrar sinais de desgaste. Isto é puramente cosmético e nao afecta o funcionamento do grelhador.

Limpeza na maquina de lavar loica

As partes superior e inferior do grelhador e o tabuleiro recetor podem ser lavados na maquina de lavar
loica.

. Coloque as partes superior e inferior do grelhador no cesto inferior da maquina de lavar loica.

. Coloque o tabuleiro recetor no cesto superior da maquina de lavar loica.

TEMPOS DE COZEDURA E SEGURANCA ALIMENTAR

. Use estes tempos meramente como orientagao.

. Quando cozinhar alimentos congelados, adicione mais 2 a 3 minutos para peixe e mariscoe 3a 6
minutos para carne e aves, dependendo da espessura e densidade dos alimentos.

. Verifique que estdo cozinhados. Se nao tiver a certeza, deixe cozinhar um pouco mais.

. Cozinhe carne, aves e derivados (picado, hamburgueres, etc.) até o suco sair claro.

. Cozinhe o peixe até ficar totalmente opaco.

« Ao cozinhar alimentos pré-embalados, siga as directrizes das embalagens ou rétulos.

CARNE NOTAS TEMPO (MIN.)

Um pouco mal

. Cozinhe até o suco da carne sair transparente. Deixe passada 2
Bife repousar durante 3 a 6 minutos apods estarem Ao ponto 3
cozinhados.

Bem passada 5 +
Peito de frango Cozinhe até o suco da carne sair transparente. 8-10
Costeletas de Ao ponto 4-6
borrego Bem passada 8
Costeletas de Cozinhe até o suco da carne sair transparente. Aprox. 5-8
porco 1-2 cm de espessura.
Salsichas Vire ocasionalmente. 6-10
Hamburgueres Vire ocasionalmente. 6-10
Bacon 3-5
PEIXE
Salméo 3-5
Gamba 1-2
Peixe chato Solha, linguado, etc. 2-6
Peixe redondo Arinca, bacalhau, etc. 3-8
Tuna / swordfish 5-10
LEGUMES
Pimentos 4-6
LEGUMES
Beringela Cortadas as rodelas 6-8
Espargos 3-4
Cenouras Cortadas as rodelas 5-7
Curgetes Cortadas as rodelas 1-3
Tomates Cortados ao meio 2-3
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Cebolas Cortadas as fatias 5-6

Cogumelos Cogumelos inteiros, planos 3-6

Macaroca de milho 4-6

OUTROS

Queijo Haloumi 2-4
RECICLAGEM

aparelhos e baterias recarregaveis e ndo recarregéveis com um destes simbolos nao
deveréo ser eliminados com o lixo doméstico normal. Elimine sempre os produtos
elétricos e eletrénicos e, quando aplicével, as baterias recarregaveis e ndo
recarregaveis, no ponto de reciclagem/recolha oficial apropriado.

ﬁ E Para evitar problemas ambientais e de satide devido a substancias perigosas, os
|
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Lees vejledningen og behold den til senere brug. Lad den felge med apparatet, hvis det overdrages til
andre. Fjern al emballage for brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER
Folg altid de grundlzeggende sikkerhedsregler, herunder:

Dette apparat kan anvendes af bgrn fra 8 ar og derover og personer hvis
fysiske, sansemaessige eller mentale evner er nedsat, eller personer uden
den forngdne erfaring, hvis de er blevet instrueret/har vaeret under opsyn
og forstar de forbundne farer. Barn ma ikke lege med apparatet.
Rengering og vedligeholdelse ma ikke foretages af bgrn, medmindre de er
over 8 ar og holdes under opsyn. Apparatet og ledningen skal holdes uden
for raekkevidden af bgrn under 8 ar.

Apparatet ma ikke tilsluttes via en timer eller et fjernstyret system.
Apparatet ma ikke anvendes i naerheden af eller under braendbare
materialer (f.eks. gardiner).

Brug ikke grillen med andre stikforbindelser end den, der fulgte med fra
fabrikken.

Stikforbindelsen skal fiernes, far enheden renggres, og enhedens
stikindgang skal tarres, far enheden bruges igen.

A Apparatets overflader kan blive meget varme.

& Kontrolpanelet ma ikke nedsaenkes i vand eller andre vaesker.

Hvis ledningen er beskadiget, skal du returnere apparatet for at undga fare.
ADVARSEL: Grillelementet bliver ekstremt varmt under brug. Du SKAL lade
grillen kgle helt ned, F@R du fierner eller tammer drypbakken, eller far du
stiller grillen vaek. Efter hver brug skal du ALTID fjerne, renggre og indsaette
dypbakken.

Anvend ikke andet tilbehgr eller andre dele end de medfglgende.

Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.
Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.

Brug ikke redskaber af metal eller skarpe redskaber, da de vil beskadige non-stick overfladerne.
Hold afstand til udluftningen bag pa apparatet - der vil komme varm luft ud af den.

KUN TIL PRIVAT BRUG

DELE

1. Kontrolpanel 4. Teend/sluk-knap
2. Stremindikator (red) 5. Grillplader

3. Termostatlampe (gren) 6.  Drypbakke

FOR APPARATET TAGES | BRUG FORSTE GANG

Tor grillpladerne af med en fugtig klud.
Der kan komme lidt reg fra grillen, forste gang du bruger den. Dette er helt normalt og holder snart op.
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SAMLING

Hold kontrolpanelet ud for stikkene pa basen, og skub de to dele sammen, indtil kontrolpanelet er
fuldsteendig pamonteret (Fig. A).

Skub drypbakken ind under grillens front. Skub drypbakken helt ind. Drypbakken opsamler fedt og
vaede, som Igber fra pladerne under tilberedning.

SADAN BRUGES GRILLEN

O N wWwN S

Ponga el aparato en una superficie estable, nivelada y resistente al calor. No utilice el aparato cerca o
debajo de materiales combustibles (p.ej., cortinas).

Skub drypbakken ind imellem de to riller pa undersiden, forrest pa grillen. Skub bakken helt ind.
Drypbakken opsamler fedt og saft, der eventuelt leber af pladerne under tilberedning.

St stikket i stikkontakten. Stremindikatoren lyser.

Flyt kontakten til (1).

Grillpladerne begynder nu at varme op.

Nar den grenne termostatlampe lyser, har grillen den rette tilberedningstemperatur.

Lampen slukker og teender skiftevis, nar termostaten aktiveres for at holde temperaturen.

Lag maden pa den underste plade med en spatel eller madpincet, ikke fingrene.

Luk grillen.

Tag grillens stik ud, nar du er faerdig med at tilberede mad.

Kontrollér, at maden er tilberedt korrekt inden servering. Er du i tvivl, sa kog den lidt leengere.
Haengslet er bevaegeligt, s grillen kan klare tykke eller ujeevnt formede fodevarer.

Grillpladerne skal anbringes sa parallelt som muligt, for at sikre en jeevn tilberedning.

Nar drypbakken traenger til det, skal den tommes i en varmeresistens beholder - brug grillhandsker.
Tor drypbakken af med kakkenpapir og szt den tilbage i grillen.

PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

Tag grillens stik ud af stikkontakten, og lad den kele helt af.

Nar grillen er helt kelet af, kan du traekke kontrolpanelet af basen ved hjzelp af tommelfingrene som
vist (Fig. B).

Nar kontrolpanelet er afmonteret, kan du adskille grillens over- og underdel for at lette renggringen
(Fig. Q).

Tor kontrolpanelet af med en fugtig klud. Kontrolpanelet MA IKKE nedsankes i vand eller andre
vaesker.

Tor pladerne af med en fugtig klud eller svamp. Genstridige pletter kan fiernes med et stykke
kekkenpapir veedet i en smule madlavningsolie.

Vask grillens over- og underdel samt drypbakken af i varmt saebevand.

Brug ikke skrappe eller ridsende rensemidler, oplgsningsmiddel, skuresvampe, stéluld eller
sebesvampe.

Alle steder, hvor top- og bundplader kommer i kontakt med hinanden, kan slip-let overfladen blive
slidt. Det har kun en synsmaessig betydning og pavirker ikke grillens funktion.

Vask i opvaskemaskinen
Grillens over- og underdel samt drypbakken taler opvaskemaskine.

Placer grillens over- og underdel i den nederste del af opvaskemaskinen.
Placer drypbakken i opvaskemaskinens gverste kurv.

TILBEREDNINGSTID OG F@DEVARESIKKERHED

Folgende tidsangivelser er kun retningsgivende.

Ved tilberedning af frostvarer gges tilberedningstiden med 2-3 minutter for fisk og skaldyr, og med
3-6 minutter for ked og fijerkrae afhangigt af madvarernes tykkelse og kompakthed.

Kontroller, at den tilberedte mad har faet nok. Ellers laegges den tilbage i grillen og steges lidt mere.
Tilbered altid ked, flerkrae og halvfabrikata heraf (hakket ked, burgerbgffer, etc.), til kedsaften er klar.
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. Tilbered fisk indtil kedet er ugennemsigtigt hele vejen igennem.
. Ved tilberedning af feerdigtilberedt mad folges vejledningen pa pakken eller maerkningen.

K@D BEMARKNINGER TID (MIN.)

Kedet bliver bedst, hvis det har rumtemperatur Rosa 2
Steak inden tilberedning. Lad kedet hvile 3-6 min. efter Medium 3

tilberedning. Gennemstegt 5 +
Kyllingebryst Tilbered kadet, indtil kedsaften er klar. 8-10

Medium 4-6
Lammekoteletter
Gennemstegt e 8

Svinekoteletter Tilbered kedet, indtil kedsaften er klar. Cirka 1-2 cm 5-8

tykkelse.
Polser Vendes af og til. 6-10
Burger Vendes af og til. 6-10
Bacon 3-5
FISK
Laks 3-5
Rejer 12
Flad fisk Rodspaette, sgtunge, mv. 2-6
Tyk fisk Kuller, torsk, mv. 3-8
Tun/sveerdfisk 5-10
GRONSAGER
Peberfrugt 4-6
Aubergine Skaret i skiver 6-8
Asparges 3-4
Gulergdder Skaret i skiver 5-7
Squash Skaret i skiver 1-3
Tomater Halveret 23
Lag Skeeres i bade 5-6
Champignon Hele, flade champignoner 3-6
Majskolber 4-6
ANDET
Haloumi (grillost) 2-4

GENBRUG

apparater og genopladelige og ikke-genopladelige batterier, der er market med et af

ﬁ E For at undga milje- og sundhedsmaessige problemer forarsaget af farlige stoffer, ma

= disse symboler, ikke kasseres sammen med almindeligt husholdningsaffald. Udtjente
elektriske og elektroniske produkter samt genopladelige og ikke-genopladelige
batterier fra produkterne skal afleveres pa en godkendt genbrugsplads eller
indsamlingssted.
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Las bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. L&t bruksanvisningen fdlja med om du éverlater
apparaten. Ta bort allt férpackningsmaterial fére anvéndning.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER
Folj allmanna sakerhetsforeskrifter, déribland féljande:

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ars alder och uppat och av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmdga eller med
bristande erfarenhet och kunskap, om personerna i fraga ar under uppsikt
och har fatt anvisningar om hur apparaten fungerar och om de har forstatt
vilka risker som anvandningen kan medfora. Barn ska inte leka med
apparaten. Rengoring och anvandarunderhall ska inte utforas av barn,
savida de inte ar 6ver 8 ar och ar under uppsikt. Hall apparat och elkabel
utom rackhall fér barn under 8 ar.

Anslut inte apparaten genom en extern timer eller fjarrkontroll.

Anvand inte apparaten nara eller under lattantandligt material (t.ex.
gardiner).

Anvand inte grillen med ndgot annat kopplingsdon dn det som medféljer.
Kopplingsdonet maste avlagsnas innan apparaten rengors och inloppet
madste torkas innan apparaten anvands pa nytt.

A\ Apparatens utsida blir varm.

& Sank inte ned kontrollpanelen i ndgon vitska.

Om sladden ar skadad ska man lamna tillbaka apparaten for att undvika fara.
VARNING. Grillelementet blir extremt varmt under anvandning. Man
MASTE lta grillen svalna helt INNAN man tar ut och tdmmer droppbrickan,
eller innan man forvarar grillen. Man ska ALLTID ta ut, rengdra och satta

t|||baka droppbrickan efter varje anvandningstillfalle.
Anvand bara tillbehor och ¢ ovrlg utrustning som foretaget tillhandahaller.
Anvéand inte apparaten for nagra andra dndamal an sddana som beskrivs i denna bruksanvisning.
Anvand inte apparaten om den dr skadad eller fungerar daligt.
Anvand inga metallredskap eller spetsiga redskap, det skadar non-stickbeldggningen.
Se upp for ventilationséppningarna pa apparatens baksida - varm luft kan stromma ut darifran.

ENDAST FOR HUSHALLSBRUK

DELAR

1. Kontrollpanel 4. Spak

2. Strémlampa (rod) 5. Grillplattor
3. Termostatlampa (gron) 6. Droppbricka
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FORE FORSTA ANVANDNINGEN

Torka av grillplattorna med en fuktig trasa.
Grillen kan osa lite forsta gangen du anvéander den. Det ar normalt och kommer snart att férsvinna.

MONTERING

Placera kontrollpanelen i hojd med anslutningarna pa basenheten och tryck ihop delarna tills
kontrollpanelen &r intryckt sa ldngt som majligt (Fig. A).

Skjut in droppbrickan under framsidan pa grillen. Skjut in brickan sa langt som mdéjligt. Droppbrickan
samlar upp eventuellt fett eller vatska som rinner av plattorna under tillagning.

ATT ANVANDA GRILLEN

©ONO YA WP S

Stéll apparaten pa en fast, jamn och varmetalig yta. Anvand inte apparaten ndra eller under
lattantandligt material (t.ex. gardiner).

Skjut in droppbrickan mellan de tva skenorna under grillens framsida. Skjut in brickan helt. Brickan
samlar upp eventuellt fett eller sky som rinner ned fran plattorna under tillagningen.

Satt stickproppen i eluttaget. Strdmlampan tands.
Flytta reglaget till (1.
Nu borjar grillplattorna varmas upp.

Nar den grona termostatlampan tands betyder det att grillen har ratt tillagningstemperatur.
Lampan blinkar pa och av medan termostaten arbetar for att bibehalla temperaturen.

Ldgg maten pa bottenplattan - anvand en stekspade eller en tang, inte fingrarna.

Stang grillen.

Dra ur sladden ur eluttaget nér du ar fardig med matlagningen.

Kontrollera att ingredienserna dr genomkokta fore servering. Om du ar osaker bor tillagningstiden
forlangas.

Gangjarnen dr anpassade till att klara ingredienser av olika storlek och form.

Grillningen blir jimnare om grillplattorna &r sa parallella som méjligt.

Anvénd vid behov en ugnshandske och tom droppbrickan i en varmetalig skal. Torka den med
hushallspapper och sétt sedan tillbaka den.

SKOTSEL OCH UNDERHALL

Dra ur grillens kontakt och 13t den svalna helt.

Nar grillen har svalnat helt trycker man bort kontrollpanelen fran basenheten med hjalp av
tummarna enligt vad som visas (Fig. B).

Nar kontrollpanelen har avldgsnats kan man ta isar grillens 6vre och nedre del f6r enklare rengéring
(Fig. Q).

Torka av kontrollpanelen med en fuktig trasa. Sénk INTE ned kontrollpanelen i vatten eller ndgon
annan vatska.

Torka av plattorna med en fuktig trasa eller svamp. Anvand en pappershandduk med lite
matlagningsolja for att avlagsna svara flackar.

Diska grillens éverdel, nederdel och droppbricka i varmt vatten med diskmedel.

Anvénd inte starka eller slipande rengdringsmedel, I6sningsmedel, skurpulver, stalull, grov
disksvamp eller tvdttsvamp med rengéringsmedel.

Dar den 6vre och nedre grillplattan kommer i kontakt med varandra kan beldggningen visa tecken
pa slitage. Detta ar enbart ytligt och paverkar inte grillens funktion.

Rengoring i diskmaskin
Grillens dverdel, nederdel och droppbricka kan diskas i diskmaskin.

Légg grillens 6verdel och nederdel i den nedre diskmaskinskorgen.
Lagg droppbrickan i den évre diskmaskinskorgen.
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TILLAGNINGSTID OCH LIVSMEDELSSAKERHET

Foljande tillagningstider ska enbart betraktas som végledande.
Vid tillagning fran fruset tillstand bor man lagga till 2 - 3 minuter for fisk och skaldjur och 3 -6

minuter for kott och fagel, beroende pa livsmedlets tjocklek och vikt.

Kontrollera grillningen och utdka grilltiden vid behov.
Tillaga alla kott- och fagelprodukter, &ven styckade och malda delar, tills kéttsaften tranger igenom.
Tillaga fisk tills kottet ar fast.
Folj de riktlinjer for tilllagning som finns pa paket eller etikett nar det géller fardigforpackade

livsmedel.
KOTT ANTECKNINGAR TID (MIN)
Medium rare
FFor basta resultat bor stekar tillagas (lattstekt) 2

Stek

rumstempererade.
Lat vila i 3-6 min efter tillagning.

Medium (medelstekt) 3

Well done (vélstekt) 5+

Kycklingbrost Stek tills kottsaften ar klar. 8-10
Medium (medelstekt)
Lammbkotletter 4-6
Well done (valstekt) 5+
Flaskkotletter Stek tills kottsaften ar klar. Ca 1-2 cm tjocka 5-8
Korv Vénd da och da 6-10
Hamburgare Vand da och da 6-10
Bacon 3-5
FISK
Lax 3-5
Rakor 1-2
Plattfisk Spatta, sjotunga, etc. 2-6
Rund fisk Kolja, torsk, etc. 3-8
Tonfisk/svardfisk 5-10
GRONSAKER
Paprikor 4-6
Aubergine Skivade 6-8
Sparris 3-4
Mordotter Skivade 5-7
Zucchini Skivade 1-3
Tomater Halverade 2-3
Lok Skurna i klyftor 5-6
Svamp Hela, platta svampar 3-6
Majskolvar 4-6
OVRIGT
Halloumi 2-4
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ATERVINNING

)i

For att undvika milj6- och hélsoproblem pga. farliga dmnen far man inte kassera
apparater eller laddningsbara och icke-laddningsbara batterier markta med nagon av
dessa symboler i osorterat kommunalt avfall. Elektriska och elektroniska produkter
och, dér tillampligt, laddningsbara och icke-laddningsbara batterier ska alltid kasseras
vid en lamplig, officiell dtervinnings-/uppsamlingsstation.
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Les instruksjonene, oppbevar dem pa et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det videre. Fjern
all emballasje for bruk.

VIKTIG SIKKERHETSTILTAK
Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert

Dette apparatet kan brukes av barn fra atte ar og personer med nedsatte
fysiske, sansende eller mentale evner eller manglende erfaring eller
kunnskap hvis slike personer har fatt opplaring eller blir holdt under
oppsyn og forstar farene som er tilknyttet bruken av apparatet. Barn skal
ikke leke med apparatet. Rengjgring og vedlikehold skal ikke utfares av
barn med mindre de er over atte ar og holdes under oppsyn. Hold
apparatet og ledningen utilgjengelig for barn under atte ar.

lkke koble til apparatet via tidsbryter- eller fiernstyringssystem.

lkke bruk apparatet i naerheten av eller under brennbare stoffer (som f.eks.
gardiner).

Ikke bruk grillen med andre kontakter enn den som fglger med.
Kontakten ma fjernes fgr apparatet rengjgres og apparatets inngang ma
torkes for apparatet brukes pa nytt.

A\ Apparatets overflater vil bli varme.

€& Ikke senk kontrollpanelet ned i vaeske av noe slag.

Hvis ledningen skades, ma du returnere apparatet for a unnga farer.
ADVARSEL. Grillelementet blir sveert varmt ved bruk. Du MA la grillen bli
helt avkjglt FOR du flerner og tammer oppsamlingsbakken, og for du
setter vekk grillen. Du ma ALLTID fjerne, rengjere og sette

oppsamllngsbakken pa plass igjen etter hver bruk.
Ikke bruk tilleggsutstyr eller annet utstyr annet enn de vi leverer.
Ikke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
Ikke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.
Ikke bruk metall- eller skarpe gjenstander. Du kan skade den klebefrie overflaten.
Hold deg unna ventilen pa baksiden av apparatet - varm luft vil komme fra den.

KUN FOR BRUK | HJEMMET

DELER

1. Kontrollpanel 4. Bryter

2. Stremlampe (red) 5. Grillplater
3. Termostatlampe (grenn) 6.  Dryppskal
FOR FORSTEGANGSBRUK

Terk av grillplatene med en fuktig klut.
Grillen din kan avgi reyk den ferste gangen den brukes. Dette er normalt, og den vil snart forsvinne.
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MONTERING

«  Juster kontrollpanelet med koblingene pa baseenheten og skyv delene sammen til kontrollpanelet
er helt satt inn (Fig. A).

. Skyv dryppskalen under fremsiden av grillen. Skyv brettet hele veien inn. Dryppskalen vil samle opp
eventuelt fett eller saft som renner fra platene under kokingen.

BRUK AV GRILLEN

. Sett apparatet pa en stabil, flat og varmeherdet overflate. Ikke bruk apparatet i naerheten av eller
under brennbare stoffer (som f.eks. gardiner).

. La oppsamlingsbakken gliinn mellom de to skinnene under fremsiden av grillen. La skalen gli helt
inn. Oppsamlingsbakken samler opp alt fettet og skyen som renner av platene under matlagingen.

1. Sett stopselet inn i stikkontakten. Streamlyset vil da sla seg pa.

2. Flytt bryteren til (I).

3. Grillplatene vil nd begynne & varme seg opp.

4. Nardet grenne termostatlyset slar seg pa, har grillen riktig koketemperatur.

5. Dette lyset vil veksle mellom pa og av mens termostaten arbeider med & holde temperaturen.
6. Legg maten pa den nedre grillplaten med en spatel eller tang, ikke bruk fingrene.

7. Lukkgrillen.

8. Nardu erferdig med 3 lage maten, ma du dra ut kontakten pa grillen.

. Sjekk at maten er ordentlig kokt fer du serverer den. Hvis du er i tvil, ber du koke den mer.

. Hengselet er tilpasset til a takle tykk eller merkelig formet mat.
. Grillplatene bgr vaere omtrent parallelle, for & unnga ujevn grilling.

. Om nedvendig bruk en stekevott og tom oppsamlingsbakken i en varmebestandig skal. Terk den
med kjokkenpapir og sett den pa plass igjen.

STELL OG VEDLIKEHOLD

«  Trekk ut kontakten pa grillen og la den avkjgles helt.

1. Nar grillen har kjolt seg helt av, skyver du kontrollpanelet vekk fra baseenheten ved hjelp av
tommelen som vist i (Fig. B).

2. Narkontrollpanelet er fiernet, kan grilltoppen og -bunnen tas fra hverandre for & gjere rengjgringen
lettere (Fig. C).

3. Tark kontrollpanelet med en fuktig klut. IKKE senk kontrollpanelet ned i vann eller annen vaeske av
noe slag.

4. Torkav platene med en fuktig klut eller svamp. Bruk en papirserviett med litt matolje til a fierne
inntgrkede rester.

5. Vaskgrilltoppen, grillounnen og dryppskalen i varmt sdpevann.

. Ikke bruk slipende rengjeringsmidler, lasemidler, gryteskrubber, stalull eller sdpeholdige svamper.

. Pé steder der de gverste og nederste platene kommer i kontakt, kan de ikke-klebende overflatene
vise tegn til slitasje. Dette vil ikke pavirke grillens drift.

Rengjering i oppvaskemaskin

Grilltoppen, grillbunnen og dryppskalen kan vaskes i oppvaskemaskin.

. Sett grilltoppen og -bunnen i den nederste delen av oppvaskemaskinen.
. Sett dryppskalen i den gverste delen av oppvaskemaskinen.

STEKETID OG MATSIKKERHET

. Bruk disse steketidene kun som veiledende tider.

. Nar du tilbereder frossen mat, legg til 2-3 minutter for sjgmat, og 3-6 minutter for kjgtt og fjerfe,
avhengig av tykkelsen og tettheten av maten.

. Kontrollera grillningen och utdka grilltiden vid behov.

. Kok kjatt, fiorfe, og lignende produkter (kjottdeig, hamburgere, osv.) til saften renner av.

. Stek fisk til den er ugjennomsiktig.

. Ved steking av ferdigpakket mat, folge eventuelle retningslinjer pa pakken eller etiketten.
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KJOTT MERKNADER TID (MIN)
For best resultat, kan du steke stekene nar de har Middels rd 2
Stek vaerelsestemperatur. La sta i 3-6 minutter etter Medium 3
stekingen. Godt stekt 5 +
Kyllingbryst Stek til stekeskyen blir klar. 8-10
Lammekjott Medium 4-6
Godt stekt 8
Svinekjott Stek til stekeskyen blir klar. Rundt 1-2 cm tykk. 5-8
Polser Snu fra tid til annen, etc. 6-10
Burgere Snu fra tid til annen, etc. 6-10
Bacon 3-5
FISK
Laks 3-5
Reker 1-2
Flat fisk Rodspette, flyndre, etc. 2-6
Rund fisk Hyse, torsk 3-8
Tunfisk/sverdfisk 5-10
GRONNSAKER
Paprika 4-6
Aubergine Skaret i skiver 6-8
Asparges 3-4
Gulrgtter Skaret i skiver 5-7
Squash Skaret i skiver 1-3
Tomater Deltito 2-3
Lok Delt i trekanter 5-6
Sopp Hele, flate sopp 3-6
Maiskolber 4-6
ANNET
Haloumi 2-4
RESIRKULERING

oppladbare og ikke-oppladbare batterier markert med en av disse symbolene ikke

K E For & unnga miljg- og helseproblemer pa grunn av farlige stoffer, ma apparater og
|

kastes i usortert offentlig avfall. Kast alltid elektriske og elektroniske produkter og,
hvis relevant, oppladbare og ikke-oppladbare batterier, pa et egnet retursted for
offentlig resirkulering/innsamling.
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Lue kdyttoohjeet, sdilyta ne ja anna ne laitteen mukana, mikali luovutat sen toiselle henkilélle. Poista
kaikki pakkausmateriaali ennen kayttoa.

TARKEITA VAROTOIMIA
Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:

Laitetta saavat kdyttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkil6t, joiden fyysinen,
aistienvarainen tai henkinen toimintakyky on heikentynyt, tai joilla ei ole
kokemusta ja tietoa, jos heita valvotaan/ohjeistetaan, ja he ymmartavat
kayttoon liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa
puhdistaa tai tehda hoitotoimia, jos he eivat ole yli 8-vuotiaita ja valvonnan
alla. Pida laite ja kaapeli alle 8-vuotiaiden ulottumattomissa.

Al yhdisti laitetta ajastimen tai kauko-ohjausjarjestelméan kautta.

Al kdyta laitetta lahelld syttyvia materiaaleja (esim. verhot) tai niiden
alapuolella.

Al kdyta grillia minkdan muun liittimen kuin mukana tulleen kanssa.

Liitin on irrotettava ennen laitteen puhdistamista ja laitteen tuloliitannan
on oltava kuiva ennen laitteen uudelleenkayttoa.

A\ Laitteen pinnat tulevat kuumiksi.

& Ala upota kiyttopaneelia mihinkdan nesteeseen.

Jos johto on vaurioitunut, palauta laite vaarojen valttamiseksi.

VAROITUS: Grillielementti tulee erittdin kuumaksi kayton aikana. Grillin
TAYTYY antaa jaahtya taysin ENNEN tippa-astian poistamista ja
tyhjentamista tai grillin laittamista sailytykseen. Poista, puhdista ja aseta

tlppa -astia takaisin AINA jokaisen kayttokerran jalkeen.
Al kdyta muita kuin valmistajan omia lisalaitteita.
Al kayta laitetta muihin kuin tassé kayttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.
Al kayta laitetta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.
Al3 kdyta mitdan metallista tai terdvid, vaurioitat tarttumattomia pintoja.Pysy etaélld laitteen takana
olevasta aukosta - siita tulee kuumaa ilmaa.

VAIN KOTIKAYTTOON
OSAT
1. Kayttopaneeli 4. Kytkin
2. Virran merkkivalo (punainen) 5. Grillilevyt
3. Termostaatin merkkivalo (vihread) 6. Tippa-astia

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

Pyyhi grillin levyt kostealla liinalla.
Grillisi voi savuta hieman ensimmadiselld kdyttokerralla. Timd on normaalia ja havida pian.
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KOKOAMINEN

. Kohdista kdyttopaneeli pohjayksikon liitdntdihin ja tydnna osat yhteen, kunnes kdyttépaneeli on
kokonaan paikallaan (kuva A).

. Liu'uta tippa-astia grillin etuosan alle. Liu'uta astia loppuun asti. Tippa-astia kerdd mahdollisen
rasvan ja nesteet, jotka valuvat levyistd valmistuksen aikana.

GRILLIN KAYTTAMINEN

. Aseta laite vakaalla, tasaiselle ja kuumuutta kestévalle alustalle. Al3 kayta laitetta lahelld syttyvia
materiaaleja (esim. verhot) tai niiden alapuolella.

. Liu'uta rasvapelti kahden ohjaimen véliin grillin etuosan alle. Liu'uta pelti loppuun asti. Rasvapelti

keraa kaiken rasvan ja nesteet, jotka virtaavat levyilta valmistuksen aikana.

Yhdista pistoke pistorasiaan. Virran merkkivalo syttyy.

Siirrd kytkin asentoon (I).

Grillilevyt alkavat nyt kuumentua.

Kun vihred termostaatin merkkivalo syttyy, grilli on saavuttanut oikean valmistuslampétilan.

Valo syttyy ja sammuu vuorotellen, kun termostaatti toimii yllapitden lampétilaa.

Aseta ruoka grillin pohjalevylle lastalla tai pihdeilld, mutta ei sormin.

Sulje grilli.

Kun olet valmistanut kaiken, irrota grilli verkkovirrasta.

Tarkista, ettd ruoka on kunnolla kypsennetty ennen tarjoilua. Jos olet epavarma, hdyryta sitd hieman

lisaa.

. Sarana soveltuu myds paksuille ja erikoisen muotoisille ruoille.

. Grillilevyjen tulee olla taysin vierekkdin ja samalla tasolla epdtasaisen grillaustuloksen valttamiseksi

. Mikéli tarpeen, kdytd uunikinnasta ja tyhjenna rasvapelti kuumuuden kestdvaan kulhoon. Pyyhi se
talouspaperilla ja aseta sitten takaisin.

PN VA WN S

HOITO JA HUOLTO

. Irrota grilli sahkdverkosta ja anna sen jaahtya kunnolla.

9. Kun grilli on tdysin jadhtynyt, paina kdyttdpaneeli irti pohjayksikdstd peukaloiden avulla, kuten
ndytetaan (kuva B).

10.  Kun kdyttdpaneeli on poistettu, grillin yldlevy ja pohja voidaan erottaa toisistaan puhdistamista
varten (kuva C).

11.  Pyyhi kdyttdpaneeli kostealla liinalla. ALA upota kéyttdpaneelia veteen tai mihinkdan nesteeseen.

12. Pyyhi levyt kostealla liinalla tai sienelld. Poista pinttynyt lika talouspaperilla, jossa on ripaus
kasvioljya.

13.  Pese grillin ylalevy, grillin pohja ja tippa-astia [dmpimdssa saippuavedessa.

. Al3 kaytd voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita, liuottimia, hankaussienid, terdsvillaa tai
saippuasienia.

. Niistd paikoista, joissa yla- ja alalevy koskettavat toisiaan, voi tarttumattomissa pinnoissa nakya
hieman kulumista. Téma on puhtaasti kosmeettista eikd vaikuta grillin toimintaan.

Peseminen astianpesukoneessa

Grillin ylalevy, grillin pohja ja tippa-astia voidaan pesta astianpesukoneessa.

« Asetagrillin yldlevy ja pohja astianpesukoneen alaosaan.

. Aseta tippa-astia astianpesukoneen yldkoriin.

VALMISTUSAJAT JA TURVALLISUUS

. Kaytd ndita ohjeellisia aikoja grillatessasi.

«  Jos grillaat pakastettuja tuotteita, lisda 2-3 minuuttia kaloille ja dyridisille ja 3-6 minuuttia lihalle ja
kanalle riippuen valmistettavan ruoan paksuudesta.

. Kontrollera grillningen och utdka grilltiden vid behov.
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. Valmista liha, kana ja lihatuotteet (jauheliha, hampurilaispihvit jne.) kunnes lihan neste on kirkasta.
. Valmista kala kunnes sen liha on lapikypsaa.
. Valmistaessasi esikasiteltyjd ja pakattuja tuotteita, seuraa pakkauksen ohjeita.

LIHA HUOMAUTUKSIA AIKA (MIN)
Parhaimman tuloksen saat valmistamalla pihvit Puoliraaka 2
Lihapihvi huoneenlampdisina. Medium 3
Anna niiden seistd 3-6 min valmistuksen jdlkeen. Lapikypsd 5 +
Kananrinta Paista kunnes lihan neste on kirkasta. 8-10
Lampaankyljykset Mfad,lum 46
Lapikypsa 8
Porsaankyljykset Paista kunnes lihan neste on kirkasta. Noin 1-2 cm paksu. >8
Makkarat Kdanna muutamia kertoja 6-10
Jauhelihapihvit Kaanna muutamia kertoja 6-10
Pekoni 3-5
KALA
Lohi 3-5
Katkaravut 1-2
Kampela Punakampela, meriantura jne. 2-6
Pyored kala Kolja, turska jne. 3-8
Tonnikala/ 5-10
miekkakala
VIHANNEKSET
Paprikat 4-6
Munakoiso Viipaloitu 6-8
Parsa 3-4
Porkkanat Viipaloitu 5-7
Kesakurpitsa Viipaloitu 1-3
Tomaatit Halkaistu 2-3
Sipuli Leikattu lohkoiksi 5-6
Sienet Kokonaiset, laakealakkiset sienet 3-6
Maissintdahka 4-6
MUUT
Halloumi 2-4
KIERRATYS

symboleilla varustettuja laitteita sekd ladattavia ja kertakdyttoisid paristoja ei saa
havittaa lajittelemattomana sekajatteend. Havitd sahko- ja elektroniikkatuotteet sekd,
mikali sovellettavissa, ladattavat ja kertakdyttdiset paristot asianmukaiseen viralliseen
kierratys-/kerdilypisteeseen.

ﬁ E\/ Jotta valtettdisiin vaarallisista aineista ymparistélle ja terveydelle koituvat haitat, ndilld
L]
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SJIEKTPOIPUNb

BAKHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU

CnepnyiiTe OCHOBHbIM MHCTPYKLMAM MO 6€30MacHOCTY, BKNoYas credyoLme:

icnonb3oBaHmne JaHHOrO YCTPOMCTBA AeTbMM CTapLue 8 fieT, iMuamm ¢
OrpaHNYeHHbIMN GU3NYECKUMIU, CEHCOPHBIMM N YMCTBEHHbBIMY
CNOCOBHOCTAMM, HEAOCTATKOM OMbITa WX 3HAHUIA AOMYCKAETCA Npw
YCNOBUW KOHTPONA UM MHCTPYKTaXa N OCO3HAHWA CBA3aHHbIX PUICKOB.
[leTam 3anpeLyeHo urpatb ¢ ycTponcTBoM. OUnCTKY 1 06CnyxmBaHme
YCTPOWCTBA MOTYT BbINOMHATb JeTu CTapLue 8 feT npu yciosum
HabnogeHna B3pOCbIMU. XpaHWUTe YCTPOMCTBO 1 Kabenb B HEAOCTYMHOM
Ana geten oo 8 net mecre.

He nogcoepnHanTe npmbop yepes Tamep UM cuctemy AUCTaHLMOHHOTO
yrnpaseHus.

He ncnonb3yiite npnbop psaaom C roproummmn Matepuanamm (Hanpumep,
3aHaBeCKamu) Uiy Nog HUMM.

He ncnonb3ywnTe gna rpuna HUKaKkme gpyrue pasbembl, KpOMe Toro,
KOTOPbIN BXOAMT B KOMMIEKT MOCTaBKMU.

Pa3bem HeobxogMmMo yganuTb Ao 04MCTKI Nprbopa. Mepes NOBTOPHbIM
1cnonb3oBaHMeM Npubopa HeobXxoLMMO BbICYLIMTb €ro BXOA.

A\ TloBepxHOCTW NpMbopa HarpeBatoTCs.

& He norpy:aiite naHenb ynpasneHus B Kakyo-1M60 X1aKoCTb.

Ecnn wHyp noBpexpaeH, BepHuTe Nprbop Bo n3bexaHre onacHoCTHU.
OCTOPOMHO! 2nemeHT rpuna CTaHOBUTCA Ype3BblYaiHO rOPAYNM BO
Bpems ncrnonb3osaHua. HEOBXOAWMMO nogoxpaatb, noka rpusib
MONMHOCTbIO He ocTbiHeT, MPEXE YEM BbiHMMAaTb 1 ONOPOXKHATL NOAAOH
1y nomeLlatb rpunb Ha xpaHeHue. ObA3ATEJIbHO BbiHMMalTe, ounwante

n yCTaHaBﬂI/IBaVITe noagaoH Ha MeCTO nodiie KaXXgoro ncnoJib30BaHUA.
Mcnonb3yiiTe ToNbKO NPUHAANEXHOCTN 1 HacafKu1 OT MPOU3BOANTENS.
Mpubop He MOXeT paboTaTb OT BHELLHErO TaliMepa U ANCTAHLMOHHOM CUCTEMbI YNPaBNeHNs.
He ncnonb3yiite npubop, ecivi OH NoBpeXAeH nan paboTaeT ¢ nepeboamu.
He ncnonb3yiiTe MeTananyeckme Uam octpble NpeAMeTbl, KOTOpble MOryT NOBPeauTb
aHTUNpUrapHble MOBEPXHOCTMU.
OcTeperaitTecb BEHTUNALMOHHOIO OTBEPCTUA B 3a[iHEI YaCTU YCTPOWCTBA — 3 Hero GyaeT BbIXOAUTb
ropaYunin Bo3ayx.

TOJIbKO ANA bbITOBOIO UCMOJIb3OBAHUA
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COCTABHbIE YACTU

1. TManenb ynpasneHus 4. Tepekntoyvatenb
2. Wnpukatop nuTaHua (KpacHas) 5. TMnacTtuHbl rpuna
3. VHgukaTtop TepmocTata (3eneHbiii) 6. TNopnoH ans cbopa Kanenb

MNEPEA NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHUEM NMPUBOPA

[MpoTpunTe NAACTUHDI FPUAA BNAXKHOW TKaHbIO.
lMpn nepBOM CMONb30BaHUM OT FPUNA MOXKET UATU HeGOMNbLUION AblM. TO HOPMaNbHO 1 BCKOpe
npekpaTuTCA.

CBOPKA

. CoBMecTITE MaHesb yNpaBieHus ¢ pa3bemamii Ha 6a30BOM GI0Ke 1 COXMUTE JeTanu BMeCTe, 4Tobbl
naHenb YNpaBieHNA BCTaBUACh A0 KOHLA (puc. A).

«  CpBuHbBTE MOAAOH MOJ NEPeLHIo YacTb rpuns. 3afBUHbTE NOALOH A0 yropa. B nognoHe
COBUPAETCSA XNP WA COK, CTEKAIOLMIA C MNACTUH FPUAS NPU NPUrOTOBNIEHNN 671104,

NCNOJIb3OBAHUE rPUNA

. YcTaHaBNMBaiiTe NPUGOP Ha YCTONUMBYIO, FOPU3OHTANbHYIO, TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb. He
UCMoNb3yiiTe NPUGOP PAAOM C FopOYMMM MaTepranamm (Hanpyumep, 3aHaBECKaMI) U NMOA HUMM.

. MomecTuTe NOAAOH NOA NEPEAHIOK YacCTb FPUNS MEXAY ABYMs HaNpaBiAWMA. 3aABNHbTE
noAAoH Ao ynopa. B noffoHe co6MpaeTcs Xup Uiam CoK, CTeKatoLyuii C NAACTVH Fpuns Npu
npUroToBneHn 61toA.

BcTaBbTe BUNKY B po3eTKy. BKnoumTca uHguKaTop cetu.
YcTaHoBUWTe Nepekioyatens B nonoxexue (1).
lMocne 3TOro NNACTWHbI FPUAA HAYHYT HarpeBaTbCs.

Korpga BKntounTcs 3eneHblil MHAMKATOP TEPMOCTATa, 3TO 3HAUUT, UTO FPUSIb JOCTUT HY>KHOI

TemnepaTypbl FOTOBKM.

5. DTOT MHAMKATOp OyZeT BK/OUATbCA U BbIKIIOYATHCSA, MOTOMY YTO TEPMOCTAT NEPUOSNYECKN
BKJIIOYAeTCA ANA NOAJEPKaHUA HYXKHOI TeMnepaTypbl.

6. [MomecTuTe NULLEBbIE NPOAYKTbI HA HUXHIOK NIACTUHY rPUAA C MOMOLLbIO TONATKM UMW LWMMLOB, HO
He nanbLamm.

7. 3aKponTe rpusb.

8. [0 OKOHYaHUM NPUTrOTOBINEHNA BbIHBLTE BUIKY FPUASA U3 PO3ETKMU.

. lpoBepsAiTe rOTOBHOCTb NPOAYKTOB Nepes X nogaveil K ctony. B ciyyae comHeHwit yBennubte
BPEMS MPUrOTOB/EHUA eLle Ha HECKONbKO MUHYT.

. Yto6bl Nerye 6b110 roTOBUTb TOACTbIE KYCKM NULLY U KYCKW HenpaBubHOM GopMbl,
npeaycMOTPEHO LWapHUPHOE COeANHEHNE.

. lMnacTuHbl rpyns AOMKHbI pacnonaratbCsA NPUMEPHO NapannenbHo, BO M3bexaHre HepaBHOMEPHOTO
NpUroToBNEHMA.

. B cnyyae HeOOXOAMMOCTY HaieHbTE KYXOHHYIO PYKaBULlY 1 CrieiiTe COAEPKUMOE NOAAOHa B

TEPMOCTONKYI0 eMKOCTb. BbITpUTE €ro KyXOHHbIM MONIOTEHLIEM 11 YCTAHOBUTE Ha MECTO.

HwN =

yXxoa 1 ObCNYXUBAHUE

. OTcoeanHMTe rpUib OT CETY NEKTPONUTAHUA, AaNTe eMy MOAHOCTbIO OCTbITh.

1. Korga rpunb NOMHOCTbIO OCTBIHET, OTCOEAVNHUTE MaHeNb yrpaBneHus oT 6a3oBoro 61oka 6onbwUMM
nasnbLamu, Kak nokasaHo (puc. B).

2. [ocne cHATUA NaHenn ynpaBneHns MOXXHO OTCOEAVHNTb BEPXHIOK YaCTb FPUNA OT HUXKHE, 4TobbI
ynpocTutb ouncTky (puc. C).

3. TlpoTpwuTe naHenb ynpasneHus BNaxHoM TKaHbto. HE norpy»aiTe naHenb ynpasneHus B BOAY U
APYryI0 XNAKOCTb.
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4. TpoTpuTe NNaCcTUHbI BNaXKHOI TKaHbIO MK ry6KoiA. [INA OYUCTKY CTOMKIX 3arpA3HEHNI UCMONb3yiTe
OymaxkHOe MonoTeHLe C KanenbKoi pacTUTeNbHOro Machna.

5. BbiMoliTe BEPXHIOI0 YaCTb FPUAA, HUXKHIOKW YacTb rPUAA U NOAAOH TEMAOW BOAON C MbIIOM.

. He nprmeHsiiTe arpeccuHble nnv abpasrBHble YNCTALME CPELCTBA, PaCTBOPUTENN, KeCTKIe
MOYarKy, NPOBONOYHbIE MOYasKV UK abpasuBHble ry6KM ANA MOLUX CPeACTB.

. B MecTax CONPUKOCHOBEHNA BEPXHEN 1 HUXHEN NNaCTUHbI Ha aHTUMPUTapHbIX NOBEPXHOCTAX MOTYT
MOABUTBLCA Ciefbl N3HOCA. ITO TONbKO BHELLHWE MPU3HAKK, He BAVAOLWMeE Ha paboTy rpuna.

MbITbe B NOCyAAOMOEYHOIN MaLLHe

BepxHI010 YaCTb rpuAA, HUXKHIOK YacTb FPUA U MOAJOH MOXHO MbiTb B MOCYAOMOEYHOW MaLLNHE.

. Pa3mecTiTe BEpPXHIO 1 HIKHIOKO YaCTy FPUIA BHU3Y MOCYAOMOEYHON MALLMHBI.

. Pa3mecTnTe NOALOH Ha BepXHel peLleTKe NOCyA0MOEYHON MaLLVHDI.

BPEMA NPUTOTOBJIEHUA N BE3OMACHOCTb NMULLEBbIX MPOAYKTOB

. Bpema npurotoBneHnsa ykasaHo NpnbansnTenbHo.
. Mpy NPUroTOBNEHUM 3aMOPOXKEHHBIX MPOAYKTOB A06aBbTe 2-3 MUHYTHI /1A MOPENpPOAYyKTOB 1 3-6

MUHYT ANA MACa U NTULbI, B 3aBUCUMOCTY OT TONLMHBI U MAOTHOCTY MULLA.
. MposepbTe, roToBa M NULa. B ciyyae COMHeHNI yBennybTe BpeMsa NPUroTOBNIEHUSA ellie Ha

HECKOJIbKO MUHYT.

. [oTOBbTE MACO, NTULY U NPOAYKTHI X NepepaboTkm (bapLy, pybneHble GudLITEKCh 1 T. A.) O TEX NOP,
MoKa BblAeNAEMbI COK HE CTAHET MPO3PaYHbIM.

. [oTOBbTE PbIGY 1O TEX NOP, MOKA MAKOTb HE CTAHET MOJSIHOCTbIO MAaTOBOM.

. Mpu NpuroToBneHUn $pacoBaHHbIX NULLEBLIX NPOAYKTOB CNefyNTe YKa3aHUAM Ha YNaKOBKE 1N

3TUKETKe.
MACO NPUMEYAHUA BPEMA (MUHYTbI)
Medium rare (cnabas
. npoxapka) 2
Crelikn nyylle BCero HauMHaTb rOTOBUTb, KOraa -
. o Medium (cpepHss
Creiik TemrepaTypa Msica COOTBETCTBYET KOMHATHOW.

Mocne xapkn pante mAcy nonexaTb 3—6 MUHYT.

npoxapka) 3

Well done (nonHas
npoxapka) 5+

KypviHas rpyaka

[OTOBbTE, MOKA HE MOABUTCA MPO3PAUHbIN COK.

8-10

BapaHby TOUBHbIE

Medium (cpegHss
npoxapka) 4-6

Well done (nonHas

npoxapka) 8
CBUHble OTOUBHbIE | TOTOBLTE, NOKA HE NOABUTCA MPO3PAYHbIN COK. 5-8
TonwmHa okono 1-2 cm.

Konb6acku MNMepuogunyeckn nepeBopaymBanTe 6-10
Kotnetbi ans MNepunoguyeckn nepeBopaymBanTe 6-10
6yprepos

bekoH 3-5
PbIBA

Jlococb 3-5
KpeBeTku 12
Mnockas pbiba Kamb6ana, nantycu . g. 2-6
Kpyrnas pbi6a Mukwa, Tpecka n 1. a. 3-8
TyHeu/meu-pbiba 5-10
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OoBOLLK

Mepey 4-6
baknaxaH Hapexbre nomTnkamm 6-8
Cnapxa 3-4
MopkoBb Hape»xbTe loMmTnKamm 5-7
LyknHun Hapekbre noMmTnkamm 1-3
NMomungopsbl Pa3pexxbTe nononam 2-3
Jlyk HapexbTe gonbkamu 5-6
lpn6bI Llenbie rpnbbl mnu Wnanku 3-6
KyKypy3a B ouaTKax 4-6
OPYIOE

Haloumi 2-4
(neBaHTMINCKMN

CbIp Xanymw)

MOBTOPHAA NEPEPABOTKA

npu6opbl 1 6aTaper 0AHOPA30BOrO VN MHOTOPa30BOro UCMOJb30BaHN,

ﬁ E Bo n3bexaHume BO3AENCTBIA BPeHbIX BELECTB Ha OKPY>KaloLLyio CPefy U 3G0poBbe
|

NOMeUYEHHbIE OJHNM U3 3TUX CUMBOJIOB, HEOBXOANUMO YTUAIM3MPOBATb OTAENbHO OT
HECOPTUPOBAHHbIX GbITOBbIX OTX040B. O6A3aTENBHO YTUNN3NPYIATE SNEKTPUYECKIE U
3MIEKTPOHHbIE N3AENNSs, a TaKkKe (eCan 3TO NPUMeHMMO) 6aTapen 0HOPA30BOTO WK
MHOTOPa30BOro MCMOJb30BaHNsA B COOTBETCTBYIOLMX OGULIMAMBHBIX MYHKTAX
MOBTOPHOI NepepaboTKm / cbopa OTXOLOB.
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Prectéte si pokyny a uschovejte je. Pokud zafizeni predate dal, pfedejte ho i s ndvodem. Pfed pouzitim
odstrante véechny obaly.

DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI
Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:

Tento pfistroj mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo osoby, které
vyrobek nikdy nepouzivaly nebo jej neznaji, pokud tak ¢ini pod dozorem/
byly pouceny a rozumi souvisejicim rizikim. S pfistrojem si nesméji hrat
déti. Déti nesméji provadét cisténi a béznou udrzbu, pokud nedosahly
véku alespon 8 let a nejsou-li pod dozorem. Pristroj i kabel uchovavejte
mimo dosah déti mladsich 8 let.

Pfistroj nepfipojujte pies ¢asovac nebo systém dalkového ovladani.
Pfistroj nepouzivejte blizko ¢i pod hoflavymi materialy (napf. zaclonami).
Gril nepouzivejte s jinym nez s dodanym konektorem.

Pfed ¢iSténim spotiebice je nutné konektor vypojit a pied dalSim pouzitim
vstup do spotfebice vysusit.

A\ Povrch pristroje béhem pouzivani je horky.

& Neponotujte ovladaci panel do zadné tekutiny.

Pokud je kabel poskozeny, pfistroj vratte, vyvarujete se tak moznému
nebezpedi.

VAROVANI. Topné téleso grilu se béhem pouzivani extrémné zahfiva. PRED
vyjmutim a vyprazdnénim odkapavaciho tacu, a stejné tak pred
uskladnénim grilu, MUSITE nechat gril zcela vychladnout. Po kazdém

pou2|t| odkapévaci tac VZDY vyjmeéte, vycistéte a zasunte zpet.
Nepouzivejte pfislusenstvi nebo nastavce mimo téch, které doddvame my.
Spotrebic pouzivejte pouze k tém tcellim, které jsou uvedeny v tomto navodu.
Nepouzivejte spotiebic, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.
Nepouzivejte zadné kovové &i ostré pfedméty, antiadhezni povrchy by se poskodily.
Vlyhybejte se otvoru umisténému vzadu na pfistroji - bude z néj vychézet horka para.
JEN PRO DOMACI POUZITI

CASTI

1. Ovladaci panel 4. Prepinac

2. Kontrolka pfipojeni k siti (Cervena) 5. Grilovaci plochy
3. Kontrolka termostatu (zelend) 6. Odkapdvaci miska

PRED PRVNIM POUZITIM

Grilovaci plochy utfete vihkym hadrem.
Pfi prvnim poutziti se mdze z grilu uvoliiovat trochu koure. To je bézné a brzy to pomine.
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MONTAZ

Ovladaci panel ke spotebici pfilozte tak, aby byl se vstupem v jedné roviné. Nasledné k sobé oba
dily zatlacte tak, aby se ovlddaci panel zasunul az na doraz (Obr. A).

Zasunte odkapavaci tac pod predni ¢ast grilu. Tac zasunte az na doraz. Do odkapévaciho tacu bude
skapavat tuk vcetné stav, které budou béhem grilovéni z grilovacich desek odtékat.

POUZITI GRILU

coONL A wN =

Umistéte spotiebic na stabilni, rovnou plochu odolnou viici teplu. Pristroj nepouzivejte blizko ¢i pod
hoflavymi materidly (napt. zaclonami).

Odkapavaci tac zasurite mezi dvé vodici liSty na pfedni strané ve spodni ¢asti. Tac zcela zasunite.
Odkapévaci tac slouzi ke sbirani tuku a stav, které béhem vateni odkapévaji z grilovacich ploch.
Zapojte zastr¢ku do sité. Rozsviti se kontrolka napéjeni.

Prepnéte do polohy (I).

Grilovaci desky se nyni zacnou zahfivat.

Jakmile se rozsviti zelend kontrolka termostatu, je gril na spravné grilovaci teploté.

Tato kontrolka se bude prlibézné rozsvécovat a zhasinat podle termostatu, ktery bude teplotu udrzovat.
Potraviny umistéte na spodni grilovaci plochu pomoci obracecky nebo klesti, nikdy ne prsty.

Gril zavfete.

AZ dogrilujete, vypojte gril ze sité.

Ujistéte se, ze jidlo je pfed poddvanim dostatecné propecené. Pokud si nejste jisti, jesté ho nechte
chvili dopéct.

Péant grilu je fesen tak, Ze je mozné grilovat tlusté ¢i nezvykle tvarované potraviny.

Grilovaci plochy by mély byt k sobé co nejvice rovnobézné, aby nedochazelo k nerovhomérnému
propeceni.

Pokud je to nutné, pouzijte rukavici na vafeni a vyprazdnéte odkapévaci tac do tepelné odolné misy.
Vytrete jej papirovymi utérkami a vratte zpét.

PECE A UDRZBA

Vypojte gril ze sité a nechte ho Uplné vychladnout.
Po Uplném vychladnuti grilu ovladaci panel ze zakladny vypojte, a to pomoci palct, jak je
znazornéno (Obr. B).

2. Povypojeniovlddaciho panelu Ize horni a spodni ¢ast grilu od sebe oddélit, coz usnadni ¢isténi
spotiebice (Obr. C).

3. Ovladaci panel ottete vihkym hadiikem. NEPONORUJTE ovladaci panel do vody nebo jiné tekutiny.

4. Grilovaci plochy otfete navlh¢enym hadfikem nebo houbou. K odstranéni zaschlych skvrn pouZzijte
papirovou utérku s trochou oleje na vareni.

5. Horni ¢ast grilu, spodni ¢ast grilu a odkapavaci tac umyjte v teplé mydlové vodé.

. Nepouzivejte drsné nebo abrazivni Cistici prostifedky, rozpoustédla, draténky, hrubé houbicky atd.
V mistech, kde se setkavé horni grilovaci plocha se spodni, se mohou vyskytovat zndmky opottebeni.
Jde pouze o kosmetickou vadu a na provoz grilu to vliv nema.

Umyvani v mycce

Horni ¢ast grilu, spodni ¢ast grilu a odkapévaci tac Ize umyvat v mycce na nadobi.

Horni a spodni ¢ast grilu umistujte do spodniho kose mycky.
Odkapavaci tac umistujte do horniho kose mycky.

CASY PRIPRAVY A BEZPECNOST POTRAVIN

Uvedené ¢asy pouzivejte jen jako voditko.

Pri pFipravé mrazenych potravin pfidejte u plodd mofe 2-3 minuty, u masa a driibeze 3-6 minut, a to
v zavislosti na tloustce a hutnosti danych potravin.

Pi pfipravé balenych potravin nasledujte pokyny uvedené na obalu ¢i etiketé.

Maso, driibez a druhotné vyrobky (mleté maso, burgery, atd.) pfipravujeme tak dlouho, dokud
vyrazné nepousti stavu.
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. Rybu grilujeme tak dlouho, dokud celkové neztmavne.
. Pii pfipravé balenych potravin nasledujte pokyny uvedené na obalu ¢i etiketé.

MASO POZNAMKY CAS (MIN)
Lehce propeceny
Nejlepéigh vyslve,dkt’l dosvéhnete, kdyi. budou mit Strednéd
Steak steaky pred zacatkem pfipravy pokojovou teplotu. .
Po grilovani nechte 3-6 minut odlezet. propeceny 3
Zcela propeceny
5+
Kureci prsa Grilujte, dokud $tavy neprestanou byt krvavé. 8-10
Stredné
Jehnéci kotlety propeceny 46
Zcela propeceny
Vepiové kotlety Grilujte, dokud Stavy neprestanou byt krvavé. 5-8
Priblizné 1-2 cm tlusty.
Parky - klobésy Obcas otocte. 6-10
Hamburgery Ob¢as otocte. 6-10
Slanina 3-5
RYBA
Losos 3-5
Krevety 1-2
Platysovité ryby Platys, moisky jazyk atd. 2-6
Lososovité ryby Treska skvrnitd, treska obecnd atd. 3-8
Tunak / mecoun 5-10
ZELENINA
Papriky 4-6
Lilek Na platky 6-8
Chrest 3-4
Carrots Na platky 5-7
Cuketa Na platky 1-3
Rajcata Na poloviny 2-3
Cibule Nakréjejte na klinky 5-6
Houby Celé, ploché Zampiony 3-6
Kukufice (cely klas) 4-6
JINE
Halloumi 2-4
RECYKLACE
:g Aby nedochazelo k niceni Zivotniho prostiedi a zdravi kv(ili obsazenym nebezpe¢nym
latkdm, pfistroje a dobijeci i nedobijeci baterie oznacené jednim z téchto symboll

mmmm  NesMEji byt vyhazovény do smésného komunélniho odpadu. Elektrické a elektronické
vyrobky, a pokud to pfislusi, i dobijeci i nedobijeci baterie, vzdy likvidujte na
oficidInim recykla¢nim/sbérném misté.
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Precitajte si pokyny a odloZte tak, aby ste ich mohli priloZit pri pripadnom odovzdani vyrobku niekomu
inému. Pred pouzitim odstrérite vietky obaly.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA
Dodrzujte zékladné bezpecnostné opatrenia vratane:

Tento pristroj mézu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi ¢i psychickymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a vedomosti, ak su pod dozorom/pouceni a su si vedomi s tym
spojenych rizik. Deti sa s pristrojom nemaju hrat. Cistenie a pouzivatelska
udrzba nemaju byt vykonavané detmi, ak nie su starsie ako 8 rokov a pod
dozorom. Pristroj a elektricki Snuru uchovavajte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

Nepripajajte pristroj pomocou ¢asovaca alebo systému dialkového
ovladania.

Nepouzivajte spotrebic v blizkosti alebo pod horlavymi materialmi (napr.
zaclonami).

Gril nepouzivajte s inym konektorom, len s dodanym.

Pred cistenim spotrebiCa sa musi odstranit konektor a pred jeho dalsim
pouZzivanim sa musi vysusit vstupny otvor spotrebica.

A Povrch spotrebic¢a méze byt horuci.

& Ovladaci panel neponérajte do Ziadnej kvapaliny.
Ak je kabel poskodeny, pristroj vratte, aby ste sa vyhli nebezpelenstvu.
VAROVANIE: Vyhrievacie teleso grilu sa pocas pouzivania extrémne
zahrieva. PRED vybratim a vyprazdnenim tacky na odkvapkavanie alebo
uskladnenim grilu, MUSITE nechat gril Gplne vychladnut. Po kazdom
pouZiti VZDY vyberte tacku na odkvapkévanie, vycistite ju a vloZte spit na

miesto.
. Nepouzivajte iné doplnky alebo vybavenie ako tie, ktoré boli dodané.
Tento spotrebic nesmie byt ovladany prostrednictvom externého ¢asového spinaca alebo
dialkového ovladania.
Nepouzivajte tento spotrebi, ak je poskodeny alebo vznikne porucha.
Nepouzivajte cokolvek kovové alebo ostré, neprilnavé povrchy by sa poskodili.
Vyhybajte sa vetraciemu otvoru v zadnej ¢asti pristroja — bude z neho vychadzat hortci vzduch.

LEN NA DOMACE POUZITIE

CASTI

1. Riadiaci panel 4. Spinac

2. Svetelnd kontrolka napéjania (Cervena) 5. Grilovacie platne

3. Svetelnd kontrolka termostatu (zelend) 6. Tacka na odkvapkavanie
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PRED PRVYM POUZITIM

Grilovacie platne utrite vlhkou utierkou.
Gril méZe pri prvom pouzivani trochu dymit. Je to normalne a rychlo sa to strati.

MONTAZ

Ovladaci panel zarovnajte s pripojeniami na zakladnej jednotke a diely k sebe stlacte tak, aby ste
ovladaci panel zasunuli az nadoraz (obr. A).

. Pod prednu ¢ast grilu zasurite tacku na odkvapkavanie. Tacku zasurite nadoraz. Na tacky sa bude
pocas pripravy zachytavat tuk a Stavy z platni.

POUZIVANIE GRILU

. Spotrebic postavte na stabilny a vodorovny povrch odolny teplu. Nepouzivajte spotrebic v blizkosti

alebo pod horlavymi materidlmi (napr. zéclonami).

Tacku na odkvapkavanie zasunte medzi dve kolajnicky pod prednou castou grilu. Tacku zasunte

Uplne dozadu. Tacka na odkvapkdavanie zachyti vietok tuk alebo $tavy, ktoré odtekaju z platni pocas

grilovania.

Zastr¢ku zastréte do elektrickej zasuvky. Rozsvieti sa indikator napajania.

Prepinac prepnite do polohy (I).

Platne grilu sa za¢nu zohrievat.

Ked'sa na termostate rozsvieti zeleny indikator, gril dosiahol spravnu teplotu na pripravu.

Pocas ¢innosti termostatu na udrziavani teploty sa tento indikator cyklicky rozsvieti a zhasne.

Potraviny poukladajte na spodnu grilovaciu platfiu pomocou obracacky alebo kliesti, nie prstami.

Zatvorte gril.

Po skonceni grilovania vytiahnite gril z elektrickej zasuvky.

Pred poddvanim skontrolujte, ¢i je jedlo riadne uvarené. Ak méte pochybnosti, varte ho trochu dlhsie.

Kib je upraveny tak, aby si poradil s hrubymi aj nepravidelne tvarovanymi kusmi jedla.

. Grilovacie platne by mali byt zhruba rovnobezne, aby bolo jedlo prepecené rovnomerne.

. V pripade potreby pomocou kuchynskej chiapky vyprazdnite tacku na odkvapkavanie do tepelne
odolnej misky. Utrite tacku kuchynskou utierkou a vratte na miesto.

O N wWwN S~

STAROSTLIVOST A UDRZBA

. Gril vytiahnite z elektriny a nechajte tplne vychladnut.

9. Pouplnom vychladnuti grilu vytlacte prstami ovlddaci panel zo zékladnej jednotky, ako je to
znézornené (obr. B).

10.  Po demontovani ovladacieho panela mozno hornt a spodnu ¢ast grilu oddelit, ¢im sa ulahi Cistenie
(obr. C).

11.  Ovladaci panel utrite navlhéenou handri¢kou. Ovlddaci panel NEPONARAJTE do vody ani Ziadnej inej
kvapaliny.

12.  Platne utrite vihkou utierkou alebo $pongiou. Tazko odstranitelné kvrny odstrarte pomocou
papierovej kuchynskej utierky s kvapkou kuchynského oleja.

13.  Hornd ¢ast grilu, spodnd ¢ast grilu a tacku na odkvapkavanie umyte v teplej saponatovej vode.

. Nepouzivajte ostré alebo drsné istiace prostriedky, rozpustadla, Skrabky, drotenky alebo mydliace
hubky.

. V miestach, kde dochddza k dotyku medzi spodnou a vrchnou platiiou mézu neprilnavé povrchy
vykazovat zndmky opotrebenia. Toto je iba kozmetickd chyba, a nema vplyv na spravne fungovanie
grilu.

Cistenie v umyvacke riadu

Hornu cast grilu, spodnd ¢ast grilu a tacku na odkvapkéavanie mozno umyvat v umyvacke riadu.

. Hornu cast grilu a spodnu ¢ast grilu vlozte do spodnej Casti umyvacky riadu.

«  Tacku na odkvapkavanie vlozte do horného kosika umyvacky riadu.
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CASY PRIPRAVY A BEZPECNOST POTRAVIN

«  Tieto ¢asy pouzivajte vylu¢ne ako orientacné.

. Pri pouZivani mrazenych potravin pridajte 2-3 minuty pre morské plody, 3-6 minut pre maso a
hydinu, a to v zavislosti od hrubky a konzistencie jedla.

. Skontrolujte, ¢i je jedlo hotové. Ak méte pochybnosti, grilujte ho este o ¢osi dlhsie.

. Méso, hydinu a jedl3 z nich (mleté mdso, hamburgery atd’) grilujte, az kym z nich nevyteka ¢ista
Stava.

. Rybu grilujte dovtedy, kym nie je mdso vo vietkych Castiach nepriehladné.

. Pri priprave zabalenych potravin sa riadte ndvodom na baleni alebo nalepke.

MASO POZNAMKY CAS (v min.)
Na dosiahnutie najlepsich vysledkov pripravujte Stredne krvavy 2
Steak steaky, ked'maju izbovu teplotu. Stredny 3
Po grilovani ich nechajte 3-6 min. odpocivat. Dobre prepeceny 5+
Kuracie prsia Grilujte, kym nie je $tava cira. 8-10
Jahnacie kotlety Stredny 4:6 p
Dobre prepeceny 8
Bravcové kotlety | Grilujte, kym nie je $tava cira. Priblizne 1-2 cm hrubé. 5-8
Klobasy Obcas otocte 6-10
Burgery Obcas otocte 6-10
Slanina 3-5
RYBY
Losos 3-5
Krevety 1-2
Ploché ryby Platesy, morsky jazyk atd. 2-6
Okruhle ryby Treska jednoskvrnng, treska atd. 3-8
Tuniak/meciar 5-10
ZELENINA
Paprika 4-6
Baklazén Nakrajany 6-8
Spargla 3-4
Mrkva Nakrajana 5-7
Cuketa Nakrajana 1-3
Paradajky Rozpolené 2-3
Cibule Nakrdjan & na mesiaciky 5-6
Sampinény Celé, nakrajané na platky 3-6
Kukuri¢ny klas 4-6
INE
Halloumi 2-4
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RECYKLACIA

Aby nedochadzalo k ohrozeniu zdravia a Zivotného prostredia vplyvom
E nebezpecnych latok, pristroje a nabijacie a nenabijacie batérie oznacené niektorym z
= tychto symbolov nesmu byt likvidované s netriedenym komunalnym odpadom.
Elektrické a elektronické vyrobky a pripadne nabijacie a nenabijacie batérie vzdy
odovzdajte na prislusnom oficialnom mieste pre recyklaciu / zber.
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Instrukcje nalezy przeczyta¢, zachowad, przekazac kolejnemu uzytkownikowi, jesli odstepujemy
urzadzenie innej osobie. Wyjmij z opakowania przed uzyciem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczefstwa, miedzy innymi:

Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby ( w tym
dzieci) o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub
osoby nie majace doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze odbywa
sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytkowania sprzetu,
przekazanej przez osoby odpowiadajace za ich bezpieczenstwo. Nalezy
zwracac¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

Nie podfaczaj urzadzenia za pomoca regulatora czasowego lub zdalnego
sterowania.

Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatéw tatwopalnych (np. firanek).
Nie uzywaj grilla z inng wtyczka niz dostarczona.

Przed czyszczeniem urzadzenia wtyczke nalezy wyja¢, a przed ponownym
uzyciem wlot trzeba osuszyc¢.

A Powierzchnie urzagdzenia rozgrzewaja sie.

& Nie zanurzaj panelu sterowania w zadnym ptynie.

Jesli kabel jest uszkodzony, oddaj urzadzenie, aby unikng¢ zagrozenia.
OSTRZEZENIE. Grzatka grilla w czasie pracy nagrzewa sie bardzo mocno.
KONIECZNIE poczekaj, az grill catkowicie ostygnie PRZED wyjeciem i
oproznieniem tacki ociekowej lub przed przechowaniem grilla. ZAWSZE po

kazdym uzyciu wyjmij tacke ociekowa, oczys¢ i zatéz oczyszczona.
Nie uzywaj innych akcesoridéw niz te, ktére s dostarczone z urzadzeniem.
Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okreslonym w niniejszej instrukgji.
Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.
Nie uzywaj niczego metalowego lub ostrego, powierzchnia nieprzywierajaca ulegnie uszkodzeniu.
Nie zastaniaj otworu wentylacyjnego z tytu urzadzenia - wydobywa sie z niego gorace powietrze.

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

CZESCI

1. Panel sterowania 4. Przetacznik

2. Lampka zasilania (czerwona) 5. Ptytygrilla

3. Lampka termostatu (zielona) 6. Tacka ociekowa

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przetrzyj ptyty grilla wilgotna szmatka.
Przy pierwszym uzyciu grill moze troche dymi¢. Jest to normalne i szybko mija.
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MONTAZ

Ustaw panel sterowania w jednej linii z przytaczami na jednostce podstawowej i docisnij elementy
do siebie, az panel sterowania zostanie wsuniety do konca (rys. A).

Wsun tacke ociekowa pod przednia czes¢ grilla. Wsur tacke do korica. Tacka ociekowa bedzie zbiera¢
ttuszcz i soki, ktore sptywaja z ptyt podczas grillowania.

UZYWANIE GRILLA

Ustaw urzadzenie na stabilnej, rdwnej i termoodpornej powierzchni. Nie uzywaj urzadzenia w
poblizu materiatéw tatwopalnych (np. firanek).

Wsur tacke ociekowa miedzy dwie prowadnice z przodu i od spodu grilla. Wsur tacke ociekowa do
oporu. Tacka ociekowa zbiera ttuszcze i sosy sptywajace z ptyt w trakcie zapiekania.

1. Wibéz wtyczke do gniazdka sieciowego. Zapali sie lampka kontrolna zasilania.

2. Ustaw przefacznik w pozycdiji (I).

3. Ptyty grillowe zaczna sie teraz nagrzewac.

4. Gdy zadwieci sie zielona lampka termostatu, grill jest w odpowiedniej temperaturze.

5. Lampka bedzie sie wtaczac i wylaczac, poniewaz termostat dziata dla utrzymania temperatury.

6.  Utdz zywnos¢ na dolnej ptycie grilla przy pomocy topatki lub szczypiec, a nie palcéw.

7. Zamknij grill.

8.  Pozakonczeniu zapiekania odfacz grill z pradu.

. Przed podaniem sprawdz, czy jedzenie jest dobrze ugotowane. W razie watpliwosci, pogotuj jeszcze
troche dtuzej.

«  Zawias przegubowy jest dostosowany do produktéw zywnosciowych grubych lub o nietypowym
ksztatcie.
Phyty grilla powinny by¢ mniej wigcej réwnolegle, aby unikna¢ nieréwnomiernego opiekania.

. Gdy jest to konieczne, chwy¢ poprzez rekawice tace ociekowa i opréznij ja do termoodpornej miski.
Wytrzyj recznikiem kuchennym i zat6z ponownie.

KONSERWACJA | OBStUGA

. Odtacz grill i pozwdl mu catkowicie ostygnac.

1. Gdy grill catkowicie ostygnie, odsun kciukami panel sterowania od jednostki podstawowej, jak
pokazano na rysunku (Rys. B).

2. Pozdjeciu panelu sterowania mozna rozdzieli¢ gérng i dolng cze$¢ grilla, aby ufatwi¢ czyszczenie
(rys. C).

3. Przetrzyj panel sterowania wilgotng szmatka. NIE WOLNO zanurza¢ panelu sterowania w wodzie ani
w zadnym innym ptynie.

4. Wycieraj ptyty wilgotna szmatka lub gabka. Do usuniecia uporczywych plam uzyj papierowego
recznika zwilzonego odrobing oliwy jadalnej.

5. Umyj gére i dét grilla oraz tacke ociekowa w cieptej wodzie z mydtem.

Nie uzywaj ostrych srodkéw do szorowania, wetny drucianej, ani mydta w kostce.
W miejscach, gdzie ptyta gérna styka sie z dolng, powierzchnie nieprzywierajace moga wykazywac
$lady zuzycia. Jest to efekt czysto kosmetyczny i nie wptywa na dziatanie grilla.

Mycie w zmywarce do naczyn
Goére i dot grilla oraz tacke ociekowg mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

Umie$¢ gorng i dolng czes¢ grilla w dolnej czesci zmywarki.
Umies¢ tacke ociekowa na gérnej pdtce zmywarki.

CZASY PRZYRZADZANIA | BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

Podane czasy przyrzadzania maja wytacznie charakter ogélnych wskazéwek.

Podczas przyrzadzania mrozonek, dodac 2-3 minuty do owocéw morza, i 3-6 minut na mieso i dréb,
w zaleznosci od grubosci i gestosci produktéw

Sprawdz, czy jedzenie jest gotowe. Jesli masz watpliwosci, opiekaj nieco dtuzej.
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opakowaniu lub etykiecie.

Piecz mieso, dréb, i ich pochodne (mielone, hamburgery, itp.), az bedzie wyciekac czysty sos.
Przyrzadzaj ryby, az w catosci beda gotowe do spozycia.
Przy przyrzadzaniu produktéw w opakowaniach jednostkowych, wypetni¢ wszelkie wskazéwki na

MIESO UWAGI CZAS (MIN)
Lekko
wysmazony 2
Dla najlepszego rezultatu, bierz do smazenia steki : :
Stek w temperaturze pokojowej. Sred‘nlo
Odczekaj 3-6 min po usmazeniu. wysmazony 3
Dobrze
wysmazony 5+
Piers kurczaka Smaz do czystego sosu. 8-10
Srednio
. . wysmazony 4-6
Kotlety jagniece Dobrze
wysmazony 8
Kotlety wieprzowe Smaz do czystego sosu. Smaz do czystego sosu. 5-8
Kietbaski Odwracaj co jakis czas. 6-10
Burgery Odwracaj co jakis czas. 6-10
Bekon 3-5
RYBY
tosos 3-5
Krewetki 1-2
Ryby fladrowate Gtadzica, sola, itp. 2-6
Ryby dorszoksztattne | Plamiak, dorsz, itp. 3-8
Tunczyk / miecznik 5-10
WARZYWA
Papryka 4-6
Bakfazan W plastrach 6-8
Szparagi 3-4
Marchew W plastrach 5-7
Cukinia W plastrach 1-3
Pomidory Potowki 2-3
Cebula Przekrojone wzdtuz na ¢wiartki 5-6
Pieczarki Pieczarki otwarte i ptaskie 3-6
Kukurydza w kolbach 4-6
INNE
Haloumi 2-4
RECYKLING

@4

Aby unikna¢ problemoéw srodowiskowych i zdrowotnych spowodowanych
niebezpiecznymi substancjami, sprzetu, akumulatoréw i baterii oznaczonych jednym

= Z tych symboli nie nalezy wyrzucac z nieposortowanymi odpadami komunalnymi.
Produkty elektryczne i elektroniczne, w tym, baterie jednorazowe i akumulatory,
nalezy zawsze utylizowa¢ w odpowiednim publicznym punkcie zbiérki odpadow/
recyklingu.
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Procitajte upute, drzite ih na sigurnom mjestu, proslijedite ih ako dajete uredaj. Uklonite cijelo pakiranje
prije uporabe.

VAZNE SIGURNOSNE MJERE
Postujte osnovne sigurnosne mjere, ukljucujuci slijedece:

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina pa na vise i osobe smanjenih
tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe koje ne raspolazu
iskustvom i znanjem ako su pod nadzorom ili rade po uputama, te
razumiju ukljuc¢ene opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Cis¢enje
i odrzavanje ne smiju vrsiti djeca ako nisu starija od 8 godina i moraju biti
pod nadzorom. Drzite uredaj i kabel van dosega djece mlade od 8 godina.
Nemojte prikljucivati uredaj putem tajmera ili sustava za daljinsko
upravljanje.

Nemojte koristiti uredaj blizu ili ispod zapaljivih materijala (npr. zavjesa).
Nemojte koristiti rostilj s bilo kojim konektorom osim onoga koji je
dostavljen.

Konektor se mora ukloniti prije Cis¢enja uredaja a ulaz uredaja mora biti
osusen prije ponovne uporabe uredaja.

A\ Povrsine uredaja ce postati vruce.

& Kontrolnu plo¢u nemojte uranjati u bilo kakvu tekucinu.

Ako je kabel ostecen, vratite uredaj kako biste izbjegli opasnosti.
UPOZORENVJE. Element rostilja postaje izuzetno vru¢ tijekom uporabe.
MORATE omoguciti da se rostilj do kraja ohladi PRIJE uklanjanja i
praznjenja ladice za kapanje ili prije pohrane svog rostilja. UVIJEK uklanjajte,

C|st|te i vratite ladicu za kapanje nakon svake uporabe.
Nemaojte koristiti dijelove ili dodatke drugih proizvodaca.
Nemojte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih opisanih u ovim uputama.
Nemaojte koristiti uredaj ako je o$tecen ili neispravan.
Nemojte koristiti metalna ili oStra pomagala, koja mogu ostetiti neprijanjajuce povrsine.
Drzite se dalje od otvora za zrak na straznjem dijelu uredaja - vruc zrak ¢e izaci iz njega.
ISKLJUCIVO ZA KUCNU UPORABU

DIJELOVI

1. Upravljacka ploca 4. Prekidac

2. Svjetlo napajanja (crveno) 5. Plocerodtilja

3. Svjetlo termostata (zeleno) 6. Posuda za kapanje
PRUJE PRVE UPORABE

Vlaznom krpom obrisite ploce rostilja.
Prilikom prvog koristenja moze se pojaviti malo dima iz vaSeg rostilja. To je normalno i brzo ¢e nestati.
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SKLOP

. Poravnajte kontrolnu plocu s konekcijama na baznoj jedinici i gurnite dijelove zajedno dok se
kontrolna ploca ne ubaci do kraja (SI. A)

. Kliznite ladicu za kapanje pod predniji dio rostilja. Kliznite ladicu do kraja. Ladica za kapanje ¢e
sakupiti svu masnocu ili sokove koji spadnu s tanjura tijekom pripreme hrane.

UPORABA ROSTILJA

. Postavite uredaj na stabilnu, ravnu povrsinu, otpornu na toplinu. Nemojte koristiti uredaj blizu ili
ispod zapaljivih materijala (npr. zavjesa).

. Kliznim pokretom gurnite posudu za kapanje izmedu dvije vodilice ispod prednjeg dijela rostilja.

Kliznim pokretom gurnite posudu za kapanje do kraja. Ona ¢e sakupiti svu masnocu ili sokove koji

izadu iz ploca tijekom pecenja.

Stavite priklju¢ak u napojnu uti¢nicu. Napojno svjetlo ce se upaliti.

Prebacite prekidac na (I).

Tanjuri rostilja ¢e se sada poceti grijati.

Kada se zeleno svjetlo termostata upali na vasem rostilju rostilj je na ispravnoj temperaturi za

pripremu hrane.

Ovo svjetlo Ce se gasiti i paliti kako termostat radi kako bi se odrzala temperatura.

Postavite hranu na donju plocu rostilja uz pomo¢ lopatice ili hvataljki, nemojte to raditi prstima.

Zatvorite rostilj.

Na kraju pecenja izvucite utikac rostilja iz uti¢nice.

Prije sluzenja provjerite je li hrana dobro skuhana. Ako niste sigurni, nastavite jo$ malo s kuhanjem.

. Sarka je oblikovana na nacin da moze podnijeti debele komade hrane ili namirnice neobi¢nih oblika.

. Ploce rostilja trebaju biti otprilike paralelne, da bi se izbjeglo neravnomjerno pecenje.

. Kad je potrebno, stavite rukavicu za pecnicu i ispraznite posudu za kapanje u zdjelu otpornu na
toplinu. Obrisite je kuhinjskim papirom te je vratite na mjesto.

HwN =

® N o

CISCENJE | ODRZAVANJE

Iskopcajte rostilj iz uti¢nice i ostavite ga da se potpuno ohladi.

Kada se rostilj do kraja ohladi, gurnite kontrolnu plocu dalje od bazne jedinice pal¢evima kako je
prikazano (SI. B)

2. Kada je kontrolna ploca uklonjena, vrh i dno rostilja mogu se odvojiti u cilju lakseg ¢is¢enja (SI. C).

3. Obrisite kontrolnu plocu vlaznom krpom. NEMOJTE uranjati kontrolnu ploc¢u u vodu niti bilo koju
drugu tekucinu.
4. Vlaznom krpom ili spuzvom obrisite ploce. Uklonite tvrdokorne mrlje papirnatim ubrusom

ovlazenim s malo jestivog ulja.

5. Operite vrh rostilja, dno rostilja i ladicu za kapanje u toploj sapunici.

6.  Nemojte koristiti gruba ili abrazivna sredstva za Cis¢enje, otapala, spuzve za ribanje, Zicu za struganje
ili jastucice sa sapunicom.

. Na mjestima kontakta izmedu gornje i donje ploce, na neprijanjaju¢im povrsinama mogu se pojaviti
znakovi habanja. Radi se samo o estetskim promjenama koje ne utjecu na rad rostilja.

—_

Pranje u perilici posuda

Vrh rostilja, dno rostilja i ladica za kapanje mogu se prati u perilici posuda.
. Postavite vrh i dno rostilja u donji dio perilice posuda.

. Ladicu za kapanje postavite na gornji stalak perilice posuda.

VRIJEME KUHANJA | SIGURNOST HRANE

. Ova vremena kuhanja sluze samo za orijentaciju.

. Kad pecete zamrznutu hranu dodajte 2-3 minuta za morske plodove i 3-6 minuta za meso i perad,
ovisno o debljini i gustoci hrane.

. Provjerite je li hrana pecena. Ako niste sigurni, nastavite jos malo s pe¢enjem.
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sok.

Kuhajte ribu dok joj boja ne postane potpuno mutna.
Kad pecete prethodno pakiranu hranu, slijedite smjernice na pakiranju ili etiketi.

Kuhajte meso, perad i preradevine (mljeveno meso, hamburgere, itd) dok se iz njih ne pojavi bistri

MESO NAPOMENE VRIJEME (MIN.)
o ) Srednje do malo peceno
Za najbolje rezultate, pecite odreske kad su na 2
Odrezak sobnoj temperaturi. Srednie peceno 3
Nakon pecenja, ostavite ih da miruju 3-6 minuta. J€p
Dobro peceno 5 +
Pilec¢a prsa Pecite dok iz njih ne po¢ne curiti proziran sok. 8-10

Janjedi kotleti

Srednje peceno 4-6

Dobro peceno 8

Svinjski kotleti Pecite dok iz njih ne po¢ne curiti proziran sok. 5-8
Debljina otprilike 1-2 cm.

Kobasice Povremeno ih okrecite. 6-10
Burgeri Povremeno ih okrecite. 6-10
Slanina 3-5
RIBA

Losos 3-5
Kozice 12
Plosnata riba Iverak, list, itd. 2-6
Oblariba Koljak, bakalar, itd. 3-8
Tuna / sabljarka 5-10
POVRCE

Paprike 4-6
Plavi patlidzani Narezani 6-8
Sparoge 3-4
Mrkve Narezane 5-7
Tikvice Narezane 1-3
Rajcice Prepolovljene 2-3
Luk Narezan na kriske 5-6
Gljive Cijele, plosnate gljive 3-6
Kukuruz na klipu 4-6
OSTALO

Haloumi (sir) 2-4

RECIKLAZA

uredaji i punjive i nepunjive baterije obiljezene jednim od ovih simbola ne smiju se

E K Kako bi se izbjegle Stetne posljedice na okolis i zdravlje zbog opasnih supstanci,
I

zbrinjavati kao nerazvrstani komunalni otpad. Uvijek odlozite elektri¢ne i elektronicke
proizvode i, gdje je primjenljivo, punjive i nepunjive baterije, u odgovaraju¢em
zvani¢nom mjestu za sakupljanje/reciklazu.
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Preberite navodila, jih shranite na varnem in jih predajte skupaj z napravo, e jo posredujete naprej. Pred
uporabo odstranite vso embalazo.

POMEMBNA VAROVALA
Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:

To napravo smejo uporabljati otroci, stari najmanj 8 let, in osebe z
zmanjsanimi fiziCnimi, Cutnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali s
pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, ¢e so pri tem pod nadzorom/dobijo
navodila in razumejo s tem povezana tveganja. Otroci se z napravo ne
smejo igrati. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati naprave, e niso starejsi od
8 let ter pod nadzorom. Napravo in kabel varujte pred dosegom otrok,
mlajsih od 8 let.
Te naprave ne smete prikljucite na Casovnik ali sistem za daljinsko
upravljanje.
Naprave ne uporabljajte v blizini ali pod vnetljivimi materiali (npr. zavesami).
Zara ne uporabljajte s katerim koli priklju¢kom, razen s priloZenim.
Prikljucek je treba odstraniti, preden napravo Cistite, in vti¢nico naprave je
treba osusiti, preden znova uporabite napravo.
A Povrsine naprave se segrejejo.
& Nadzorne plosce ne potapljajte v kakréno koli tekocino.
Ce je kabel poskodovan, vrnite napravo, da se izognete nevarnosti.
OPOZORILO. Element Zara se med uporabo zelo segreje. Vasemu zaru
MORATE omogociti, da se povsem ohladi, PREDEN odstranite in izpraznite
pladenj za kapljanje oz. preden shranite vas Zar. Po vsaki uporabi VEDNO
odstranlte oCistite in zamenjajte pladenj za kapljanje.
Ne uporabljajte nobene druge opreme ali prikljucka, razen prilozenih.
Naprave ne uporat.)IJ.aJteVza. ni¢ Qrugega kot za namene, I§| o) oplsanl v teh navodilih.
Naprave ne upravljajte, ¢e je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.
Ne uporabljajte kovinskih ali ostrih pripomockov, saj boste poskodovali povriine s premazom proti
prijemanju.

Poskrbite, da okoli zra¢nika na zadnji strani naprave ne bo niesar - saj iz njega prihaja vro¢ zrak.
SAMO ZA GOSPODINJSKO UPORABO

DELI

1. Nadzorna plos¢a 4. Stikalo

2. Lucka za vklop (rdeca) 5. Plos¢i zara

3. Lucka termostata (zelena) 6. Pladenj za odtekanje
PRED PRVO UPORABO

Plos¢i Zara ocistite z vlazno krpo.
Ko boste zar prvi¢ uporabili, lahko malo oddaja dim. To je povsem obicajno in bo kmalu izginilo.
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SESTAVA

Nadzorno plos¢o poravnajte s prikljucki na osnovni enoti in dele potisnite skupaj, dokler nadzorna
plosca niv celoti vstavljena (sl. A).

Pladenj za kapljanje potisnite pod sprednji del vasega Zara. Pladenj potisnite do konca. Pladenj za
kapljanje bo zbiral kakr$no koli masc¢obo ali sokove, ki med kuhanjem odtekajo s plos¢.

UPORABA VASEGA ZARA

Napravo postavite na stabilno vodoravno povrsino, ki je odporna proti vrocini. Naprave ne
uporabljajte v blizini ali pod vnetljivimi materiali (npr. zavesami).

Pomaknite pladenj za odtekanje med dve vodili, ki se nahajata pod sprednjo stranjo vasega Zara.
Pladenj pomaknite do konca v vodili. Pladenj za odtekanje bo zbiral vso mascobo ali sokove, ki se
stekajo s plo$¢ med pecenjem.

1. Vtic¢ vstavite v napajalno vti¢nico. Napajalna lucka se prizge.

2. Stikalo premaknite na (1).

3. Plos¢e zara se bodo zdaj zacele ogrevati.

4. Ko se prizge zelenega lucka termostata, je vas Zar na pravilni temperaturi za kuhanje.

5. Lucka se bo vklapljala in izklapljala, ko termostat deluje, da bi ohranil temperaturo.

6. Naspodnjo plos¢o Zara polagajte hrano z lopatico ali prijemalko, ne s prsti.

7. Zaprite zar.

8. Ko koncate s pripravo hrane, Zar odklopite iz elektri¢ne vti¢nice.

. Pred postrezbo preverite, ali je hrana pravilno kuhana. Ce o tem niste prepri¢ani, jo 3e pokuhajte.

« Tecajje clenast, da omogoca peko debelejse ali nenavadno oblikovane hrane.

. Plos¢i Zara morata biti priblizno vzporedni, da preprecite neenakomerno kuhanje.
Ce je potrebno, uporabite rokavico za pecico in izpraznite pladenj za odtekanje v ognjevarno
posodo. Obrisite ga s papirno kuhinjsko brisaco, nato ga ponovno vstavite.

NEGA IN VZDRZEVANJE

. Zar odklopite iz elektriéne vti¢nice in pustite, da se povsem ohladi.

9. Ko se je zar povsem ohladil, z uporabo palcev nadzorno plos¢o potisnite stran od osnove, kot je
prikazano (sl. B).

10. Ko je bila nadzorna plo$ca odstranjena, je mogoce zgorniji in spodnji del Zara lociti, kar vam pomaga
pri ¢is€enju (sl. ).

11. Nadzorno plosco obrisite z navlazeno krpo. Nadzorne plosce NE potapljajte v vodo ali kakr$no koli
tekocino.

12.  Plos¢i obrisite z vlazno krpo. Uporabite papirno brisaco z malce jedilnega olja, da odstranite
trdovratne madeze.

13.  Zgornijiin spodniji del Zara ter pladenj za kapljanje ocistite v topli milnati vodi.

. Ne uporabljajte mocnih ali abrazivnih Cistilnih sredstev, topil, abrazivnih gobic ali Zi¢natih gobic.

Na mestih, kjer se dotakneta zgornja in spodnja plos¢a, so lahko na povrsinah, zas¢itenih s
premazom proti sprijemanju, opazni znaki obrabe. To je le kozmeti¢na napaka, ki ne vpliva na
delovanje Zara.

Cis¢enje v pomivalnem stroju
Zgornji in spodnji del Zara ter pladenj za kapljanje je mogoce oprati v pomivalnem stroju.

Zgornji in spodnji del zara postavite v spodnji del pomivalnega stroja.
Pladenj za kapljanje postavite v zgornjo kosaro pomivalnega stroja.

CASI KUHANJA IN VARNOST HRANE

Ti ¢asi kuhanja so namenjeni samo kot pomoc.
Pri kuhanju zamrznjenih Zivil priStejte 2-3 minute za morsko hrano in 3-6 minut za meso ter
perutnino, odvisno od debeline in gostote hrane.
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. Preverite, ali je kuhana. Ce o tem niste prepri¢ani, jo $e pokuhajte.

. Meso, perutnino in sorodne izdelke (mleto meso, burgerji itd.) pecite toliko ¢asa, da so sokovi bistri.
. Ribe pecite toliko ¢asa, da je meso v celoti neprosojno.

. Pri kuhanju predpakiranih Zivil upostevajte smernice na embalazi ali nalepki.

MESO OPOMBE CAS (MIN)
Za najboljse rezultate steake pripravljajte, ko so Srednje surov 2
Steak sobne temperature. Srednje pecen 3
Po pecenju jih pustite pocivati 3-6 minut. Prepecen 5+
Piscancje prsi Pecite tako dolgo, dokler sok, ki iztece, ni bister. 8-10
Jagnjecje Srednje pecen 4-6
zarebrnice Prepelen 8
Svinjski kotleti Pecite tako dolgo, dokler sok, ki iztece, ni bister. 5-8
Priblizno 1-2 cm debeline.
Klobase Obcasno obrnite. 6-10
ﬁg:ﬁgﬁ;zr Ob¢asno obrnite. 6-10
Slanina 3-5
RIBA
Losos 3-5
Kozice 1-2
Ploscate ribe Morski list, vitki som itd. 2-6
Okrogle ribe Vahnja, polenovka itd. 3-8
Tuna/mecarica 5-10
ZELENJAVA
Paprika 4-6
Jajcevec Narezano 6-8
Sparglji 3-4
Korenje Narezano 5-7
Bucke Narezano 1-3
Paradizniki Razpolovljeno 2-3
Cebula Narezano na krhlje 5-6
Gobe Cele, zravnane gobe 3-6
Koruza na storzu 4-6
DRUGO
Sir haloumi 2-4
RECIKLIRANJE

polnilnih in navadnih baterij, oznac¢enih z enim od teh simbolov, ni dovoljeno
odstraniti med nesortirane komunalne odpadke. Elektri¢ne in elektronske izdelke in,
kjer velja, tudi polnilne in navadne baterije odstranite na ustreznem uradnem mestu
za recikliranje/zbiranje.

K K Za preprecitev okoljskih in zdravstvenih tezav zaradi nevarnih snovi naprav in
L]
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AlopdoTe Tig 0dnyieg, QUAGETE TIG 0€ AoPANEG UEPOG Kal OE TIEPITTWON TTOU SWOETE TN CUOKEUT 0€ AANOV
xPNnotn, Swote padi kai Tic odnyiec. Apaipéate 6Aa Ta UNIKA CUOKELATIAC TIPLV aTTo TN XPr0oN.

SHMANTIKA METPA AZOANEIAL

Tnpeite Ta Bacika HETPA AOPANELAC, CUUTIEPINAUBAVOUEVWY TWV TIAPAKATW:

H mapouoa cuokeun umopei va xpnotuomolnBei amé maidid nAikiag avw Twv
8 ETWV KAl ATOUA HE HEIWUEVEC CWHATIKEC, AloBNTAPIEC 1) SLIOVONTIKEG
IKAVOTNTEC i} dTopa TTou Oev SlaBETOUVY EMAPKN EUTEIRIA 1 YVWON, UTTO TNV
npoUndBeon 6t Ba Bpiokovtal umod emifAeyn | Ba AdBouv oxeTikéG 0dnyieg
Kall KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXEL N XPrON TNG OUOKEUNG. Ta maidid
Ogv MPETEL va XPNOIOTIOIOUV TN cUCKeLH w¢ maixvidl. O kaBaplopog Kat n
ouvTPNoN amnoé xprotn dev MPEMEL va TIPAYMATOMOIOUVTAL A6 TTAIOIE, EKTOC
KL av ival avw Twv 8 eTwv Kal Bpiokovtat umd emifAen. Na diatnpeite
OUOKEUN Kall To KaAwd10 pakpld amé maidid NAKIag KATw Twv 8 ETwv.

Mn cuvdEeTe T CUOKEUN HE XPOVOSIAKOTTN 1) CUCTNUA TNAEXEIPIOHUOU.
Mnv xpnoluomoleite Tn cuoKeur MANGIOV A KATW amo e0QAEKTA UAIKA (..
KOUPTIVEC).

Mnv xpnoluomoLElTE TO YKPIA UE AANOV OUVOEDHO EKTOC amd Tov
TIAPEXOMEVO.

Mpémel va agaipeite Tov oUVOETO TPOTOU KABAPIoETE TN CUOKEUH Kal, N
umodoyxr Tou TIPEMEL va €XEL OTEYVWOEL TIPOTOU N CUOKEUN XPnotpomolndei
&ava.

A O em@Avele TN OUOKEUNC BeppaivovTal urePPOAIKA.

& Mnv BuBiCete Tov mivaka eEAéyxou o€ LYPA.

Edv 1o Kahwd1o pépel (NUIEG, EMOTPEPTE TN GUGKEUN Yla TNV ATTOPUYN
KivéOvou.

MPOEIAOMOIHZH. To BepuavTikd oTotxeio Tou YKPIA {EoTaiveTal TOAU KaTtd
N didpkela TG xpriong. MPENMEl va a@rioeTe To YKPIA va KPUWOEL TTAHPWE
MPOTOY agaipéoete Kal adeldoete Tov dioko cUANOYAC A TPOTOU
amoBnkevoeTe To YKPIA. Metd amo kdBe xprion MANTA va agalpsite, va

KaeaplCere Kat va TomoBeTeite {ava Tov ioko ou)\}\oync
Mn xpnoluomoleite e§apTAUATA SIAQOPETIKA QMO AUTA TIOU TTAPEXOVTAL OO TNV ETAIPEIX HAG.
Mn xpnoluomoLETE TN CUCKEUN Yo OTIOIOVORTTOTE OKOTIO TIEPQAV AUTOU TIOU TIEPLYPAPETAL OTIG
TapoUoEC 0dnyieg.
Mn xpnotpomoleite Tn cUoKeUR edv eivat @Bappévn 1y mapouctdlel SuoAerToupyieg.
Mn xpnolgomoleite Kavéva LETANIKO 1) AN EO QVTIKEipEVO, S10TL evoéxeTal va pokAnBei {nuid
OTIG AVTIKOANNTIKEG EMPAVEIEC.
Mnv mAnc1dleTe TV o dEPIOHOU OTO THOW UEPOG TNG CUOKEVAG — EE€PXETAL KAUTAG aépag.
AMOKAEIZTIKATIA OIKIAKH XPHZH
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MEPH

1. Mivakag eAéyxou 4. Aokéntng
2. Auyvia 1ox00G (KOKKIvn) 5. TNAGKeC ykpiAiépag
3. Auyvia Beppootdtn (mpdoivn) 6. Alokoguypwv

MPIN ANO THN NMPQTH XPHXH

2KOUTHOTE TIC MAAKES TNC YKPIAEPAC LiE éva Bpeypévo Tavi.
H pnotiépa evdéxetal va Kamvioel Aiyo dTtav tnv XpnoIUOTOINCETE Yo TPWTN Gopd. AUTO ival
@uUoloAoYIKO kal Ba e€alelpBei ouvTopa.

2YNAPMOAOIHZH

. EuBuypappiote Tov mivaka eAéyxou e TiG ouvSEaelg Tou BpiokovTal aTn BAcn TG CUGKEUNE Kal
WBNOTE T €PN METAEY TOUC £WC OTOU O TiVaKAC EAEyXou va eloayBei péxpt To Tépua (Ek. A).

. YUpeTe ToV Sioko GUMNOYRG KATW ammd TO UMPOCTIVO HEPOG TOU YKPIA. ZUPETE ToV §i0KO TTPOG Ta péca
péxpt 1o téppa. O Siokog GUMoYRG Ba GUANEyeL TuXOV MmN 1y XUPOUG TTOU EKPEOLV amd TIG TTAGKEG
Katd TN S1ApKELA TOU HayEIpEUATOC.

XPHZH THXZ WHXTIEPAX

«  TomoBetrioTe TN CUCKEUN O 0TABEPN, TUPAVTOXN EMPAVELN. MV XPNOILOTIOLEITE TN CUOKEUN
TANGIOV 1} KATW amé 0PAEKTA UNIKA (TT.X. KOUPTIVEQ).

. ImpwETe T0 SOXEI0 UYPWV HETAEY TWV U0 0ONYWV 0TO KATW HEPOC TNC MITPOOTIVIC TTAEUPAC TNG

Pnotiépag oag. ZmpwéTte To SoxEio UYPWV péXPL TO TEPHA. To Soxeio uypwv palevel To Nimog 1) Toug

XUHOUG TTOU TPEXEL amd TIG TAGKEG KATA TO HaYEipEUa.

TomoBetrioTe To BUopa otnv mpila pevpatoc. H Auxvia tpogodoaiac Oa avayel.

Metakiviiote Tov Siakomtn otn Béon (1).

Ot mAdkeG Tou YKpIA Ba apyioouv va (eotaivovTal.

‘Otav n mpdotvn Auxvia Tou BeppootdTn avayel, To YKpIA Bpioketal 0Tn owoTr Beppokpacia

MAYELPEUATOG,.

5. HMuyvia autd Ba avdfet kat Ba ofrjvel Stadoyikd kabwg o BeppootdTng Aettoupyei yia va StatnpnBel
n Beppokpaoia.

6. TomoBeTAOTE TIG TPOPEC TNV KATW TAAKA TN YKPINEPAG XPNOILOTIOIWVTAG LA OTIATOUAA 1 Hidt
Tolumiba, ox1 Ta SAXTUAA 0ag.

7. Kheiote tnv ykpiNiépa.

8. 'Otav ohokAnpwoeTe To payeipepa, Pyaite Tnv Ynotiépa amd tnv mpila.

. AoKIpdoTe To @aynTo yla va Seite OTI Exel HayelpeuTel KAANG TTPOTOU To OepPipeTe. Av éxete
ap@IBONIES, HayelpEPTE TO Yia Aiyo aKOua.

. O apuo¢ mpocaproleTal O MEPITTWON XOVTPWY TPOPWV 1 TPOPWV TIOU Eival KOMUEVES O TIEPIEQYO

PwnN s

oXnua.

. Ot MAAKEC TN YKPINEPAC TTPETEL VAl €ival TAOPAMNAC TOTTOBETNEVEC OE YEVIKEC YPAUUEC Yla va
amo@euxOei TO AVOUOIOHOPPO YHTIHO.

. 'Otav gival amapaitnto, xpnotponoljote yavti koulivag kat adeldote 1o Soxeio uypwv o€ €va
TIUPIaYO WO, ZKOUTTOTE TO e XapTi koulivag Kat emavatomoBeTHoTe To 0Tn Béon Tou.

OPONTIAA KAl ZYNTHPHZH

. AMooUVEEDTE TNV PNoTIEPa amod TV TPICa KAl AQrOTE TNV VA KPUWOEL TEAEIWG.

1. A@oU 10 YKPIA €xEl KPUWOEL TTANPWE, WOAOTE TOV TTiVAKA EAEYXOU WOTE VA TOV APAIPECETE OO TN
povada BAaong, xPnoIMomoIVTAC TOV avTiXelpd oag 6mwc eikoviletal (EIK. B).

2. Agov o mivakag eNéyxou éxel apatpedei, To EMAVW Kal TO KATW HEPOC TOU YKPIA Umopolv va
Slaxwplotolv wote va SieukoluvBei To kaBdpiopa (Eik. C).

3. XkoumioTe Tov mivaka eAEéyxou pe éva uypo mavi. MHN BuBilete Tov mivaka eAéyxou oTo vepo iy dANo
uypo.
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4. IxoumioTe TIg MAAKEC pe Eva uypd Tavi 1) 6ouyydapt. XpnoIUOTIOINOTE £va XAPTOUAVTIAO UE Aiyo
MaYELPIKO AASI Y10 AQAIPECETE TOUG EMIMOVOUC NEKEDEC.

5. TINOVETE TO £MAVW KAl TO KATW MEPOC TOU YKPIA, KaBWC Kat Tov 6ioko GUANOYAC, ue XAlapd
OQTIOUVOVEPO.

. Mn xpnotpomoleite okAnpd A Stafpwtikd kaBaploTikd, SIaAUTES, CUPHATIVO GPOUYYAPLa, CUPHA
0@OLYYApLa E OATOUVL.

. YTa onpeia ou épxovTal og EMAPN N EMAVW Kalt N KATW TTAAKA, Ol AVTIKOANTIKES EMPAVELEG UTTOPEI
va epgavioouv onpadia eBopdc. Auto agopd Pévo TNy alednTikn €IKOva, Sev emmpedlel
Aeltoupyia TnG yKpIAépag.

Ka@apiopog og mAuvtiplo matwv

To emdvw Kal To KATW PEPOC TOU YKPIA, KaBw¢ kat o dioko¢ GUANoYNAC, pmopoUv va mMAuBoUv o€ AUVTH L0

MATWV.

«  TomoBeToTE TO EMAVW KAl TO KATW PEPOG TOU YKPIA OTO XAUNAGTEPO PEPOG TOU TTALVTNPIOU THATWV.

«  TomoBetrioTe Tov Sioko GUANOYNG 0TV EMAVW GXAPA TOU TTAUVTNPIOU TIATWV.

XPONOI WHZIMATOZ & AZOANEIA TPOOIMQN

. XpnolpomoIoTe autolg TOUG XPOVOUG HOVO WG ONUEi0 avagopdc.

. Katd 1o Yrotpo KateYuyUévwy TPOPwV, TPooBEaTE 0TOV XPOVo YNaipatog 2-3 Aemtd yia Bahacotva
Kalt 3-6 AemTd yla Kp€ag Kat TOUAEPIKE, avdloya e To TTaX0G KAl TV TTUKVOTNTA TWV TPOPWV.

. BeBaiwBeite ot1 éxel YnOei. Edv Sev gioTe aiyoupol, PrioTe To Aiyo mapandvw.

. Na YrjVeTE TO Kp£aG, TA TOUAEPIKA, KABWG KAl Ta TAPAywydA TOUE (KIMAG, WMETEKIA K.ATL) ¢ OTOU va
egayBouv dMol ot xupoi Toug.

. Na PriveTe 1o Papl €wg 6Tou va podicouv OAEC ot MAEUPEC TOU.

. Katd 1o Yrioipo mpoouGKEUAOUEVWY TPOPWY, Va aKOAOUBOEiTE TAVTOTE TIC 08nyieg Tou
avaypa@ovTal 0T CUOKEUAOIa 1 TNV ETIKETA.

KPEAX IHMEIQZEIZ XPONOZ (AEMTA)
la BéATiIoTa amote Aéopata, ProTe TIC UIPI{ONEC Micoynuévo 2

Mrpisha c’/;ray Bpiokovtal og eEpHOKpGO(Cl éwuqriou.’ Métpio 3

@note va EekoupaoToLV yia 3-6 AeMTA PETA TO Kahoynuévo 5 +

Ynotpo.

>10o¢ Yrote éwg 6Tou ot xupoi mou atdlouv va gival 8-10

KOTOTIOUAO Slavyeic.

Apviola maiddakia Mépto ‘,1_6

Kahoynuévo 8

Xolpwva maiddkia | WAote éwg dtou ol xupoi mou otalouv va gival 5-8
Slavyeic. Mayog mepimou 1-2 K.

AouKAaviKa lupilete avd takTtd xpovikd Stactripata 6-10

MmpTékia lupilete avd taktd xpovikd Staothipata 6-10

Mrméiov 3-5

YAPI

TOAWHOG 3-5

lapidec 1-2

M\atid yapla Kahkdvi, y\wooa, KA. 2-6

igpp?zw)\d MrakaAdpog, YaAEOG, KA. 3-8

Tovog / §lpiag 5-10

NAXANIKA

Mimepiég 4-6
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KPEAX IHMEIQZEIZ XPONOZX (AEMTA)
Mehtava J € PETEC 6-8
2mapayyl 3-4
Kapdta 2 € QPETEG 5-7
KoAoku6O1 T € PETEG 1-3
Ntopdateg 2Tn péon 2-3
Kpeupvdia 2 € KOPpATIa 5-6
Mavitapia ONOkANpa, emimeda pavitdpla 3-6
KaAapmokt 4-6
0AOKANpPO
AANA
XaAoUut 2-4
ANAKYKAQZH

Q¢

MNa v amo@uyn mpoPAnudTwy oto mepIBAANoV Kat Tnv vysia Aoyw emBAaBwvy ouciwy,

Ol GUOKEUEC Kall OL EMava@opTICOUEVES Kal 1N EMavAQOPTI(OPEVEG UTTATAPIES TTOU
m £TIONUAIVOVTAL PIE KATIOWO OO QUTA TA GUPPBOAG, SEV TTPEMEL VA AMOPPITTOVTAL LE TA
Kotvd olkiakd amoppippata. Na amoppinTeTe mAvTa TIC NAEKTPIKEG KOl NAEKTPOVIKEG
OUOKEVEC Kall, 010U XpeldleTal, TIC EMavaopTI{OMEVES Kal N EMAVAQOPTI(OUEVES
unatapieg, o KATAAANAo, emiono onueio cuAoyRc/avakuKAwong.
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A haszndlati utasitast olvassa el és érizze meg; és adja tovabb a késziilékkel egyiitt, ha azt tovabbadja.
Hasznélat el6tt teljes egészében tavolitsa el a csomagolast.

FONTOS OVINTEZKEDESEK
Kdvesse az alabbi alapvetd biztonsagi 6vintézkedéseket:

Az eszkozt 8 éves (vagy idésebb) gyermekek és csdkkent fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességekkel rendelkezé vagy tapasztalatlan személyek
csak felligyelet alatt/masok utasitasainak megfeleléen és csak akkor
hasznélhatjak, ha tisztaban vannak a hasznalatbél eredé kockazatokkal.
Gyermekek nem jatszhatnak az eszkdzzel. A késziilék tisztitasat és
karbantartasat gyermekek csak felligyelet alatt és csak akkor végezhetik,
ha 8 évesnél idésebbek. Tartsa az eszkozt és a kabelt 8 éven aluli
gyermekektdl elzarva.

Ne csatlakoztassa a készuléket id6zit6 kapcsoléhoz vagy tavvezérlési
rendszerhez.

Ne haszndlja a készlléket gyulékony anyagok (pl. fliggonydk) kozelében
vagy alatt.

Ne hasznalja a grillt a mellékelttdl eltéré csatlakozdval.

A csatlakozot a késziilék tisztitasa el6tt el kell tavolitani, és mielétt a
készlléket Ujbdl hasznalatba venné, a késziilék bemeneti nyilasat meg kell
szaritani.

A\ Akészllék feliiletei felforrosodnak.

& Ne meritse a kezelépanelt semmilyen folyadékba.

Ha a tapkabel rongalt, vigye vissza a késztiléket, mert veszélyes a
hasznalata.

FIGYELEM! A grill-elem a hasznalat soran rendkiviil felforrésodhat. HAGYJA
teljesen lehdilni a grillt, MIELOTT eltavolitana és kiiritené a csepptalcat
vagy miel6tt elcsomagolna a grillt. Hasznalat utan MINDIG vegye ki,

tlsztltsa meg és helyezze vissza a csepptalcat.
Ne hasznaljon mas kiegészitéket és tartozékokat, mint amit hozza adunk.
A késziiléket az utasitasokban leirtakon kiviil mas célra ne hasznalja.
Ne m(ikddtesse a késziiléket, ha az megrongélddott vagy hibasan mikédik.
Tisztitésdhoz ne hasznéljon fémbdl késziilt vagy éles targyakat, mert megsértheti a teflon fellleteket.
A készlilék hatuljan 1évé szell6z6t hagyja szabadon - ebbdl forrd levegd tavozhat.

CSAK HAZTARTASI HASZNALATRA

ALKATRESZEK

1. Vezérlépanel 4. Kapcsold

2. M(ikodésjelz6 fény (piros) 5. Grillez6 lapok
3. Termosztat jelzéfény (zold) 6. Felfogétalca
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A grillez6 tanyérjait nedves kendével tordlje le.
Els6 hasznalatkor egy kicsit fustdlhet a grill. Ez normalis és hamar el fog mulni.

OSSZESZERELES

Igazitsa a kezel6panelt az alapegységen lévd csatlakozdkhoz, és tolja ssze az alkatrészeket, amig a
kezel6panel teljesen be nem illeszkedik (A &bra).

Csusztassa a csepptalcat a grill eliilsé része ald. Csusztassa egészen be . A csepptdlca dsszegy(ijti a
sttés kdzben a grill-lapokrdl lefolyé zsirt vagy szaftot.

A GRILL HASZNALATA

nuhwn =

~No

Helyezze a készlléket egy stabil, sik, h6allo fellletre. Ne hasznalja a késziiléket gyulékony anyagok
(pl. fliggdnydk) kdzelében vagy alatt.

Csusztassa a csepegtetd télcat a grill elején, alul talédlhatd két sin kdzé. Csusztassa be a talcat
Utkozésig. A csepegtetd talca 6sszegydjt minden zsirt vagy szaftot, amely siités kdzben lecsepeg a
lapokrol.

Dugja be a csatlakozét a konnektorba. A héldzati lampa kigyullad.

Allitsa a kapcsolét az (1) allasba.

A grill-lapok most elkezdenek felmelegedni.

Amikor a termosztat zold lampéja kigyullad, a grill a megfeleld siitési hémérsékleten van.

Ez a lampa be- és kikapcsol, ahogy a termosztat a hémérséklet fenntartasa érdekében miikodésbe
Iép.

Spatuldval, vagy csipesszel, ne ujjaival, helyezze az élelmiszert a grillez6tanyér aljara.

Zarja le a grillezét.

Amikor végzett a siitéssel, huzza ki a konnektorbdl a grillt.

Talalas el6tt ellenérizze, hogy megfétt-e az étel. Ha kétségei vannak, fézze még egy kicsit.

A csuklopant tobb részbdl éll, igy a szabalytalan alaku vagy vastag élelmiszerek is konnyen
grillezhetdk a késztilékkel.

A grillez6 lapokat nagyjabdl parhuzamosan helyezze el, igy elkeriilhetd az egyenetlen atsilés.
Sziikség esetén hasznaljon siitékeszty(t és Uritse ki a csepegtetd talcat egy h6allo edénybe. Torélje
el konyhai papirtorl6vel, majd tegye vissza.

APOLAS ES KARBANTARTAS

Huzza ki a grillt az dramforrasbol és engedije teljesen lehdilni.

Miutan a grill teljesen kihilt, tolja el a kezel6panelt az alapegységtdl a hiivelykujjaval az dbran
|athaté médon (B &bra).

A kezel6panel eltavolitdsa utan a grill felsé és also része a tisztitds megkonnyitése érdekében
szétvélaszthato egymastdl (C dbra).

Torolje at a kezel6panelt nedves ruhaval. NE meritse a kezel6panelt vizbe vagy egyéb folyadékba.
Torolje at a lapokat nedves ruhaval vagy szivaccsal. A makacs foltok eltavolitdsahoz hasznaljon egy
csepp sitdolajjal atitatott papirtorlét.

Meleg szappanos vizzel mossa le a grill felsé és alsé részét, valamint a csepptélcat.

Ne hasznéljon erés vagy karcold hatasu szereket, oldatokat, stroldszereket, fémszélas suroloparnakat
és drotszivacsot.

Azokon a helyeken, ahol az also és felsé tanyérok érintkeznek, a tapadasmentes fellileten kopés
nyoma alakulhat ki. Ez csupan esztétikai jellegti probléma, mely nem befolyasolja a grillez6 normal
mUkodését.

Tisztitas mosogatogépben
A grill alsé és felsé része, valamint a csepptalca mosogatégépben moshato.

Helyezze a grill alsé és felsé részét a mosogatogép alsé részébe.
Helyezze a csepptalcat a mosogatogép felsé rekeszébe.
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SUTESI IDOK ES ELELMISZERBIZTONSAG

Ezek az id6tartamok csupén téjékoztato jelleglek.
Ha fagyasztott élelmiszert siit, az élelmiszer vastagsagatol és strliségétdl fliggéen, tengeri étel

esetén 2-3 percet, hus és szarnyas esetén 3-6 percet adjon hozza az értékekhez.
Ellendrizze, hogy megsiilt-e. Ha kétségei témadnak, stisse tovabb egy kicsit.

A hust, szarnyasokat és ezek szarmazékait (vagdaltak, hispogacsak, stb.) addig stisse, mig a szaftos
adllag meg nem sz(inik.

A halat addig stisse, mig opélos szin(ivé nem vélik.
Ha el6recsomagolt élelmiszert sut, kdvesse a csomagoléson, vagy a cimkén lévé utmutatasokat.

HUS MEGJEGYZES IDO (PERC)
Kdézepesen véres 2

Optimélis teljesitmépy ré-rdgkében Iggyenek a Kbzepesen &tsitott
Steak h_gsszeletgk szobahémérséklet, amikor beteszi a 3

sutébe. Sttés utan hagyja pihenni 3-6 percig.

Jol atsutott 5 +
Csirkemell Addig kell sitni, amig attetszd zsiradék csdpog ki. 8-10
Kdzepesen atsuitott
Baranyborda 4-6
Jol atsutott 8

Baranyborda Addig kell stitni, amig attetszd zsiradék csdpog ki. 5-8

Kb. 1-2 cm vastagnak kell lennie.
Kolbaszok Idénként meg kell forditani 6-10
Burgerek Idénként meg kell forditani 6-10
Bacon 3-5
HAL
Lazac 3-5
Garnélarak 1-2
Lepényhal Sima lepényhal, nyelvhal, stb. 2-6
Kerek hal Foltos tékehal, tokehal, stb. 3-8
Tonhal / kardhal 5-10
ZOLDSEGEK
Paprika 4-6
Padlizsén Szeletelve 6-8
Asparagus 3-4
Sargarépa Szeletelve 57
Cukkini Szeletelve 1-3
Paradicsom Félbevagva 2-3
Hagyma Ek alakura szeletelve 5-6
Gomba Ep, csak kalap 3-6
F6tt kukorica 4-6
MAS
Haloumi 2-4
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UJRAHASZNOSITAS

Az alabbi jel6lések valamelyikével elldtott késziilékekben, valamint Ujratolthetd és
nem Ujratolthet6 akkumulatorokban jelen |év veszélyes anyagok jelentette
I

kornyezeti és egészségi kockazatok elkeriilése érdekében ezeket tilos a hdztartési
hulladékkal egytitt megsemmisiteni. Az elektromos és elektronikus termékeket, és, ha
vannak, az Ujrat6lthetd és nem Ujratdlthetd akkumulatorokat mindig a megfelelé
hivatalos hulladék-Ujrahasznosité/begy(ijté kdzpontba kell vinni.
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Talimatlari okuyun, giivenli bir yerde saklayin, cihazin el degistirmesi halinde cihazla birlikte aktarin.
Kullanmadan 6nce cihazin tiim ambalajini ¢ikarin.

ONEMLiI GUVENLIK KURALLARI
Asagidakiler dahil, tim temel glivenlik 6nlemlerini izleyin:

Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ve yetersiz fiziksel, duyumsal veya zihinsel
kapasitelere sahip veya deneyim ve bilgisi bulunmayan kisiler tarafindan,
sadece denetim/talimat altinda olmalari ve icerilen tehlikeleri anlamalari
kaydiyla kullanilabilir. Cocuklar cihazla oyun oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi islemleri, 8 yasin lizerinde ve denetim altinda olmadiklar
taktirde, cocuklar tarafindan gerceklestiriimemelidir. Cihazi ve kablosunu 8
yasin altindaki cocuklardan uzak tutun.

Cihazin baglantilarini, bir zamanlayici veya uzaktan kumanda sistemi
uzerinden kurmayin.

Cihazi tutusabilir maddelerin (6rn. perdeler) yaninda veya altinda
kullanmayin.

Izgarayi, Grlinle birlikte verilen disinda herhangi bir konnektér ile
kullanmayin.

Cihaz temizlenmeden 6nce konnektor cikariimali ve cihaz tekrar
kullanilmadan 6nce, cihazin giris yeri kurutulmalidir.

A Cihazin yiizeyleri cok 1sinabilir.

& Kontrol panelini herhangi bir siviya batirmayin.

Kablo hasarliysa, tehlikeyi 6nlemek icin cihazi iade edin.

UYARI. Izgara elemani kullanim sirasinda asiri derecede isinir. Damlama
tepsisini clkarmadan ve bosaltmadan ONCE veya 1zgaranizi saklamak tizere
kaldirmadan ONCE, 1zgaranizin tamamen sogumasina izin vermelisiniz.
Damlama tepsisini her kullanimdan sonra MUTLAKA cikarin, temizleyin ve

yeniden takin.
. Size sagladigimiz aksesuar ve ek parcalar disindaki tiriinleri kullanmayin.
Cihaz, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amagla kullanmayin.
Hasarli veya arizali cihazlari galistirmayin.
Metal veya keskin cisimler kullanmayin, yapismaz yiizeylere hasar verebilirsiniz.
Cihazin arka kismindaki havalandirmayi acik tutmaya calisin - sicak hava buradan gelecektir.

SADECE EV iCi KULLANIM

PARCALAR

1. Kontrol paneli 4. Anahtar

2. Guglambasi (kirmizi) 5. lzgara plakalari
3. Termostat lambasi (yesil) 6. Damlama tepsisi
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iLK KULLANIMDAN ONCE

Izgara plakalarini nemli bir bezle silerek temizleyin.
Izgaraniz ilk kez kullanilirken biraz duman ¢ikarabilir. Bu durum normaldir ve kisa bir stire sonra ortadan
kaybolacaktir.

MONTAJ

. Kontrol panelini ana tnite tizerindeki baglantilar ile ayni hizaya getirin ve kontrol paneli tamamen
yerlesinceye dek, parcalari birbirine itin (Sekil A).

. Damlama tepsisini izgaranizin 6n kisminin altina dogru kaydirin. Tepsiyi sonuna kadar iterek
yerlestirin. Damlama tepsisi, pisirme sirasinda tabaklardan akan tiim yag veya 6zsuyu toplayacaktir.

IZGARANIZIN KULLANIMI

. Cihazi sabit, diiz, 1stya dayanikli bir zemin Gizerine yerlestirin. Cihazi tutusabilir maddelerin (6rn.
perdeler) yaninda veya altinda kullanmayin.

. Damlama tepsisini 1zgaranizin 6n kisminin altindaki iki rayin arasina kaydirin. Tepsiyi sonuna dek iceri

kaydirin. Damlama tepsisi pisirme sirasinda plakalardan akan tim yag ve sulari toplayacaktir.

Fisi elektrik prizine takin. Gli¢ 15191 yanacaktir.

Diigmeyi (I) konumuna getirin.

Izgara plakalari 1sinmaya baslayacaktir.

Yesil termostat lambasi yandiginda, izgaraniz dogru pisirme sicakligindadir.

Bu lamba, termostat sicakhigi korumak icin calisirken yanip sénecektir.

Yiyecedi, bir spatula veya masa yardimiyla 1zgaranin alt plakasina yerlestirin, parmaklarinizi

kullanmayin.

Izgarayi kapatin.

8.  Pisirme isleminiz tamamlandiginda 1zgaranizin fisini elektrik prizinden gekin.

. Servis yapmadan dnce yiyecegin gereken sekilde pisip pismedigini kontrol edin. Emin degilseniz,
biraz daha pisirin.

. Kalin veya bicimsiz yiyeceklere uyum saglayabilen esnek baglanti parcalari ile birlestirilmistir.

. Izgara plakalari, esit pisirmeyi saglamak amaciyla birbirine miimkiin oldugunca paralel durmalidir.

. Gerektiginde bir firin eldiveni kullanin ve damlama tepsisini su gecirmez bir kaseye bosaltin. Kagit
havlu ile silerek yeniden yerine takin.

ouAwN

~

TEMIZLiK VE BAKIM

. Izgaranizin fisini elektrik prizinden ¢ikarin ve tamamen sogumasini bekleyin.

1. lzgara tamamen soguduktan sonra, basparmaklarinizi gosterilen sekilde kullanarak, kontrol panelini
ana Uniteden digari dogru itin (Sekil B).

2. Kontrol paneli ¢ikarildiktan sonra, temizlemeye yardimci olmasi icin 1zgaranin alt ve tst kismi
birbirinden ayrilabilir (Sekil C).

3. Kontrol panelini nemli bir bezle silin. Kontrol panelini suya veya baska bir siviya DALDIRMAYIN.

4. Plakalan nemli bir bez veya stingerle silin. Inatci lekeleri cikarmak icin, az miktarda pisirme yag ile
nemlendirilmis kagit havlu kullanin.

5. lzgaranin Gst kismini, alt kismini ve damlama tepsisini ilik sabunlu suda yikayin.

. Sert veya asindirici temizleyiciler, solventler, deterjanlar, bulasik telleri veya sabunlu stingerler
kullanmayin.

. Alt ve Ust 1zgara plakalarinin birbirlerine temas ettigi noktalarda, yapismaz ylizeylerde bir miktar
asinma gordlebilir. Bu asinma tamamen ylizeyseldir ve 1zgaranin calismasini etkilemeyecektir.

Bulasik Makinesinde Temizleme

Izgaranin Gst kismi, 1zgaranin alt kismi ve damlama tepsisi bulagik makinesinde yikanabilir.
. Izgaranin Gst ve alt parcalarini bulagik makinesinin alt bélimiine yerlestirin.

. Damlama tepsisini bulasik makinesinin Ust rafina yerlestirin.
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PiSIRME SURELERI VE GIDA EMNIYETI

. Verilen siireleri sadece size yol gdstermeleri icin kullanin.

. Dondurulmus yiyecekleri pisirirken yiyecegin kalinligina ve yogunluguna bagli olarak, deniz
mahsulleri icin 2-3 dakika ve et ve kiimes hayvanlari icin 3-6 dakika ilave edin.

. Yiyecegin pisip pismedigini kontrol edin. Pistiginden emin degilseniz biraz daha pisirin.

. Eti, kimes hayvanlarini ve tiirevlerini (kiyma, burger kofte, vb.) 6zsulari tamamen cekilene dek pisirin.

. Baligi etli kismi tamamen matlagincaya dek pisirin.

. Onceden paketlenmis yiyecekleri pisirirken, paket veya etiket tizerindeki tiim yénergeleri izleyin.

ET NOTLAR SURE (DK.)
En iyi sonuglari elde etmek igin biftekleri oda Orta az pigmis 2
Biftek sicakhigindayken pisirmeye baslayin. Pisirdikten Orta pismis 3
sonra 3-6 dakika boyunca dinlendirin. lyi pismis 5 +
Tavuk gogsu Suyunu birakana kadar pisirin. 8-10
Kuzu pirzolasi Or.ta’ p!§m!§ 46
lyi pismis 8
Domuz pirzolasi | Suyunu birakana kadar pisirin. Yaklasik 1-2 cm 5-8
kalinhginda.
Sosisler Arada sirada cevirin 6-10
ngTetl):r:ger Arada sirada ¢evirin 6-10
Pastirma 3-5
BALIK
Somon 3-5
Karides 12
Yassi baliklar Pisi Baligi, Dil Baligi vb. 2-6
Tombul baliklar | Mezgit, Morina vb. 3-8
Ton baligi / kilig 5-10
baligi
SEBZELER
Biber 4-6
Patlican Dilimlenmis 6-8
Kuskonmaz 3-4
Havug Dilimlenmis 5-7
Dolmalik kabak | Dilimlenmis 1-3
Domates ikiye bolinmiis 2-3
Sogan Ucgen dilimlenmis 5-6
Mantar Biitlin veya diiz mantarlar 3-6
Kocanda misir 4-6
DIGER
Hellim 2-4
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GERi DONUSUM

Tehlikeli maddelerin yol acacadi cevre ve saglik sorunlarini 6nlemek icin, su
sembollerden biri ile isaretlenmis cihazlar ve sarj edilebilir ve tek kullanimlik piller

==mm genel evsel atiklarla birlikte ¢cdpe atiimamalidir. Elektrikli ve elektronik Grtnleri ve ilgili
olabilecek sarj edilebilir ve tek kullanimlik pilleri her zaman resmi, uygun bir geri
donusiim/toplama noktasina birakin.

Bakanlikca tespit ve ilan edilen kullanim émri 7 yildir
Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar :
Uriinii distirmeyiniz

Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz
Cihazi nakliye sirasinda orijinal ambalajinda tastyiniz.
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Cititi instructiunile, pastrati-le intr-un loc sigur; dacd dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si instructiunile.
Indepartati toate ambalajele inainte de folosire.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA
Respectati masurile de sigurantd de bazd, inclusiv:

Aparatul poate fi folosit de copii in varsta de 8 ani sau mai mari si de catre
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte daca sunt supravegheati/instruiti si inteleg
pericolele la care se supun. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si utilizarea de cdtre utilizator nu trebuie efectuate de copii decat
dacd acestia au peste 8 ani si sunt supravegheati. Nu lasati aparatul si
cablul la indemana copiilor sub 8 ani.

Nu conectati aparatul prin intermediul unui sistem cu temporizator sau cu
comanda de la distanta.

Nu folositi aparatul langd sau sub materiale inflamabile (spre ex., perdele).
Nu utilizati gratarul cu alte conectoare decat cu cel furnizat.

Conectorul trebuie scos inainte de curatarea aparatului, iar admisia
aparatului trebuie uscata inainte de a utiliza din nou aparatul.

A\ Suprafetele aparatului se vor incinge.

& Nu scufundati panoul de control in niciun fel de lichid.

Daca cablul de alimentare este deteriorat, aparatul trebuie returnat pentru
a evita orice risc.

AVERTIZARE. Elementul gratarului se infierbanta extrem de tare in timpul
utilizarii. TREBUIE sa lasati gratarul sa se raceasca INAINTE de a scoate si
goli tava pentru picturi sau inainte de a depozita gratarul. INTOTDEAUNA

scoatetl curatati si puneti la loc tava pentru picaturi dupa fiecare utilizare.
Nu folosm alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.
Nu foIosm aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.
Nu operati aparatul dacd este stricat sau nu functioneaza corect.
Nu utilizati obiecte ascutite sau metalice, acest lucru poate deteriora suprafetele neaderente.
Nu stati aproape de de orificiul de ventilare al aparatului - acesta emite aer fierbinte.

EXCLUSIV PENTRU UZ CASNIC

Pf\R]’I COMPONENTE

1. Panou de comanda 4, Comutator

2. Becalimentare (rosu) 5. Placi gratar

3. Bectermostat (verde) 6.  Tava pentru stropi
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iINAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Stergeti grdtarul cu o carpa umeda.
Este posibil ca gratarul dvs. sd scoatd putin fum la prima utilizare. Acest lucru este normal si va disparea in
scurt timp.

ASAMBLAREA

. Aliniati panoul de control cu conexiunile de pe unitatea de baza si impingeti piesele la un loc pana
cand panoul de control este introdus complet (Fig. A).

. Glisati tava pentru picaturi sub partea frontald a gratarului. Glisati tava complet in interior. Tava
pentru picdturi va colecta orice grasime sau lichide care se scurg pe placi in timpul gatitului.

MODUL DE FOLOSIRE AL GRATARULUI

. Asezati aparatul pe o suprafatd stabild, nivelatd, termorezistentd. Nu folositi aparatul Iangd sau sub
materiale inflamabile (spre ex., perdele).

. Glisati tava pentru stropi intre cele doua ghidaje de sub partea frontala a gratarului. Glisati tava la

maximum. Tava pentru stropi va colecta grdsimea si zeama ce se scurge de pe placi in timpul

prepararii.

Introduceti stecherul in priza de alimentare. Lumina de alimentare se va aprinde.

Mutati comutatorul pe (I).

Placile gratarului vor incepe sa se incdlzeasca.

Atunci cand se aprinde lumina verde a termostatului, gratarul este la temperatura corectd pentru

gatit.

5. Aceastd lumind se va aprinde si stinge in mod repetat, in timp ce termostatul functioneaza pentru a
mentine temperatura.

6. Asezati alimentele pe fundul gratarului cu o spatuld sau un cleste, nu cu degetele.

7. Inchideti gratarul.

8.  Dupa ce ati terminat de folosit gratarul, scoateti-l din priza.

. Inainte de a servi, asigurati-va ca mancarea este bine gatita. Daci aveti dubii, gatiti mai mult.

. Balamaua este articulatd, pentru a se putea inchide chiar si atunci cand se folosesc alimente groase
sau cu forme ciudate.

. Placile gratarului trebuie sd fie paralele, pentru a evita gatirea neuniforma.

. Cand este necesar, folositi o manusa de bucatarie si goliti tava pentru stropi intr-un vas
termorezistent. Stergeti-o cu prosoape de hartie si puneti-o la loc.

Hwn =

INGRUJIRE SI INTRETINERE

. Deconectati grdtarul si lasati-l sa se raceasca complet.

1. Dupd ce gratarul s-a racit complet, impingeti panoul de control departe de unitatea de baza,
folosind degetele ca in imagine (Fig. B).

2. Dupd ce atiindepadrtat panoul de control, partea de sus si partea de jos a grdtarului pot fi separate
pentru a facilita curatarea (Fig. C).

3. Stergeti panoul de control cu o laveta umeda. NU scufundati panoul de control in apa sau alt lichid.

4. Stergeti placile cu o carpa umeda sau un burete. Folositi un prosop de hartie inmuiat in putin ulei de
gdtit pentru a indeparta petele incdpatanate.

5. Spalati partea de sus, partea de jos a gratarului si tava pentru picaturi cu apa calda cu detergent.

. Nu utilizati substante de curdtare dure sau abrazive, solventi, bureti de sarmd, vata de sarmd sau
bureti impregnati cu sapun.

. In locurile unde placile superioare si inferioare fac contact, suprafetele neadezive pot ardta urme de
uzurd. Aceasta este doar un defect de aspect si nu va afecta functionarea corecta a grdtarului.
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Curatarea in masina de spalat

Partea de sus, partea de jos a gratarului si tava pentru picaturi pot fi spalate in masina de spalat.
. Puneti partea de sus si partea de jos a gratarului in raftul de jos al masinii de spalat.

. Puneti tava pentru picaturi in raftul de sus al masinii de spalat.

TIMPI DE GATIRE Sl SIGURANTA ALIMENTELOR

. Folositi acesti timpi doar in scop informativ.

. Pentru alimente congelate, adaugati 2-3 minute pentru fructe de mare, 3-6 minute pentru carne si
pui, in functie de grosimea si densitatea alimentelor.

. Verificati daca sunt bine facute. Daca aveti dubii, mai lasati-le putin.

. Gatiti carnea, puiul sau derivatele (mici, burgeri etc.) pand cand se evapora sucul.
Gatiti pestele pand cand carnea devine opaca.

. Pentru alimente pre-ambalate, urmati instructiunile de pe ambalaj sau eticheta.

CARNE NOTE TIMP (MIN.)
Pentru cele mai bune rezultate, gatiti fripturile cdnd Mediu rar 2
Friptura sunt la temperatura camerei. Mediu 3
Lasati sa se odihneasca intre 3 si 6 minute dupa gatit. Bine facut 5 +
Piept de pui Gatiti pana cand se evapora sucul. 8-10
Cotlete de miel Medl? 46
Bine facut 8
Cotlete de porc Gatiti pana cand se evapora sucul. Aproximativ 1-2 5-8
cm grosime
Carnati Intoarceti ocazional. 6-10
Bucéti de carne A 6-10
folosite la Intoarceti ocazional.
hamburgheri
Bacon 3-5
PESTE
Somon 3-5
Creveti 1-2
Peste cu corpul lat | Peste plat, Calcan etc. 2-6
Peste rotund Eglefin, Cod etc. 3-8
Ton/peste-spada 5-10
LEGUME
Ardei 4-6
Vinete Feliat 6-8
Sparanghel 3-4
Morcovi Feliat 5-7
Zucchini Feliat 1-3
Rosii Injumatatit 2-3
Ceapa Taiata solzi 5-6
Ciuperci Intregi, ciuperci plate 3-6
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CARNE NOTE TIMP (MIN.)
Porumb pe 4-6
stiulete

ALTELE

Haloumi 2-4
RECICLAREA

aparatele si bateriile reincércabile si cele obisnuite marcate cu unul dintre aceste
simboluri, nu trebuie eliminate impreund cu deseurile municipale nesortate. Eliminati
intotdeauna produsele electrice si electronice si, dupd caz, bateriile reincarcabile si
cele obisnuite, la un punct de reciclare/colectare corespunzator.

ﬁ Ef Pentru a evita problemele de mediu si de sdnatate cauzate de substantele periculoase,
L]
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MpoueTeTe MHCTPYKLMUTE, 3aMa3eTe M1 1 I NpefjaBaiiTe, ako npefasarte v ypepa. OTcTpaHeTe BCUYKY
OMaKoBKM Npeay ynotpeba.

BAXXHU NPEAMNA3HUN MEPKU
CnepBaliTe OCHOBHITE MepPKU 3a 6e30MacHOCT, BKAIOYNTENHO:

To3n ypeq Moxe fa Ce U3n0n3Ba OT Aella Hag 8-roguiliHa Bb3pacT, KakTo 1
OT XOpa C OrpaHNYeHN GU3NYECKM, CETUBHW U YMCTBEHU CMOCOOHOCTH,
AW NINMCa Ha ONUT 1 MO3HAHWA, aKO Ca HarNeXAaHU/VHCTPYKTUPaAHW 1
pasbupat onacHocTute. C ypeaa He TpAbBa Aa UrpasT Aeua. MoyncTBaHeTo
 NoAJpbXKKaTa He TPAOBA Aa ce M3BbPLLBAT OT AeLia, OCBEH aKO Te He Ca
Hag 8-rogywHa Bb3pacT 1 HAKOW v Harnexpa. [Nasete ypeaa v kabena ot
Aeua nog 8-rogmiiHa Bb3pacT.

He cBbp3BaiiTe ypena upes Tanmep unm cuctema 3a AUCTaHUUOHHO
ynpasneHue.

He non3Baite ypega 65130 go unv nog 3ananumu matepuani (Hanp.
nepaerta).

He n3non3BanTe cKapaTa C pa3fMyeH OT NpefoCTaBeHNA KOHEKTOP.
KoHekTopbT TpAbBa Aa Obe npeMaxHaT npeau fa NoYncTBaTe ypesa u
rHe3[0TO B camma ypep TpAabBa fa Obhe NnoacyLWweHo, npean Aa 13non3pare
ypeaa OTHOBO.

A\ TIoBBPXHOCTUTE Ha Ypepa LLe Ce HaropeLyaT.

€ He notansiite naHena 3a ynpasneHe B KakBaTo 1 ja 6110 TEYHOCT.
AKo KabenbT e NOBPEeAEH, BbPHETE Ypeaa, 3a Aa 13berHeTe onacHOCTW.
MPEAYNPEXOEHWE. EnemeHTBT Ha CKapaTa Ce HarpAsa U3KNIOUYNTESTHO
MHOrO Mo Bpeme Ha pabota. TPABBA aa ocTaBuTe CKapaTa Aa U3CTuHe
HanbnHo, NMPELW pa n3saguTe v n3npasHuUTe TaBaTa Uam npeau ga
CbxpaHsBaTte ckapata. BCEKW nbT n3Baxgante, noumcraanTe 1 noctaBanTe

TaBaTa cnep BcAKa ynotpeba.
He n3nonsBaiite akcecoapm v NPUCTaBKK, Pa3finuHK OT Te3u, NPefoCTaBeHN OT Hac.
He n3non3gaiiTe ypeaa 3a Apyru Lienu, OCBeH Te3u, OMCaHn B HACTOALUMTE UHCTPYKLNN.
He n3non3gaiiTe ypeaa, ako e MOBPeAEeH UK He paboTu 13psAHO.
He n3nonseante meTanHu UK oCTpy NPeAMETH, Tl KaTo TOBA Lie AOBeAe A0 NOBpeaa Ha
He3anenBawuTe NOKPUTHA.
Ma3seTe ce OT 0OTBOPa B 3ajHaTa YacT Ha ypefa — OT HEro Lie 13/13a ropeLy Bb3ayX.

CAMO 3A JOMALLUHA YINOTPEBA

YACTU
1. KoHTponeH naHen 4.  [lpesknwousaten
2. Jlamnuuka 3a 3axpaHBaHeTo (YepBeHa) 5. Tnouu Ha ckapaTa

3. Jlamnuyka Ha TepmocTaTa (3eneHa) 6. TaBWuKa 3a OTTUYaHE
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NPEAU NMBPBOHAYAJIHO U3MNOJI3BAHE

MoumncTBaNTE NIOYNTE Ha CKapaTa C BaXHa Kbpra.
Bb3MOXHO € Mpu MbPBOTO M3MON3BaHE OT CKapaTa Aa 13/1e3e MasKo KOMYecTso A1M. ToBa € HOPMAsHO 1
CKOPO LLe 13Ye3He.

CrMOBABAHE

«  TlogpaBHeTe NaHena 3a ynpasreHue C BPb3K1TE Ha 6a30BuA ypes 1 NPUTUCHETE YacTUTE ejHa KbM
ApYyra, AOKaTO NaHena 3a ynpasreHue He e HambHO nocTaseH (Pur. A).

«  Tnb3HeTe TaBaTa NOA NpejHaTa YacT Ha ckaparta. Mnb3HeTe TaBaTa JoKpali. TaBaTa We cbbepe
BCSAIKAKBa Ma3HMHA WM COKOBE, KOUTO KarsT OT CKapaTa Mo Bpeme Ha roTeeHe.

MU3MNOJIBBAHE HA CKAPATA

. lMocTaBeTe ypeaa Ha TBbPAA, PaBHa, TONIOYCTONUMBA flaney OT WKadoBe, NepaeTa v T.H.

. Mnb3HeTe TaBMYKaTa 3a OTTUYAHE MEX[Y ABaTa NiTb3raya noj npefHata YacT Ha ckapara. [ib3HeTe

TaBMYKaTa AOKpall HaBbTpe. B TaBnuKaTa 3a OTTUUYAHe NOMaAaT BCUUKM Ma3HUHY 1 COKOBE, KOWUTO

M3TIYaT OT MIOUNTE MO BPEME Ha FOTBEHE.

lMocTaBeTe wWencena B KOHTaKTa. CBETIMHHMA MHAMKATOP 3@ BKOUYEHO 3aXpaHBaHe Lie CBETHe.

MpemecTeTe konueTo Ha (I).

nounTe Ha cKapaTa Cera e 3anoYHaT Aa Ce HarpsaBar.

KoraTo 3eN1eHnAT CBETAVNHEH MHAMKATOP Ha TepMOCTaTa CBETHe, CKapaTa Bu e gocturHana

npaBuiHaTa TemnepaTypa 3a rotBeHe.

5. To3u cBeTAMHEH MHAMKATOP e Ce BKNIOYBA 1 N3KITIOUYBA, TbI1 KaTO TEPMOCTATHT PaboTy, 3a Ad
nojabpa Temnepartypara.

6. Pa3scTenete xpaHaTa Ha JofIHaTa MoYya Ha CKapaTa C MOMOLLTA Ha LNaTyna WA WUMKK, a He C
npbCTU.

7. 3atBOpeTe CKaparTa.

8. KoraTo npukntounTe C roTBEHETO, M3KJtoUeTe Kabena Ha CKapaTa OT KOHTaKTa.

. MpoBepeTe Aanu xpaHaTta ce e CroTBU/A NPeau Aa A ceparpaTe. AKO MaTe CbMHeHUS, OCTaBeTe Aa
Ce roTBM OLLe MaJIKo.

. [MaHTaTa e Taka CBbp3aHa, Ye Aa He Bb3HIKBa NPobnemM C XpaHu ¢ No-rofisiMa gebennHa unm Takmea ¢
HecTaHfapTHa popma.

. MnouuTe Ha cKapaTa TpA6Ba fja ca NPUONU3UTENHO YCNOPeaHH, 3a fia Ce u3berHe HepaBHOMEPHO
roTBeHe.

. Korato e Heobxoa1Mmo, M3non3BaiTe KyXHEHCKI pbKaBULM 1 13Npa3HeTe TaBMYKaTa 3a OTTHYaHe B
TepPMOYCTOIuMBa Kyna. M36bplueTe A ¢ KyXHEHCKa XapTuis 1 i NoCTaBeTe 06paTHO.

HwnN =

PN N NOAAPDKKA

. /3kntoueTe ckapaTa 1 1 OCTaBeTe f1a U3CTUHE HaMbJIHO.

1. Cnep KaTo cKapaTa e HambJIHO OXJafieHa, 13BajeTe NaHena 3a ynpasneHye oT 6a30BKA ypes KaTo
NocTaByTe NANLMTE CM KaKTO e noka3zaHo (Qur. B).

2. Cnep KaTo MaHenbT 3a yrpaBreHWe e U3BafieH, ropHaTa 1 ofiHaTa YacTui Ha CKapaTa Morart Aa 6baar
pasgenenu 3a nouncteane (Our. C).

3. U36bpuiete naHena 3a ynpaeneHuve ¢ BRaxHa kbpna. HE notananTe naHena 3a ynpasneHue BbB BOfa
UM Apyra TEYHOCT.

4. W36bpLueTe nnounTe C BNlaxkHa Kbpna unw rvba. M3nonssaite xapTueHa Kbpha ¢ Karnka oo, 3a fa

npemaxHeTe ynopuTtn neTHa.
5. M3muiite rOpHaTa 1 foNTHaTa YacT Ha CKapaTta 1 TaBaTa 3a OTTUYaHe B TOMnJa, CanyHeHa BoAa.
. He n3nonseairte pr6M nnn a6pa3I/IBHl/I noyncTealyn npenapaTu, pasTBopuUTenn, Ten, CTOMaHeHa

BbJIHA VW NOYNCTBALYM TENYETa.

«  Tlpu MecTaTa, B KOMTO rOpHaTa 11 0HaTa MioYa BU3aT B KOHTAKT, HE3aernBaLyuTe NOBbPXHOCTM
MOTaT Aa MOKaXKaT Np13HaLy Ha N3HOCBaHe. TOBa € UNCTO KO3METUYHEH MPU3HAK U HE OKa3Ba
BAMAHE BbPXY paboTaTa Ha CKaparta.
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MouncTBaHe B MMANHA MalLUMHa
FopHaTa N AONTHaTa YacT Ha CKapaTa TaBaTa MoraT fa 6'bAaT N3MNBAHN B MUAJTHA MalUMHa.

. lMocTaBeTe ropHaTa 1 JOSIHATa YacT Ha CKapaTa B JONTHATa YacT Ha MUAJIHATA MaLlMHa.
. lMocTaBeTe TaBaTa B ropHaTa YacT Ha MUANHaTa MaLlKHa.

BPEME 3A TOTBEHE U BE3OIMNMACHOCT HA XPAHUTE

. /3non3BaiiTe Te3n BpeMeBy NePUoay CaMo KaTo OPUEHTUPOBBYHI.
. Korato roTBuTe 3ampa3eHa xpaHa, fo6aBeTe 2-3 MUHYTU 3@ MOPCKa XpaHa 1 3-6 MUHYTM 33 MeCo 1

JOMALUHU NTULM, B 3aBUCUMOCT OT AebennHaTa U NTbTHOCTTA Ha XpaHarta.
. MpoBepeTe fanu xpaHaTa e CroTBeHa Npeau ceparpaHe. AKo He CTe CUrypHY, AoMeYeTe oLye Majiko.
. [oTBETE MECO, LOMALLHM NTULW 1 NPOU3BOLAH (KaMa, WHWLENN 1 Ap.), AOKaTo npu 60aBaHe noTeye

COK 6€3 KpbB.

. PubaTa ce roteu, AOKaTO MECOTO AO6Me HEMPO3pPaYEH BUA.
. KoraTo roTBuTe NpeABapuTENHO ONAKOBaHW XpaHy, CiefiBaiiTe BCUUYKM YKa3aHUS, MOCOYEHN Ha
OrMaKoBKaTa UM eTuKeTa.

MECO BENIEMXXKW BPEME (MWH.)

3a Hall-[o6pK pesynTaTyi roTBETE MbPXKOUTE, CpeaHo Heponeyero 2
Mbpkona KOraTo ca Ha cTalriHa TemnepaTtypa. CpepHo npeneyeHo 3

OcTaBeTe 3a 3-6 MUHY TV CNief roTBeHe. CunHo npeneyeHo 5 +
Munewkn repan | foTBeTe fOKATO NOTEKAT YNCTU COKOBE. 8-10

CpeaHo npeneyeHo
ArHeLwWKn KoTneTn 4-6
CunHo npeneyeHo 8

CBUHCKMN [oTBeTe JOKATO NOTeKaT uncTu cokose. Mpunban. 1-2 5-8
MbpXKonu cm pebenviHa.
HageHuum O6pblyaiiTe OT BpeMe Ha Bpeme 6-10
Byprepu O6pblyaliTe OT Bpeme Ha Bpeme 6-10
bekoH 3-5
PUBA
Cbomra 3-5
Ckapugn 1-2
Mnockm pnbu Mucuna, mopckmn e3uk n ap. 2-6
Kpbrnv pnbu Munkwa, Tpecka u gp. 3-8
Pn6a ToH/punba 5-10
mey
3EJIEHYYLN
Yywkn 4-6
Matnag»<aH HapsasaHun 6-8
Acnepu 3-4
MopkoBsu HapasaHu 5-7
TuKBUYKa HapsasaHu 1-3
Oomatn Ha nonoBunHa 2-3
Jlyk Ha peseHu 5-6
6w Llenun nnockn ro6m 3-6
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MECO BEJIEXXKW BPEME (MUH.)

KouaH yapeBuua 4-6

OPYTU

Haloumi (Xanymw) 2-4
PEUMKNUNPAHE

@5

3a Aa ce u36erHaT ekoNorMyHu 1 3apaBHK NpoGremy Nopaamn Hanmuuye Ha onacHm
cybCTaHuMK, ypeauTe, akymynaTopHIUTe U HeakyMynaTopHuTe 6atepin, 0603HaueHn ¢
mmmm  ©JVIH OT TE3V CUMBONN, He TPAOBA [a Ce U3XBBPAAT 3a€[{HO C HECOPTUPAHU OOLYMHCKI
oTnagbLy. BuHaru nsxsbpnaiTe enekTprleck 1 eneKTPOHHU NPOAYKTH 1, KbAETO e
NPUNOXKNMO, aKyMynaTOPHW 1 HeakymynaTopHUW 6aTepui, Ha NOAXOAALLO oduLnanHo
MSACTO 3a peLnKnnpaHe/cboupaHxe.
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MpouwnTaiite iHCTPYKLiT, 36epiraiiTe ix y 6e3neyHomy MicLii Ta nepefjaBaiiTe pa3om i3 MPUCTPOEM Y pasi
nepepaui npucTpoto iHWmMm ocobam. MNepen BUKOPUCTaHHAM BUPOOY 3HIMITb i3 HbOTO BCi eNeMEHTM
nakyBaHHS.

BAMJINBI 3AXOAM BE3MEKU

[oTpumyiTeCcb OCHOBHUX 3aCTEPEXHUX 3aX0AiB, Y TOMY YMCIi HACTYMHUX:

BukopuncTaHHA 3a3HaueHOro NPUCTPOLO AiTbMU BiKOM Bif 8 pokiB, ocobamu
3 0OMexeHUMI Gi3UYHMK, CEHCOPHUMI aB0 PO3YMOBUMY
MOX/IMBOCTAMMU, 6pakom AOCBiAY ab0o 3HaHb AOMYCKAETLCA BUKIIIOYHO 3a
YMOBV 1OAATKOBOrO KOHTPOSIO ab0 iHCTPYKTaXy 1 YCBILOMMIEHHA
MOB'A3aHUX i3 TAKUM BUKOPUCTAHHAM PU3MKIB. Y XKOAHOMY pa3i He
A03BONANTE AITAM rpaTUCA 3 NPUCTPOEM. YMLLEHHA Ta TEXHIUHE
06CNyroByBaHHA LbOro NPUCTPOI MOXe 3[INCHIOBATCA LiTbMU BUK/IOUYHO
33 YMOBM JOCATHEHHA HUMW 8-PiYHOTO BiKY Ta KOHTPOSIO 3 6OKY LOPOC/IUX.
36epiraiiTe NPUCTPIl Ta Kabenb A0 HbOro N03a 30HOK JOCAKHOCTI fiTel
monogLue 8 pokis.

He nig'egHyTe npucTpin yepes Tanmep abo cmctemy AMCTaHLNHOTO
ynpaBniHHA.

He BuKopucToBYiiTe Npunag nobamsy abo nig matepianamu, Wo MOXyTb
3aropitnca (Hanpuknag, wWwrop).

He BUKOpuCTOBYWATE rpnib i3 Byab-AKMM PO3'EMOM, OKPIM HafaHOTO.
Po3'em NoTpibHO 3HIMaTK Nepep OUNLEHHAM NPUIAAY, a BXid npunagy cig
BUCYLUMTK, NEePLL Hi>XX BUKOPUCTOBYBATV NPUIag 3HOBY.

A\ ToBepPXHi NPUCTPOIO HarpiBaloTbCA.

& He 3anypioiite naHenb ynpaeniHHaA B 6yab-aKY PiavHy.

Y BUNafKy NOLKOAXKEHHSA Kabento MOBEPHITb NPUCTPOLO NPOAaBLEBI A1
3anobiraHHA Hebe3neku.

OBEPEMKHOQ! EnemeHT rpuna cTa€e Hag3BMYaHO rapAYnM nig yac
BukopuctarHa. MNOTPIBHO goyekatunca, noKu rpunb NOBHICTIO HE OXONTOHE,
MEPLL HIXX BumaTy 1 BUNOPOXKHIOBATY NiAAO0H, @ TAKOX Nepes TUM, AK
pOo3MiLLyBaTu rpunb ana 36epiraHHA. ObOB’A3KOBO suimaiiTe, ounwaiite

Ta BCTAHOBJIOWTE I'II,D,HOH Ha MICLI,e NicNA KOXXHOro BUKOPUCTaHHA
He BrKopucTOBYiTE XOAHI HAaCAAKM Ta AOMOMIXKHE NMPUAAAAA, OKPIM THX, WO BXOAATb A0 KOMMEKTY
npncTpoio.
He BUKopuUCTOBYiATE MPUCTPIN AR GYAb-AKUX IHLWINX Linei, KpiM NPUroTyBaHHs ixi.
He BMuKaiTe npucTpiit y pasi nowKomgKeHHs abo HecnpaBHOCTI.
He BMKOpUCTOBYIATE HiYOrO MeTaneBoro abo rocTporo, OCKiNbKI Bil MOXeETE MOLIKOAUTM
aHTUNPUrapHy NOBEPXHIO.
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. TpumainTecsa sKomora Aani Bifl BEHTUNALINHOrO OTBOPY Ha 3a[Hil YaCTUHI Npunagy - 3 Hboro byae
BUXOLMNTU rapaye nosiTpsa.

MPU3HAYEHO BUKJTIOYHO AJ1A BAKOPUCTAHHA BAOMA

DETAJI

1. TaHenb ynpasniHHA 4. Bmukau

2. |HAMKaTOP XMBNEHHA (YepBOHUI) 5. MnactuHm rpuna
3. lHAMKaTop TepMocTaTa (3eneHuni) 6. linnoH

NMEPEA NEPLULMM BUKOPUCTAHHAM

[MpOoTpiTb NAACTUHM FPUNA BOMOrOK TKAHNHOIO.
[pynb moxke TPOXm AUMITK Nif Yac NepLIOro BUKOPUCTaHHA. Lle HopmanbHe aBuLe, AKe WBUAKO
3HUKHE.

CKNAQAHHA

. CymicTiTb NaHenb ynpasniHHA 3 po3’eMamy Ha 6a30BOMy 6J10LLi Ta CTUCHITb YaCTVHU Pa3oM,
o6 naHenb ynpaeniHHA Oyna BCTaBieHa NOBHICTIO (purc. A).

. 3acyHbTe NigaoH Nig nepenHIo YacTUHY rpuna. 3acyHbTe NiagoH NOBHICTIO. Y NigaoHW
36MpaTMeTbCA XUp abo CiK, WO CTIKa€e 3 NNACTVH Nif Yac NPUroTyBaHHA CTPaB.

BUKOPUCTAHHA FrPUNA
. YCTaHOBITb rpWAb Ha CTilAKilA, PIBHIN, XapOCTiliKili noBepXHi Ha 6e3neyHilt BigcTaHi Big wad, wrop
TOLLO.

+  3acyHbTe Nia[OH MiX 1BOMa HaNPAMHUMM Nif, NePeAHbOI0 YaCTUHOL rpuna. 3acyHbTe Nia[oH

MOBHiCTH0. Y NiaAoHM 36MpaTMeETbCA XUp abo CiK, WO CTIKa€e 3 NNACTUH Nif Yac NPUroTyBaHHA CTPas.

YcTaBTe WTencenb y Po3eTky. IHANKATOP XUBNEHHA BBIMKHETbCA.

YCTaHOBITb BUMYMKAY Y nonoxeHHs (1).

Micna yboro NNACTUHM rPUNA NOYHYTb HarpiBaTUCA.

Konu 3eneHuin iHanKaTop TepMOCTaTa BBIMKHETBCA, Lie O3HAYaTVIME, L0 FPUib HarpiBca A0 NOTPiOHOI

TemnepaTypu Ansa NpurotTyBaHHA CTPpas.

5. Ue# iHgnKaTop LMKAiYHO BMUKATUMETbCA Ta BAMUKATAMETbCA, OCKINbKY NiATPMMaHHA TemnepaTtypu
3abe3neuyeTbcA TEPMOCTATOM.

6.  BigkpwiiTe rpunb i 06epexHO NoKNagitb NPOAYKTY Ha NOro HUXKHIO MnacTuHy. Kopnctyiiteca
NIONaTKoIo abo WUNUAMMU.

7. 3akpwuiTe rpunb.

8.  Micna npurotyBaHHA iXi BUTATHITb LWUTENCeNb rpUna 3 PO3eTKU.

. lMepekoHanTecs, LWo ia rotosa. AKLLO € AKICb CYMHIBW, TPOXV NOJOBXKTE NPUrOTYBaHHA.

. LL|o6 moxHa 6yno roTyBaTyi TOBCTi LUMATKM abo NPOAYKTY HenpaBuabHOi Gopmu, y rpuai
nepegbayeHe WapHipHe 3'€HaHHA.

. [na nonepeneHHs HePIBHOMIPHOTO NPUrOTYBAHHA NAACTUHY FPUNSA MatloTb By TN PO3TaLLOBaHi
npmbnn3HO NapanenbHo.

. 3a HeoOXiBHOCTi CKOPUCTYITECA KYXOHHOK PYKaBUYKOLO Ta BAWIATE BMICT MiAAOHY B TEPMOCTINKY
MUCKY. [TpOTPITb 10r0 KyXOHHUM NanepoBMM PYLIHWKOM i NOCTaBTe Ha3ap Nif NepeaHio YacTuHy
rpuns.

Ealt i

paornAap 1 TEXHIYHE OBCNYTOBYBAHHA

. Mepen ounLLeHHAM abo NepeHeceHHsM rpuns B MicLie 36epiraHHs BifKMioUiTb MOro Big
enekTpomepeXxi Ta 3aueKariTe, fOKW BiH MOBHICTIO OXONOHE.

1. Konu rpunb NOBHICTIO OXONOHE, HATUCHITb Ha NaHeNb YNPaBiHHA BEAVKMMY NanbLAMY, Wob
Bif'eHaTW ii Bif 6a30BOro 6110Ka, K NoKasaHo (puc. B).
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Konwn naHenb ynpasniHHA 6yae 3HATO, MOXHa Bify €4HATV BEPXHIO YACTWHY IPUNA Bifi HUXKHbOI, 106
1oro 6yno nerwe ounctuty (puc. C).

MMpoTpiTb NaHenb ynpaBniHHA BONOrow TKaHWHo. HE 3aHypioiiTe naHenb ynpaeniHHA Y Bogy abo
iHLY pianHY.

BuTpitb yci noBepxHi Bonoroio TkaHnHoto abo ry6koto. LLlo6 Buganuty cTiiiki 3a6pynHeHHs,
CKOpUCTaNTeCA NanepoBUM PYLLIHWUKOM, 3/1erka 3MOYEHNUM Y KyNiHapHin oni.

BuMuiiTe BEPXHIO Ta HUXKHIO YaCTVIHU TP, @ TAKOX NiAJ0H TEMO0 BOAOI 3 MUAIOM.

He BrkopucToByiTe }0pcTKi abo abpa3nBHi MUIHI 3aC06U, PO3UNHHUKI, METaneBi MOYanKu, 4pOTOBI
Moyankm abo abpasuBHi rybku 3 MUIRHNM 3acobom.

Y MicLiAX AOTUKY BEPXHbOI Ta HUXHbBOI MACTUH aHTUNPUrapHi NOBEPXHI MOXYTb MaTh O3HaKM 3HOCY.
Taki 03HaKM € UKCTO 30BHILUHIMY i1 HE BNAMBAIOTb Ha POBOTY rpuns.

OuuLLEeHHA B NOCYAOMMIAHI MalLNHi
BepxHI0 Ta HUXHIO YaCTUHY FPUNA, a TaKOX MiAAOH MOXHA MUTW B MOCYAOMUIHIN MaLLHI.

BepxHIo Ta HUXKHIO YaCTVHW FpUAA CAiA NOKAACTU BHW3Y NOCYAOMUNHOI MALLMHW.
MMipaoH cnip po3TallyBaTyi Ha BEPXHiN NOAUL NOCYAOMUIHOT MaLINHN.

YACNPUTOTYBAHHA TA BE3MNEKA XAPHYOBUX NMPOAYKTIB

Huxye3azHaueHMMI BifOMOCTAMN MOXHa KOPUCTYBATICA AK BKa3iBKaMu.
[Mpv NpUroTyBaHHi 3aMOPOXeHVX NPOAYKTIB AofalTe 2-3 XBUAVNHYN AN1A MOPENPOAYKTIB i 3-6 XBUAMH

ANA M'ACa Ta NTULI 3aN1eXHO Bifj TOBLUMHM Ta LWiNbHOCTI NPOAYKTY.
[TepesipTe roToBHICTb iXi. fIKLLO BY CyMHiBaETECA, NPOLOBXYTE rOTYBATH e NPOTArOM AeAKOro

yacy.

loTyiATe M'ACO, NTULIIO Ta MOXiAHi (bapLy, GiGLUTEKC TOLLO) [O BUAINEHHSA MPO30POr0 COKY.
loTyinTe pnby [0 TWX Mip, [OKM iT M'ACO He CTaHe Henpo3opKM.
lMpwn npuroTyBaHHi po3dacoBaHUX NPOAYKTIB JOTPUMYITECH IHCTPYKLi Ha ynakoBLi abo eTUKeTL;.

MEAT MPUMITKN YAC (XB)
[lnAa pocArHeHHA HaKpaLmMx pesynbTaTiB roTynte CepepHs piaKictb 2
Creiik CTelKy Npu KIMHaTHi TemnepaTypi. Kypaua rpygka
Micna npurotysaHHA BignounTH 3-6 XB. BinGVBHi 3 6apaHmHM
Kypsaua rpyaka [oTynTe cTpaBu, JOKM CiK He CTaHe NPO30PUM. 8-10
BinGueHi 3 CepepHiit 4-6
6apaHiHN Kotnetn Ana
6yprepis
Bin6buBHi 3i [oTynTe cTpaBu, [OKM CiK He CTaHe NPO30PUM. 5-8
CBVIHUHM ToBLMHOW Npnbn. 1—2 CMm.
Kosb6acku Yac Big yacy nepesepranTe 6-10
KOTHETI./I AnA Yac Big vacy nepesepTtante 6-10
Oyprepis
bexkoH 3-5
PUBA
Jlococb 3-5
KPEBETKW 1-2
Mnacka puba Kamb6ana, nantyc Towo 2-6
Kpyrna pnba MopcbKInI OKYHb, TPiCKa TOLLO 3-8
TyHeupb/meu- 5-10
puba
OBOuI
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MEAT NPUMITKW YAC (XB)
MNepeub 4-6
baknaxaHu HapisaHi 6-8
Cnap»a 3-4
MopkBsa HapisaHi 5-7
Kabauku HapizaHi 1-3
Momigopwn Po3gineHi HaBnin 2-3
Lnbyna Po3pisaHi Ha KnuHu 5-6
Mpnbun Llini nnacki rpn6m 3-6
Kykypyasa B 4-6
KavyaHax
IHLIE
Xanymi 2-4
YTUNI3ALIA

ZE

LLlo6 He 3aBfaTV LWKOAW JOBKINMIO Ta 340POB'I0 NoAeN Yepes fito Hebe3neyHNX PeyoBUH,
He cig yTunisyBaTi NpucTpoi it 6atapei ogHOpa3oBoro abo 6aratopasoBoro
BUKOPWCTaHHA, WO NO3HaYeHi OfHMM i3 LiIX CUMBOIB, Pa30M i3 HEBIACOPTOBAHUM
no6yToBUM CMiTTAM. O6OB'A3KOBO YTUNI3YITE ENEKTPUYHI 1 eNeKTPOHHI BUpoby, a
TaKoX, e MOXNMBO, 6aTapel 0AHOPa30BOro abo 6araTopasoBoOro BUKOPUCTAHHSA Y
BiAnoBiaHOMY odiLiiHOMY MyHKTi nepepobKun/360py.
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28300-56 220-240V~50/60Hz 925-1100 Watts

28300-56 220-240B~50/60r 925-1100 BT

T22-9002560



